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LA DOLCE VITA BEGINNT IN IHRER TASSE

Der italienische Espresso fiir Gastronomie, Biiros und Genussmenschen. Lernen Sie die Gazzetta jetzt unverbindlich kennen.

JETIT ENTDECKEN
UND PROFITIEREN!

GAZZETTA ESPRESSO NO.17
- DIE PERFEKTE WAHL FUR
EINE SAMTIGE, HARMO-
NISCHE TASSE, DIE SANFT
AUF DER ZUNGE VER-
WEILT.

Diese italienische Rostung begeis-
tert durch eine harmonische Ver-
bindung ausgewiéhlter Robustas
aus Indien und feiner brasiliani-
scher Arabicas. Der Kaffee iiber-
zeugt mit vollem Korper, der an
gebrannte Baumniisse und Zartbit-
terschokolade erinnert, wihrend
eine feine Siisse von braunem Zu-
cker und Siissholz den Geschmack
abrundet. Toastige Rostnoten
schenken ihm einen warmen, an-
genehmen Abgang. Ideal fiir einen
typischen italienischen Espresso
oder aromatischen Kaffee, der pur

oder als Basis fiir Kaffeespezialitd-
ten ein Genuss ist.
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GAZZETTA ESPRESSO NO.61

— EIN KRAFTVOLLES, KOM-

PLEXES ERLEBNIS - TY-

PISCH FUR EINEN ECHTEN

ITALIENISCHEN ESPRESSO.

Diese charaktervolle Mischung
wurde speziell fiir Liebhaber in-
tensiver italienischer Espressi ge-
schaffen. Kriftige, sorgfiltig aus-
gewidhlte Robusta-Bohnen aus
Indien verleihen diesem Espresso
seinen markanten Korper und die
typischen Aromen von gebrannten
Baumniissen und schwarzer Scho-
kolade. Edle Arabicas aus Brasilien
sorgen fiir eine feine Balance und
eine dezente Siisse nach braunem
Zucker sowie Siissholz. Abgerundet
wird der Geschmack durch toastige
Rostnoten, die jedem Schluck Tiefe
und Charakter verleihen - perfekt

fiir einen starken Espresso oder

einen sehr kriftigen Kaffee.
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DARUM WIRD AUF GAZZETTA GESETZT

[talien beginnt nicht erst an der Grenze. Der Duft frisch gerdsteten Kaffees, das Zischen der Espresso-
maschine und die goldbraune Crema stehen seit Generationen fiir authentischen Genuss, herzliche Gast-
freundschaft und die unverwechselbare Leidenschaft fiir perfekten italienischen Espresso.

GENAU DIESES LEBENS-
GEFUHL STECKT IN JEDER
GAZZETTA-MISCHUNG.

Mit der Linie Gazzetta bringt Turm
Kaffee die Kklassische italienische
Espressokultur in Gastronomie-
betriebe, Biiros und Unternehmen.
Die beiden Kaffeemischungen ver-
einen kompromisslose Qualitit
mit authentischem italienischem
Geschmack und werden nach tra-

NACHHALTIGKEIT, DIE ZAHLT

QUALITAT BEGINNT BEREITS AUF DER

ditioneller Rostkunst hergestellt.
Im Mittelpunkt stehen dabei zwei
charakterstarke Espressi mit unter-
schiedlichem Profil: Der ausge-
wogene Gazzetta Espresso No. 17
begeistert mit harmonischen Rost-
aromen und feiner Siisse, wihrend
der kriftige Gazzetta Espresso No.
61 mit intensivem Korper und
markanter Wiirze iiberzeugt. Beide
Mischungen wurden speziell fiir
den professionellen Einsatz ent-
wickelt und garantieren eine dich-
te Crema sowie konstant hochste
Tassenqualitit. Fiir Gazzetta setzt
die Schweizer Traditionsrosterei
auf sorgfiltig ausgewihlte Arabica-
und Robusta-Bohnen aus Brasilien
und Indien. Durch die schonende
Trommelrostung entfalten sich
feine Rostaromen, eine angeneh-
me Siisse und ein vollmundiger
Korper - die Grundlage fiir einen
Espresso mit unverwechselbarem
Charakter.

PLANTAGE - UND SETZT SICH BIS ZUR

Neben der hervorragenden Quali-
tét liberzeugt Gazzetta auch durch
seine hohe Vielseitigkeit. Die Mi-
schungen eignen sich gleichermas-
sen fiir Espresso, Café Créme sowie
samtliche Milchkaffeespezialititen
und liefern auch bei hohem Tas-
senvolumen konstante Ergebnisse.
Damit ist Gazzetta die ideale Wahl

fiir Betriebe, die ihren Gésten jeden
Tag Kaffee auf hochstem Niveau
servieren mochten. Die Kombina-
tion aus italienischem Charakter
und Schweizer Qualititsanspruch
macht jede Tasse zu einem beson-
deren Genusserlebnis.

FERTIGEN TASSE KAFFEE KONSEQUENT
FORT.
Nachhaltigkeit ist bei Turm Kaffee fester Bestandteil
der Unternehmensphilosophie. Die traditionsreiche
Schweizer Rosterei setzt auf sorgfiltig ausgewihlte
Rohkaffeequalititen, langfristige Part-
nerschaften mit Produzenten
und hochste Qualititsstan-
dards - von der Plantage
bis in die Tasse. Gleichzeitig
investiert das Unternehmen
kontinuierlich in die Zukunft.
Am Hauptsitz in St. Gallen ent-
steht derzeit eine umfassende
Werkserweiterung. Mit zusétzli-
chen Rost- und Produktionskapazititen,
modernster Infrastruktur und optimierten Pro-
zessen schafft Turm Kaffee die Voraussetzungen,
um auch kiinftig steigende Nachfrage mit gewohnt
hoher Qualitit und noch effizienteren Ablaufen
zu erfiillen. Die Investition stirkt nicht nur den
Produktionsstandort Schweiz, sondern verbessert
gleichzeitig die Energieeffizienz und schafft Raum
fiir weiteres nachhaltiges Wachstum.




