
Sommer Sonne 
Sonnenschein

Inspiration für köstliche Menüideen, 

die begeistern.

Cancun Vietnam Florida California 1 für Alles



RedLine Cancun vereint die Aromen der mexikanischen Halbinsel mit einem 
Hauch Karibik: würzig, aromatisch und vielseitig. Die Mischung aus Pfeffer, 
Oregano, Paprika, Knoblauch, Zwiebeln, Fenchel, Koriander, Thymian und 
Kreuzkümmel verleiht Fleisch, Geflügel, Fisch oder Gemüse einen 
unverwechselbaren Geschmack. 

Perfekt, um klassische mexikanische Gerichte mit karibischem Twist zu 
kreieren – unkompliziert, aromatisch und weltgewandt.

RedLine Cancun  Zum Shop

Tropische Poulet-Tacos  
„Cancún Breeze“ 

• Hähnchenwürfel in RedLine Cancún 
marinieren, kurz anbraten  
• Paprika, Blumenkohl und rote Zwiebeln 
karamellisieren  
• In Maistortillas füllen, mit Limettenspalten 
und Oregano toppen  
• Aromatisch, frisch, karibisch – ein Biss, als 
wäre man direkt am Strand

Gewürz + 2 Zutaten – fertig!

+ +

Poulet Blumenkohl, 
Zwiebeln

Cancun

Crevetten „Sunset Glow“  
mit Mais & Mango 

• Crevetten mit RedLine Cancún würzen, kurz 
in Kokosöl anbraten  
• Mit Mais, süsser Mango und gelber Peperoni 
in Kokosmilch leicht köcheln  
• Mit frischem Thymian und Chili-Flocken 
abschmecken  
• Fruchtig, exotisch, leicht scharf – pure 
Karibik auf dem Teller

Gewürz + 3 Zutaten – fertig!

+ + +

Mango, 
Peperoni, Mais

GarnelenCancun Kokosmilch

Gebratener Mahi-Mahi „Golden Coast“ 
mit Papaya & Basilikum

• Mahi-Mahi-Filets in RedLine Cancún würzen, 
goldbraun braten  
• Mit Papaya, roten Zwiebeln und frischem 
Basilikum garnieren  
• Dazu ein Mais-Mango-Salat mit Limetten-
Dressing  
• Aromatisch, sonnig, tropisch – elegant 
und sommerlich

Gewürz + 2 Zutaten – fertig!

+ +

Mais, Mango, 
Papaya, Zwiebeln

Mahi-Mahi-
Filets

Cancun

https://shop.waskocheichheute.ch/de/produkt/cancun-ab-690-chf
https://shop.waskocheichheute.ch/de/produkt/cancun-ab-690-chf


RedLine Vietnam bringt die Aromen Vietnams direkt auf den Teller – mild, 
aromatisch und ausgewogen. Die Mischung aus Zwiebeln, Kreuzkümmel, 
Paprika, Knoblauch und Tomaten sorgt für einen frischen, leicht würzigen 
Geschmack. 

Ideal für Fisch, Geflügel, Schwein oder Gemüse – perfekt, um klassische 
vietnamesische Gerichte oder kreative Eigenkreationen zu zaubern. 

RedLine Vietnam Zum Shop

Saigon Squid Delight – Tintenfisch mit 
Thai-Basilikum & Mango-Salsa 

• Frischer Tintenfisch, leicht gewürzt mit 
RedLine Vietnam, kurz in der Pfanne 
angebraten  
• Serviert mit einer fruchtigen Mango-Salsa, 
die Limette und Chili perfekt ausbalanciert  
• Mit aromatischem Thai-Basilikum garniert  
• Leicht, exotisch, sommerlich – ein 
tropischer Genuss, der den Gaumen belebt

Gewürz + 2 Zutaten – fertig!

+ +

Vietnam Squid Mango, Chili

Lemongrass Chicken Wok – Vietnam-
Style mit Cashew & Ingwer-Zitronengras

• Zarte Hähnchenwürfel, mariniert in RedLine 
Vietnam, knusprig im Wok gebraten  
• Kombiniert mit knackiger Paprika, Kefen und 
gerösteten Cashewkernen  
• Verfeinert mit einer leichten Kokos Ingwer-
Zitronengras-Sauce  
• Serviert auf Reis oder Glasnudeln – frisch, 
nussig und aromatisch

Gewürz + 2 Zutaten – fertig!

+ +

Paprika, 
ZuckerschotenVietnam Poulet

Hanoi Bún Chả – Schweinebauch  
mit gerösteter Paprika

• Saftig gegrillter Schweinebauch, 
aromatisiert mit RedLine Vietnam und einem 
Hauch Fischsauce  
• Begleitet von gebratener Blumenkohl, 
Mungbohnen und frischen Korianderblättern  
• Auf duftendem Reis serviert – herzhaft, 
authentisch und voller vietnamesischer 
Aromen

Gewürz + 2 Zutaten – fertig!

+ +

Blumenkohl, 
MungbohnenVietnam Schweinebauch

https://shop.waskocheichheute.ch/de/produkt/vietnam-wok
https://shop.waskocheichheute.ch/de/produkt/vietnam-wok


RedLine Florida – sonnig, frisch und aromatisch 

Mit RedLine Florida holst du dir den Geschmack unbeschwerter Sommertage direkt in 
deine Küche. Die Gewürzmischung vereint frische Kräuter mit zarten Zitrusnoten und 
verleiht Gerichten Leichtigkeit, Frische und eine sonnige Aura. 

Perfekt für Gemüse, helles Fleisch oder Fisch – die Mischung unterstreicht den 
Eigengeschmack der Zutaten und bringt ein Urlaubsfeeling auf den Teller, ohne 
aufdringlich zu sein. 

RedLine Florida – für Gerichte, die leicht, frisch und gleichzeitig aromatisch begeistern.

RedLine Florida Zum Shop

Sunshine Citrus Chicken Bowl 
mit Gurken & Avocado 

• Zarte Hähnchenstreifen in RedLine Florida 
marinieren  
• Kurz anbraten und mit frischer Gurken, 
cremiger Avocado, knackigem Peperoni und 
einem Spritzer Limette kombinieren  
• Serviert auf einem Bett aus Wildreis oder 
Quinoa  
• Frisch, fruchtig und sonnig – wie ein 
Spaziergang entlang der Strände von Miami

Gewürz + 2 Zutaten – fertig!

+ +

Gurken, Avocado, 
Paprika

PouletFlorida

Florida Shrimp Fiesta Tacos mit Mango-
Avocado-Crème 

• Saftige Crevetten mit RedLine Florida 
würzen  
• Kurz in der Pfanne anbraten, serviert in 
warmen Tortillas  
• Mit Mango-Avocado-Crème, gehackter Chili 
und frischem Koriander toppen  
• Tropisch, leicht pikant und ein echter 
Streetfood-Genuss

Gewürz + 2 Zutaten – fertig!

+ +

Mango, Avocado, 
ChiliCrevettenFlorida

Zitrus-Quinoa-Salat „Tropical Breeze“ 
mit Ananas & Kokos 

• Quinoa mit frischer Ananas, Kokosraspeln, 
Minze und Limettensaft mischen  
• Mit RedLine Florida abrunden und knackige 
Papaya-Stücke hinzufügen  
• Leicht, exotisch und wie ein sonniger Tag in 
Florida

Gewürz + 2 Zutaten – fertig!

+ +

Paprika, 
Karotten

Florida Quinoa

https://shop.waskocheichheute.ch/de/produkt/florida-ab-690-chf
https://shop.waskocheichheute.ch/de/produkt/florida-ab-690-chf


RedLine California – sonnig, frisch & voll sommerlicher Aromen 

RedLine California bringt die Leichtigkeit der Westküste auf deinen Teller. Mit 
Paprika, Knoblauch, Zwiebeln, Zitronenschale und Koriander verleiht die Mischung 
Fisch, Geflügel, Gemüse und leichte Gerichte einen frischen, aromatischen 
Geschmack – mediterran-sonnig und unkompliziert. 

 

RedLine California Zum Shop

Westcoast BBQ Burger Deluxe mit 
Speck & Avocado 

• Saftiges Rindfleisch mit RedLine Kalifornien 
würzen und perfekt grillen  
• Serviert im weichen Bun mit knusprigem 
Speck, cremiger Avocado und würzigem 
Tomaten-Chili-Relish  
• Herzhaft, aromatisch und voller sonniger 
Westcoast-Vibes

Gewürz + 3 Zutaten – fertig!

+ + +

Florida RInd 

California Grilled Veggie Bowl mit Sweet 
Corn & Kräuterquark 

• Paprika, Zucchini, Mais und Aubergine mit 
RedLine Kalifornien marinieren  
• Auf dem Grill rösten und mit einem frischen 
Kräuterquark toppen  
• Leicht rauchig, bunt, aromatisch – ein echtes 
Kalifornien-Feeling auf dem Teller

Gewürz + 3 Zutaten – fertig!

+ + +

Paprika, 
Zucchini, Mais, 

Aubergine
Corn QuarkFlorida

Snapper „Golden State“ mit Lemon-
Herb-Marinade

• Snapper-Filet in RedLine Kalifornien würzen, 
kurz anbraten oder grillen  
• Mit Zitronensaft, Thymian und etwas 
Olivenöl aromatisieren  
• Sommerlich, frisch und aromatisch – wie ein 
sonniger Tag an der Pazifikküste 

Gewürz + 1 Zutat – fertig!

+

Florida Snapper-FiletAvocado, 
Tomaten, Chili

Weichen Bun

https://shop.waskocheichheute.ch/de/produkt/bbq-californien
https://shop.waskocheichheute.ch/de/produkt/bbq-californien


1FürAlles – Italienischer Geschmack, moderne Schweizer Küche 

1FürAlles vereint das Beste aus zwei Welten: den mediterranen 
Kräutercharakter Italiens und die Klarheit der modernen Schweizer Küche. 
Diese Mischung bringt intensive Aromen, bleibt dabei aber vielseitig und 
unkompliziert. Sie hebt den Eigengeschmack hervor und gibt gleichzeitig eine 
warme, mediterrane Note – perfekt für jeden Tag. 

RedLine 1 Für Alles   Zum Shop

Spaghetti „Calde & Fredde“ – frech 
& sommerlich
• Spaghetti al dente kochen und heiß 
servieren  
• Mit frischen, kalten Tomatenwürfeln, 
schwarzen Oliven und Basilikum toppen  
• Mit RedLine 1FürAlles würzen – 
aromatisch, frech und leicht wie 
ein Sommernachmittag am Meer

Gewürz + 2 Zutaten – fertig!

+ +

Tomaten, 
Oliven

1 Für Alles  Spaghetti

Caponata Siciliana – Das 
sizilianische Gemüse-Highlight
• Auberginen, Sellerie, Tomaten, Oliven und 
Kapern leicht anbraten  
• Mit Rotweinessig und Zucker abrunden  
• Mit RedLine 1FürAlles verfeinern – warm 
oder kalt serviert, fruchtig, aromatisch und 
voll mediterraner Sonne

Gewürz + 1 Zutat – fertig!

+

Auberginen, Sellerie, 
Tomaten, Oliven, Kapern1 Für Alles 

Tiella Barese – Apulisches 
Moussaka deluxe
• Kartoffeln, Reis, Zwiebeln, Tomaten und 
Muscheln schichtweise in eine Auflaufform legen  
• Jede Lage mit RedLine 1FürAlles und etwas 
Olivenöl würzen  
• Mit Semmelbröseln bestreuen, leicht 
Öl darüberträufeln und goldbraun backen  
• Knusprige Oberfläche, Meeresduft 
und sommerliche Aromen – mediterran, 
aromatisch und perfekt für sonnige Tage

Gewürz + 3 Zutaten – fertig!

+ + +

Kartoffeln, 
Zwiebeln, 
Tomaten

1 Für Alles  Muscheln Reis 

https://shop.waskocheichheute.ch/de/produkt/1fueralles-gewuerzmischung-90g
https://shop.waskocheichheute.ch/de/produkt/1fueralles-gewuerzmischung-90g


Probierset
Cancun Vietnam Florida California 1 für Alles

Degustationsset 5 x Dose (1 Liter)

Sommer Sonne Sonnenschein
Spezialpreis: 99.–

Degustationsset 5 x Streuer

Sommer Sonne Sonnenschein
Spezialpreis: 35.–

Zum Shop

https://shop.waskocheichheute.ch/de/produkt/sommer-sonne-sonnenschein
https://shop.waskocheichheute.ch/de/produkt/sommer-sonne-sonnenschein



