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L` anima del gelato
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Gelato alla banana con cioccolato
Ein beliebter Klassiker neu gedacht: 
Ein cremiges Bananenglace mit 22% 
Bananenpüree aus Südamerika, getoppt 
mit feinster Schokoladensauce. 
Eine köstlich cremige Gelato Kreation!

Erhältlich im Gebinde 4 Lt (2.4 kg) 
Bald erhältlich im Becher 16x120ml (ab Sommer 2026)

Giolito Tipp – eine Kugel Gelato und Sie haben einen Banana Split

Gelato Matcha Latte (Té Verde)

Grünteeglace mit Matcha Grüntee aus Japan 
und frischer Milch und Rahm aus Veltlin 
(Norditalien). Einzigartig milde und 
cremige Gelato Kreation, die jeder 
Grüntee Liebhaber probiert haben muss!

Erhältlich im Gebinde 4 Lt (2.4 kg) 
Bald erhältlich im Becher 16x120ml (ab Sommer 2026)

Giolito Tipp – köstlich mit einem Häubchen Rahm und Karamellsauce

«Ein Gelato wie hausgemacht»!
Lassen Sie sich von unseren Vorteilen überzeugen. 

− Zeit- und Ressourceneinsparung beim Personal und gleichzeitig 

Glace wie hausgemacht 

− Im Handumdrehen überraschende Desserts kreieren, welche 

sich von der Masse abheben

− Genügend Zeit zum Servieren, dank der langanhaltenden 

Formstabilität von Giolito

− Nutzen Sie die Sortenreinen Gelati als Basis für Ihre 

hauseigenen Spezialitäten

− Überraschen Sie ihre Gäste mit intensiven, cremigen und 

natürlichen Gelati

Wir freuen uns auf Sie!
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