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Die bunte Welt der Currys

Inspiration, Rezepte und kulinarische Reisen
erwarten Sie

South India South African Zanzibar Yellow Thai Caribbean
Curry Curry Curry Curry Curry
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RedLine South India Curry bringt die aromatischen, milden Gewdrze
Sudindiens in deine Kliche - ganz ohne Scharfe. Die Mischung vereint
traditionelle Zutaten wie Kurkuma, Koriander, Curryblatter, Kokos und milden

Senf fir ein rundes, duftendes Aroma.

Ideal fur alle, die indische Aromen lieben, aber auf intensive Scharfe
verzichten méchten. Perfekt fir Gemuse, Hilsenfrlchte, Fisch oder Gefllgel.

RedLine South India Curry

Tropisches Siidindien- Lamm Curry
- Broccoli & Blumenkohl

= Lamm Brokkoli, Blumenkohl, und
Kefen in Kokosmilch und South
India Curry sanft kécheln lassen

» Mit frischem Koriander
garnieren

= Mild, aromatisch und sattigend

Gewdirz + 3 Zutaten - fertig!
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Brokkoli,

Blumenkohl Kokosmilch
Kefen

South India
Curry

Lamm

Chana (Kichererbsen)
Masala Deluxe

= Kichererbsen in South India Curry
mit Tomaten, Frihlingszwiebeln
und Kokosmilch zubereiten

= Perfekt als schnelles Mittag- oder
Abendessen

= Eiweissreich, nahrhaft und
kinderfreundlich

Gewiirz + 3 Zutaten - fertig!
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SouthIndia ;- ererbsen Frahlingsz-  Kokosmilch

CLny wiebeln

Kerala-Style Fischcurry
mit Ingwer und Koriander

» Flusskarpfenfilets kurz anbraten,
dann in Kokos-South India Curry
ziehen lassen wirzen mit

Koriander und Ingwer

= Mit Reis oder Chapati servieren
= Mild, aromatisch und leicht

exotisch

Gewiirz + 2 Zutaten - fertig!
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South India Flusskarpfen-
Curry filets
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Kokosmilch


https://shop.waskocheichheute.ch/de/produkt/sued-indischer-curry
https://shop.waskocheichheute.ch/de/produkt/sued-indischer-curry

RedLine South African Curry ist inspiriert von der Cape Malay Kiiche
Kapstadts und bringt eine milde, aromatische Wirze auf den Teller. Die
Mischung vereint sUssliche, leicht exotische Noten wie Kurkuma, Koriander,
Zimt, milden Chili und frische Krauter - ohne scharf zu sein.

Ideal fur alle, die exotische Aromen lieben, aber ohne intensive Scharfe
geniessen moéchten. Passt zu Gemdse, Hilsenfrichten, Gefltigel oder Fisch.

RedLine South African Curry

Orangen- Thymian Poulet
a la Kapstadt

» Pouletstlcke in South African
Curry mit milden Gewilrzen und
etwas Orangensaft, Tomaten
und Thymian marinieren

= Kurz anbraten und in der Sauce
ziehen lassen

= Mild, aromatisch und exotisch

Gewiirz + 3 Zutaten - fertig!
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South African Pouletstiicke Tomaten  Orangensaft
Curry

Cape Malay Lamm Gemdtise-Curry -
exotisch & aromatisch

= Lamm, Susskartoffeln, Karotten,
Paprika und Zucchini in South
African Curry und Kokosmilch
sanft kdcheln lassen

= Aromatisch, mild und farbenfroh

Gewdirz + 3 Zutaten - fertig!

- o -
. 0P
x o IR
Susskartoffeln,

Lamm  Karotten, Paprika, Kokosmilch
Zucchini
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South African
Curry

Exotisches Cape Spice Linsen-Curry
- exotisch & aromatisch

= Rote oder gelbe Linsen in South
African Curry mit Tomaten und
Gewdrzen kdcheln lassen

= Mit frischem Spinat und Mangold
servieren

= Herzhaft, proteinreich und
kinderfreundlich

Gewiirz + 2 Zutaten - fertig!
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South African Linsen
Curry

Tomaten


https://shop.waskocheichheute.ch/de/produkt/sued-afrika-curry
https://shop.waskocheichheute.ch/de/produkt/sued-afrika-curry

RedLine Sansibar Curry ist inspiriert von den aromatischen Gewdirzen der
Insel Sansibar vor der Kiste Tansanias. Die Mischung vereint Kardamom,
Zimt, Nelken, Kurkuma, milden Koriander und Kokos flr ein duftendes,
exotisches Aroma - ohne Scharfe.

Ideal fur alle, die die GewUrzwelt Afrikas erleben mochten, aber mild und
kinderfreundlich geniessen wollen. Passt zu Fisch, Gefligel, GemUse oder
Hulsenfrichten.

RedLine Sansibar Curry

Tropisches Lamm Curry Sansibar Gewdirzinsel-Chicken-Curry mit
mit Cashew & Banane Rosenbliiten und Ananas
« Lamm. Kiirbis. Blumenkohl und = Chicken mit Sansibar Curry und
Kefen in Kokos-Sansibar-Curry Tomaten sanft garen
leicht kécheln lassen = Mit Rosenbliten und Ananas
= Mit frischem Koriander Cashew & abrunden o
Banane servieren » Herzhaft, proteinreich und
= Mild, cremig und exotisch aromatisch
Gewiirz + 3 Zutaten - fertig! Gewiirz + 3 Zutaten - fertig!
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Sansibar Lamm  Blumenkohl, Kokosmilch Sansibar Chicken Tomaten Wasser

Curry Kefen Curry

Zackenbarsch-Curry ,inspiriert von
den Fischern von Nungwi*

= Zackenbarsch in Sansibar-Curry,
Kokosmilch Ingwer und Mango
ziehen lassen

» Mit Basmatireis oder Chapati
servieren

= Leicht, aromatisch und mild

Gewiirz + 2 Zutaten - fertig!
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Sansibar  Zackenbarsch  Kokosmilch,
Curry Mango


https://shop.waskocheichheute.ch/de/produkt/sansibar-curry-afrika
https://shop.waskocheichheute.ch/de/produkt/sansibar-curry-afrika

RedLine Gelber Thai Curry entflihrt dich in die duftenden Markte Thailands.
Mild, aromatisch und ohne Scharfe vereint die Mischung aus Kurkuma,
Koriander, Zitronengras und Galgant harmonische Aromen zu einem runden,
exotischen Curry-Erlebnis.
Ideal fir Gemise, Hulsenfrichte, Fisch oder Gefllgel - fur alle, die die
frischen, lebendigen Aromen Thailands geniessen mochten, ohne auf
sanfte Wirze zu verzichten.

RedLine Gelber Thai Curry

Erdnuss-Satay-Spiesse
»Tropisches Feuer*

= Zarte Poulet- oder Gemuse-Spiesse,
mariniert mit RedLine Gelber Thai
Curry Kokosmilch Zitronengrass und
gegrillt

= Cremige Erdnuss-Kokos-Sauce und
frischem Koriander

= Herzhaft, nahrhaft, kinderfreundlich

Gewdirz + 2 Zutaten - fertig!
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Gelber Thai Chicken Kokosmilch

Curry

Gelbe Thai-Curry Gemiisepfanne
»inspiriert von den Markten
Bangkoks*

= Zucchini, Karotten, Paprika und
Brokkoli in Gelber Thai Curry und
Kokosmilch leicht kécheln

= Mit frischem Ingwer, Zitronengrass
und Thai-Basilikum aromatisiren

= Aromatisch, leicht und farbenfroh

Gewdirz + 2 Zutaten - fertig!
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Gelber Thai  Zucchini, Karotten,

Curry Paprika, Brokkoli Kokosmilch

Goldenes Thai-Curry
»Mango & Kokos“

= Barramundi in Gelber Thai Curry mit
Mango, Kafierlimette und
Kokosmilch

= Mit Jasminreis servieren

= Mild, exotisch und saftig

Gewdirz + 2 Zutaten - fertig!
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Gelber Thai Barramundi  Mango, Kafierlimette,
Curry Kokosmilch


https://shop.waskocheichheute.ch/de/produkt/gelber-thaicurry
https://shop.waskocheichheute.ch/de/produkt/gelber-thaicurry

RedLine Caribbean Curry bringt die sonnigen Aromen der Karibik auf den
Teller - mild, aromatisch und ohne Scharfe. Die Mischung vereint Kurkuma,
Paprika, Koriander, Muskat, Piment und dezente Krauter fir ein frisches,
leicht sUssliches Curry-Erlebnis.

Ideal fur alle, die karibische Aromen lieben, ohne dass das Curry scharf wird.
Passt zu Gemise, Hilsenfriichten, Fisch oder Geflugel.

RedLine Carribbean Curry

Crevetten-Kiirbis Eintopf von der Ananas-Paprika-Salat Karibische Chicken-&-Bohnen-Pfanne
Sonnenkiste Saint Lucias .,Breeze of Barbados” »Trinidad Flame*

« Kiirbis und Crevetten in Kokos- » Frische Ananas, Paprika und = Zartes Poulet mit schwarzen
Tomaten-Sauce mit Limette und Mango in leichter Caribbean- Bohnen, Tomaten, Kochbananen
RedLine Caribbean Curry wiirzen Kokos Curry-Vinaigrette - stss, in Caribbean-Curry, verfeinert mit
_ wie ein Tag am Meer wirzig und sonnig wie die Insel frischem Zitronengras

« Mit frischem Koriander selbst = Mit gebratenen Reis servieren
garnieren » Frisch, fruchtig und sommerlich = Herzhaft, aromatisch und

= Mild, aromatisch und bunt exotisch

Gewiirz + 3 Zutaten - fertig! Gewdirz + 1 Zutat - fertig! Gewdirz + 3 Zutaten - fertig!
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arribbean L okosmilch, Carribbean  Ananas, Paprika, Carribbean . Schwarzen Bohnen,
@ Cu?'lr)y Crevetten Kiirbis K tl;matelnh Curry Mango Curry Chicken Kol%nl;‘:;zrr‘;en Wasser


https://shop.waskocheichheute.ch/de/produkt/karibik-curry
https://shop.waskocheichheute.ch/de/produkt/karibik-curry
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Probierset

South India Curry « South African Curry « Zanzibar Curry - Yellow Thai Curry « Caribbean Curry

Spezialpreis: 100.-

Spezialpreis: 35.-



https://shop.waskocheichheute.ch/de/produkt/probierset-curry-um-die-welt-total-35
https://shop.waskocheichheute.ch/de/produkt/probierset-curry-um-die-welt-total-35

