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100% pure organic  
cacao mass «huayabamba

 
»

Eine intensive, kraftvolle Kakaomasse – pur und ohne 
Zuckerzusatz. Ideal für Pralinenfüllungen und vegane Rezepte.

33.21 CHF
Netto/kg (inkl. 10 % Rabatt)

Karton à 3 x 2 kg Säcke in Drops-Form
ab 600 CHF frei Haus (gemischte Bestellungen möglich)

45% organic plant-based
couverture «doriza»

Eine cremige, vegane Milchalternative auf Hafer – sanft, 
rund und vielseitig einsetzbar.

33.  21 CHF
Netto/kg (inkl. 10 % Rabatt)

Karton à 2 x 3 kg Säcke in Drops-Form

Oder Kessel à 15 kg

29.61 CHF
Netto/kg (inkl. 10 % Rabatt)

ab 600 CHF frei Haus (gemischte Bestellungen möglich)

Jetzt schon 10% September-
RABATT auf vier Choba 

Choba Profi-Produkte sichern
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60% dark organic  
couverture «huayabamba»

Eine ausgeglichene dunkle Schokolade mit Noten von 
Beeren. Gut zum Überziehen geeignet.

22.41 CHF
Netto/kg (inkl. 10 % Rabatt)

Karton à 3 x 2 kg Säcke in Drops-Form
ab 600 CHF frei Haus (gemischte Bestellungen möglich)

64% organic dark  
chocolate flakes «elmer»

Eine dynamisch dunkle Schokolade mit Aromen von 
Himbeeren, Cranberries, Schwarztee und Pfeffer.

26.01 CHF
Netto/kg (inkl. 10 % Rabatt)

Karton à 5 kg geraspelte Schokolade
ab 600 CHF frei Haus (gemischte Bestellungen möglich)




