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Delizie Calabresi

statt 
19.-

kg

17.-
Stück à ca. 
1.2 kg
010412

statt 
19.-

kg

17.-
Stück à ca. 
1.2 kg
010414

statt 
20.-

kg

18.-
Stück à ca. 
1.2 kg
010415

statt 
23.-

Stück à ca. 
1.5 kg
010413

kg

21.- statt 
3.90

Stück à  
300 g
010416

Stk.

3.30 statt 
4.20

Stück à  
300 g
010417

Stk.

3.60

statt 
6.40

Stück à  
500 g
010419

Stk.

5.60statt 
6.20

Stück à  
500 g
010418

Stk.

5.40

Pecorino con farcitura                   
di ‘nduja
Schafskäse mit Ndujafüllung (aus Kalabrien)
Fromage de brebis farci au nduja (de Calabre)

Pecorino fresco DOP Nobile 
Crotonese

Schafskäse Peperoncino (aus Kalabrien)
Fromage de brebis piments rouges (de Calabre)

Pecorino semiduro DOP  
Nobile Crotonese
Schafskäse halbthart (aus Kalabrien)
Fromage de brebis demi-dur (de Calabre)

Scamorza bianca                      
Kuhmilchkäse 
Fromage de vache

Scamorza affumicata     

Provola bianca “Brugnano” 
Provola geräuchert (Kuhmilch) 
Provola fumé (lait de vache) 

Provola affumicata                               
“Brugnano” 

Kuhmilchkäse geräuchert
Fromage de vache fumé

Provola mild (Kuhmilch) 
Provola douce (lait de vache)

0°C - 4°C

0°C - 4°C

0°C - 4°C0°C - 4°C0°C - 4°C

0°C - 4°C

statt 
15.20

Stück à ca. 
250 g
010420

kg

14.-

Schafsricotta trocken 
Ricotta de brebis sèche

Ricotta bianca secca                           
di pecora

0°C - 4°C

0°C - 4°C

0°C - 4°C

NEU

Pecorino con peperoncino 

NEU NEU

NEU NEU

Schafskäse weich (aus Kalabrien)
Fromage de brebis pâte molle (de Calabre)

NEU

NEU NEU NEU



Delizie Calabresi
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statt 
16.-

kg

14.50
Stück à ca. 
200 g
010421

statt 
29.-

kg

26.-
Stück à ca. 
350 g
020044

statt 
29.-

kg

27.-
Stück à ca. 
350 g
020045

statt 
29.50

Stück à ca. 
400 g
020046

kg

27.- statt 
29.-

Stück à ca. 
500 g
020043

kg

27.- statt 
31.-

Stück à ca. 
800 g
020048

kg

29.-

statt 
27.-

Stück à ca. 
900 g
020068

kg

25.-statt 
36.-

Stück à ca. 
500 g
020057

kg

33.-

Salsiccia Girello dolce                   
di Calabria
Salsiccia mild aus Kalabrien
Salsiccia douce de Calabre

Ricotta affumicata secca                   
di pecora

Salsiccia scharf aus Kalabrien
Salsiccia piquante de Calabre

Soppressata piccante                    
di Calabria
Soppressata scharf aus Kalabrien
Soppressata piquante de Calabre

Nduja piccante                         
di Calabria
Nduja (scharfe Rohwurst) aus Kalabrien
Nduja (Saucisse cru piquante) de Calabre

Capocollo piccante              
di Calabria                        

Filettuccio dolce 
Schiacciata scharf aus Kalabrien
Schiacciata piquante de Calabre

Schiacciata piccante                       
di Calabria

Capocollo scharf aus Kalabrien
Capocollo piquant de Calabre

Schweinsfilet lufgetrocknet, mild
Filet de porc séché à l’air, doux

4°C 

4°C 

4°C 4°C 0°C - 4°C

4°C 

statt 
28.-

Stück à ca. 
1.4 kg
020069

kg

26.-

Rohessspeck mild 1/2
Lard salé cru 1/2

Pancetta tesa dolce 1/2 

4°C 

4°C 

4°C 

NEU

Salsiccia Girello piccante                   
di Calabria 

Schafsricotta geräuchert trocken
Ricotta de brebis fumée sèche



3

Latticini

statt 
21.-

statt 
19.50

Stück à ca. 
2 kg
010144

kg

19.-

Stück à ca. 
2.5 kg
010528

Stück à ca. 
1.2 kg

Stück à ca. 
1.7 kg

010529 010534

kg

13.-
kg

10.90
kg

12.-

1/2 Form à                      
ca. 18 kg

kg

17.50
010154

statt 
13.50

statt 
14.50

statt 
11.90

Parmigiano Reggiano DOP                                               
12 mesi

Parmigiano Reggiano DOP 
spicchio 12 mesi
Parmigiano Reggiano DOP Stück 12 Mt.
Parmesan DOP pièce 12 mois

4°C - 8°C 4°C - 8°C 

Parmigiano Reggiano DOP 12 Mt.
Parmesan DOP pièce mois

Bastardo Veneto 1/4
Kuhmilchkäse aus Venetien 1/4
Fromage de vache de Vénétie 1/4

Formaggio Montagna              
Vecchio 1/4
Halbhart Kuhmilchkäse 1/4
Fromage de vache à pâte mi-dure 1/4

2°C - 4°C 2°C - 4°C 4°C

Toma Piemontese DOP
Kuhmilchkäse aus Piemont 
Fromage de vache du Piémont

statt 
12.-

Stück à ca. 
2 kg

kg

10.90
010301

Taleggio Pasturo DOP

0°C - 4°C 

Norditalienischer Weichkäse
Fromage à pâte molle du nord de l’Italie

NEU NEU NEU

Stück à  
2 kg
010535

Schale à  
1.5 kg

Becher à  
500 g

010533 010536

Becher

7.20
kg

12.90
kg

7.90statt 
8.50

statt 
7.90

statt 
13.90

Ricotta di Pecora
Schafsricotta
Ricotta de brebis

Feta Greco cubetti DOP
Griechischer Feta gewürfelt                                              
aus Schafs-und Ziegenmilch 
Cubes de Feta grecque de brebis et chèvre

0°C - 4°C 2°C - 4°C 2°C - 4°C

Feta Greco DOP
Griechischer Feta aus Schafs-und Ziegenmilch 
Feta grecque de brebis et chèvre

NEU NEU NEU



Prosciutti & Salumi
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statt 
20.40

kg

18.40
Stück à ca. 
4 kg
020298

statt 
30.-

kg

28.-
Stück à ca. 
7 kg
020262

statt 
27.50

kg

25.50
Stück à ca. 
2.7 kg
020206

statt 
32.-

Stück à ca. 
700 g
020273

kg

30.- statt 
29.90

Stück à ca. 
1.5 kg
020204

kg

27.90 statt 
24.40

Stück à ca. 
5 kg
020205

kg

21.90

statt 
27.-

Stück à ca. 
2 kg
020286

kg

24.-statt 
30.-

Stück à ca. 
7 kg
020280

kg

28.-

Speck Alto Adige IGP 1/2
Südtiroler Speck IGP 1/2
Speck Tyrol du Sud IGP 1/2

Prosciutto cotto Cuore                  
100% carne svizzera 1/2

San Daniele Schinken DOP 18 Mt.
Jambon San Daniel DOP 18 mois

Guanciale affumicato                   
Sardegna 1/2
Sardischer Guanciale geräuchert 1/2
Guanciale fumée Sardaigne 1/2

Pancetta Magrissima
Magerspeck luftgetrocknet
Lard maigre séchée

Porchetta Montagna 1/2

Prosciutto di Parma DOP                                 
16 mesi

Rohschinkenblock 10 Mt. 1/2
Jambon de Parme 10 mois 1/2

Prosciutto San Daniele                      
Riserva DOP 18 mesi 

Prosciutto crudo mattonella 
10 mesi 1/2

Parmschinken DOP 16 Mt.
Jambon de Parme DOP 16 mois

0°C - 7°C

0°C - 7°C

kühl/trocken0°C - 7°CProduzione / Produktion /                             
Production: IT

1°C - 4°C

0°C - 7°C

Gekochter Schinken 100% CH - Fleisch 1/2
Jambon cuit 100% viande suisse 1/2

0°C - 7°C

NEU
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Antipasti - Facino

Schale à 
1 kg 
050119

Schale à 
1 kg 

Schale à 
1 kg 

050092 050097

kg

19.90
kg

16.80
kg

11.90statt 
15.90

statt 
24.20

statt 
24.-

Involtini di melanzane con 
ortaggi
Auberginen mit Gemüsefüllung
Aubergines farcis aux légumes

Zucchine arrostite                                
in olio di girasole 
Gegrillte Zucchini in Sonnenblumenöl
Courgettes grillées en huile de tournesol

Peperoncini gefüllt mit Käse in Sonnenblumenöl
Piments rouges farcis au fromage en huile de 
tournesol

Peperoncini ripieni al                   
formaggio in olio di girasole

statt 
30.-

Schale à 
1 kg 
050326

kg

25.- statt 
16.90

Schale à 
1 kg 
050096

kg

14.90 statt 
16.70

Schale à 
1 kg 
050113

kg

12.80

statt 
9.-

Schale à 
1 kg 
050215

kg

7.20statt 
8.70

Schale à 
1 kg 
050217

kg

5.80

Insalata di Polpo                                    
in olio di girasole 
Tintenfischsalat in Sonnenblumenöl
Salade de poulpe en huile de tournesol

Funghi Champignon                   
arrostiti in olio di girasole
Gegrillte Champignons in Sonnenblumenöl
Champignons grillés en huile de tournesol

Melanzane arrostite                         
in olio di girasole
Gegrillte Auberginen in Sonnenblumenöl
Aubergines grillés en huile de tournesol

Olive verdi piccanti condite 
denocciolate in olio
Oliven grün scharf gewürzt entsteint in Öl
Olives vertes assaisonnées et épicées sans 
noyau en huile

Olive verdi in salamoia
Oliven grün in Salzlake
Olives vertes en saumure

4°C 4°C 4°C

Herkunft: Griechenland / Italien
4°C 

Herkunft: Griechenland / Italien
4°C 

TOP 
PREIS

TOP 
PREIS

TOP 
PREIS

4°C 4°C 4°C



Pasta secca - De Cecco
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Karton à 
8 x 500 g 
101010

Karton à 
12 x 250 g 

Karton à 
12 x 250 g 

101100 101105

Pack

1.80
Pack

2.50
Pack

1.90statt 
2.30

statt 
1.95

statt 
2.70

Pappardelle Nr. 201
De Cecco

Cannelloni all’uovo Nr. 100 
De Cecco De Cecco

Taglierini all’uovo Nr. 105 

statt 
1.70

Karton à 
24 x 500 g 
104013

Pack

1.50 statt 
1.95

Karton à 
12 x 500 g 
101008

Pack

1.70 statt 
1.70

Karton à 
24 x 500 g 
101007

Pack

1.50

statt 
3.30

Karton à 
4 x 3 kg 
101389

kg

3.10statt 
3.30

Karton à 
4 x 3 kg 
101391

kg

3.10

Fedelini Nr. 10  
De Cecco

Gnocchi di patate 
De Cecco

Linguine di passero Nr. 7
De Cecco

Orecchiette Nr. 91 
De Cecco

Tortiglioni Nr. 23 
De Cecco

*Eierteigwaren
Pâtes aux œufs

statt 
3.30

Karton à 
4 x 3 kg 
101393

kg

3.10

Farfalle Nr. 93
De Cecco

*Eierteigwaren
Pâtes aux œufs

*aus Kartoffeln
de pommes de 

terre



Pasta surgelata - Surgital
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statt 
18.50

kg

15.90
Karton à 
2 kg 
110074

statt 
9.70

kgKarton à 
3 kg  
110107

statt 
9.-

kg

7.20
Karton à 
2 x 2.5 kg 
110144

statt 
12.20

Karton à 
3 kg 
110061

kg

10.90

statt 
5.80

Karton à 
1.5 kg  
110021

kg

5.50statt 
6.90

Karton à 
1.5 kg 
110018

kg

5.90

Lasagne alle verdure
Gemüselasagne
Lasagne aux légumes

Grantortelloni verdi ricotta 
e spinaci

Scrigni con burrata di puglia
Scrigni mit Burrata aus Apulien
Scrigni Burrata de Pouilles

Tortellini Bolognesi

Pappardelle
Eierteigwaren
Pâtes aux oeufs

Taglioline gialle
Eierteigwaren
Pâtes aux oeufs

Divine Creazioni

Laboratorio TortelliniLaboratorio Tortellini

Fiordiprimi

Laboratorio Tortellini Laboratorio Tortellini

Tortellini mit Schweinefleischfüllung
Tortellini à la viande de porc

2-3’ min.

3-4’ min. 4-5’ min.

2-3’ min.

Grantortelloni grün Ricotta und Spinat
Grantortelloni verte ricotta et épinards 

3’ min.

statt 
7.60

kg

5.90
Karton à 
1.5 kg 
110016

Strigoloni
senza uovo / ohne Ei / sans œuf

Laboratorio Tortellini

4-5’ min. 80 min.
180°C

TOPTOPTOP TOPTOPTOP TOPTOPTOP

Laboratorio Tortellini

statt 
12.85

Karton à 
3 kg 
110040

kg

11.40

Fiocchi formaggio e pere
Fiocchi Käse und Birnen
Fiocchi fromage et poires

4-5’ min.

TOP 
PREIS

TOP 
PREIS

TOP 
PREIS

9.20



Dolci surgelati
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Mono Delizie al gusto                          
pistacchio 

Pan di spagna con crema al gusto pistacchio 
e decorazione con glassa al pistacchio.

Biskuit mit Pistaziencreme und Pistazienglasur.

Biscuit avec crème à la pistache et glaçage à 
la pistache.

Quadrotto frutti di bosco 

Semifreddo adagiato su soffice pan di Spagna 
e ricoperto con frutti di bosco e gelatina di 
fragola.

Halbgefrorenes auf weichem Biskuitboden, mit 
Waldbeeren und Erdbeergelee.

Semi-congelé sur un fond de biscuit moelleux, 
avec des baies des bois et de la gelée de 
fraises.

Mono Carezze di mandorla e 
amarena  

Cupola di cioccolato croccante, crema 
alle mandorle e mousse al cioccolato           
fondente farcita con gelatina di amarena

Knusprige Schokoladenkuppel gefüllt mit 
Mandelcreme und Schokoladenmousse 
aus einem Kern aus Kirschengelee.

Dôme croustillant au chocolat fourré de 
crème d’amandes et de mousse au 
chocolat avec un noyau de gelée de 
cerises.

Torta limone pretagliata

Pasta frolla farcita con crema 
al limone, decorazione con zucchero a 
velo. 
Pretagliata 14 porzioni

Mürbeteigkuchen gefüllt mit 
Zitronencreme, Topping aus Puderzucker.
Vorgeschnitten 14 Portionen

Tarte en pâte sablée avec la crème 
citron, nappage en sucre glace.                           
Prédécoupé 14 portions
 

Torta mousse cacao                       
pretagliata

Mousse di crema al cacao, decorazione 
con cacao in polvere.
Pretagliata 14 porzioni

Mousse aus Kakaocreme, mit Kakaopulver 
bestreut. Vorgeschnitten 14 Portionen

Mousse de crème cacao avec poudre de 
cacao.
Prédécoupé 14 portions

Profiteroles al cioccolato 
Guanaja

Bignè farciti con crema chantilly                      
all’italiana e ricoperti da una salsa al                                    
cioccolato fondente 70%.

Winbeutel mit Creme-Chantilly, überzogen 
mit einer Sauce aus dunkler Schokolade 
70%. 

Chou à la crème Chantilly italienne et      
recouverts d’une sauce chocolat noir 70%.

statt 
3.85

Karton à  
12 x 130 g
120275

Stk.

3.50 statt 
2.70

Karton à  
6 x 100 g
120431

Stk.

2.40
Bei 0°C - 4°C

für 2-3 h.

statt 
1.80

Karton à  
16 x 75 g
120376

Stk.

1.60
Bei 4°C für 

4 h.

statt 
21.50

Karton à  
1 x 1.434 kg
120223

Stk.

18.50 statt 
16.80

Karton à  
1 x 1.2 kg
120437

Stk.

13.- statt 
17.50

Karton à  
1 x 1.1 kg
120447

Stk.

14.70
Bei 0° C - 4°C 

für 4h.
Bei 0° C - 4°C 

für 4h.



Vini bianchi e rossi
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Cortese dell‘alto                            
Monferrato DOC
Karton à 
6 x 75 cl
150301

Alkohol: 13% Vol.

Region: Piemont

Rebsorte: 100% Cortese

Farbe: Strohgelb

Geschmack: weich, gut ausgewogen und 
angenehm bitter

Empfehlung: Begleitet Vorspeisen von 
Fisch, Krustentieren und Frischkäse.

Weisswein

statt 
6.90

Fl.

5.90
Karton à 
6 x 75 cl
150244

Alkohol: 12% Vol.

Region: Venetien

Rebsorte: Pinot Grigio

Farbe: Kupferfarbe

Eigenschaften: Fein und elegant, unterstützt 
durch blumige und fruchtige Noten. 
Im Geschmack frisch, mineralisch und 
ausgewogen, anhaltend fruchtigen.

Empfehlung: Idealer Begleiter zu 
Meeresfrüchten, Fisch und weissem Fleisch.

Roséwein

statt 
6.20

Fl.

5.80

Lila - Irpinia Falanghina DOC

Karton à 
6 x 75 cl
150175

Alkohol: 12.5% Vol.

Region: Kampanien

Rebsorte: 100% Falanghina

Farbe: kristallin strohgelb

Geschmack: Intensiv mit Noten von 
Ananas, Banane, Apfel und Birnen.
Kräftig und hat einen guten Säuregehalt, der 
den Mund frisch und schmackhaft macht.

Empfehlung: Passt ausgezeichnet zu hellem 
Fleisch, Geflügel, Gemüse sowie Fisch und 
Meeresfrüchten.

Weisswein

statt 
8.50

Fl.

6.40

La Valletta Dolcetto di                          
Ovada DOC
Karton à 
6 x 75 cl
150300

Alkohol: 13.5% Vol.

Region: Piemont

Rebsorte: 100% Dolcetto

Farbe: Rubinrot mit violetten Reflexen

Eigenschaften: intensiv und fruchtig, 
am Gaumen trocken und harmonisch

Empfehlung: Passt ideal zu Risotto, Käse                     
oder zu zweiten Gängen mit Fleisch.

Rotwein

statt 
6.90

Fl.

5.90

Corvina Cabernet Sauvignon 
IGT Veneto Mavum Rosso
Karton à 
6 x 75 cl
150208

Alkohol: 13.5% Vol.

Region: Venetien

Rebsorte: Corvina Veronese, Cabernet 
Sauvignon

Farbe: Intensives Rubinrot

Eigenschaften: Weinig und charakteristisch, 
delikat mit würzigen Noten. Trocken, samtig, 
leicht bitter am Gaumen, würzig und gut 
ausgewogen.

Empfehlung: Passt besonders zu 
Wild, rotem Fleisch und reifem Käse.

Rotwein

statt 
6.80

Fl.

6.10

Bolgheri Rosso Fagales DOC

Karton à 
6 x 75 cl
150706

Alkohol: 13.5% Vol.

Region: Toskana

Rebsorte: Cabernet Sauvignon, Cabernet 
Franc, Merlot, Syrah

Farbe: Rubinrot, mit Tendenz zu Granatrot

Eigenschaften: Intensiv weinigem Bouquet, 
mit Noten von roten Beerenfrüchten, 
trockener und harmonischer Geschmack.

Empfehlung: Passt zu rotem Fleisch, Wild 
und reifen Käsesorten.

Rotwein

statt 
12.90

Fl.

11.40

Uvam Rosé Pinot Grigio DOC                            
delle Venezie
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Karton à  
6 x 125 g
010432

Karton à  
12 x 100 g

Karton à  
12 x 125 g

010430 010431

Becher

1.60
Becher

1.90
Becher

1.35statt 
1.50

statt 
1.80

statt 
2.10

Burrata Campana
Burrata (Kuhmilch) aus Kampanien
Burrata (lait de vache) de Campanie

Burrata Campana
Burrata (Kuhmilch) aus Kampanien
Burrata (lait de vache) de Campanie

0°C - 4°C 0°C - 4°C 0°C - 4°C

Burrata Campana                                
al pesto di basilico
Burrata (Kuhmilch) aus Kampanien mit Basilikumpesto
Burrata (lait de vache) de Campanie au pesto basilic

NEU NEU NEU

Karton à  
8 x 250 g
010435

Karton à  
8 Schalen à           
4 x 50 g
010433 010434

kg

12.-
kg

11.20
kg

14.50statt 
16.-

statt 
13.60

statt 
12.40

Burrata Campana
Burrata (Kuhmilch) aus Kampanien
Burrata (lait de vache) de Campanie

Burrata Campana
Burrata (Kuhmilch) aus Kampanien
Burrata (lait de vache) de Campanie

0°C - 4°C 0°C - 4°C 0°C - 4°C

Mozzarella Stracciatella                        
Campana
Mozzarella Stracciatella (Kuhmilch) aus Kampanien
Mozzarella Stracciatella (lait de vache) de Campanie

NEU NEU NEU

Fondata nel 1942 dal nonno Giuseppe Cimino, Casearia Cioffi oggi è una 
garanzia di eccellenza: un sucesso dato dalla capacita di produrre specialità 
casearie con metodi tradizionali e di innovare la produzione grazie a strumenti e 
tecnologie all’avanguardia. 
La cosa più importante è l’attenta selezione delle materie prime, il latte è 
esclusivamente di qualità 100% italiana e certificata, proveniente dai migliori 
allevamenti selezionati.

Die 1942 vom Grossvater Giuseppe Cimino gegründete Casearia Cioffi ist heute 
eine Garantie für Spitzenleistungen: ein Erfolg, der sich aus der Fähigkeit ergibt, 
Milchspezialitäten nach traditionellen Methoden herzustellen und die Produktion 
dank modernster Technologien zu erneuern. 
Das wichtigste ist die sorgfältige Auswahl an Rohstoffen. Die Milch ist zu100% aus 
Italienischer Qualitätsproduktion und zertifiziert, selektioniert aus den besten                 
ausgewählten landwirtschaftlichen Betrieben.

Karton à  
2 Schalen à           
8 x 125 g



Conserve

statt 
8.60

Glas

7.40
Glas à
960 g
050586

statt 
8.20

Dose

6.90
050589

statt 
38.50

Glas

32.-
060093

Crema ‘Nduja
Ndujacreme (Rohwurst scharf)
Crème Nduja (Saucisse crue piquante)

Pomodori semisecchi rossi a 
spicchi in olio 

Olive verdi grosse farcite al 
paté di peperone in olio 
Oliven grün gross mit Peperonipastefüllung in Öl
Olives vertes grosse farci à la pâte des poivrons 
en huile

Halbgetrocknete rote Tomaten in Stücke in Öl
Tomates rouges dei-séchées en pièces en huile

statt 
8.20

Beutel

7.40
050578

statt 
9.50

Beutel

8.50
050581

statt 
8.20

Beutel

7.40
050579

Carciofi a spicchi al naturale  Peperoni a filetti rossi e gialli Funghi Champignons a fette                  
al naturale
Champignons Scheiben nature
Champignons en tranches nature

Peperonistreifen rot und gelb
Poivrons en filets rouges et jaunes

Karton à
6 x 1.7 kg

statt 
29.80

Dose

26.80
Dose à
400 g
050531

statt 
9.50

Glas

8.20
050566

Cremosa al tartufoSalsa al pistacchio di Sicilia
Sizilianische Pistaziensauce
Sauce pistaches de Sicilie

Steinpilzcreme mit Trüffel
Crème de champignons aux truffes 

Glas à
380 g
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Artischockenschnitze nature
Morceau d’artichauts nature

Dose à
750 g

Glas à
520 g

Karton à
6 x 1.7 kg

Karton à
6 x 1.7 kg

NEU NEU NEU



Birre

statt 
1.25

Fl.

1.15
Karton à 
24 x 33 cl
130316

statt 
1.20

Fl.

1.10
Karton à 
24 x 33 cl
130314

statt 
1.25

Fl.

1.15
Karton à 
24 x 33 cl
130315

statt 
1.50

Karton à 
24 x 33 cl
130317

Fl.

1.40

statt 
1.25

Karton à 
24 x 33 cl
130036

Fl.

1.-

statt 
1.35

Karton à 
24 x 33 cl
130050

Fl.

1.15

statt 
2.-

Karton à 
12 x 33 cl
150268

Fl.

1.80statt 
2.-

Karton à 
12 x 33 cl 
150266

Fl.

1.80

Birra Raffo Lavorazione Grezza
4.8% Vol.

Birra Raffo Originale

Birra Messina
4.7% Vol.

4.7% Vol.

Birra Messina Cristalli di Sale
5% Vol.

Birra Moretti
4.6% Vol.

Birra Nastro Azzurro
5.1% Vol.

Birra Flea Costanza blonde ale 
5.2% Vol. 

Birra Flea Bianca Lancia     
blanche
5% Vol.
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Herkunft: ApulienHerkunft: Apulien

NEU NEU

NEUNEU

Herkunft: Sizilien Herkunft: Sizilien

TOP 
PREIS



Pizza

statt 
8.80

kg

8.-
Karton à
4 x 2.5 kg
010359

statt 
12.20

kg

10.90
010304

statt 
2.40

Stk.

2.20
120166

Base Pizza Rossa fresca                      
Ø 28 cm 
Pizzaboden mit Tomatensauce Ø 28 cm                 
Base pour pizza avec sauce tomates Ø 28 cm

Gorgonzola Argento DOP Mozzarella Taglio Napoli                     
Fior di Latte 45% FiT 

Gorgonzola DOP aus Kuhmilch
Gorgonzola DOP au lait vache

statt 
1.10

Stk.

0.90
Wird aus Weizenmehl Typ 00      
Caputo rot und blau hergestellt.

120310

statt 
6.40

Dose

5.20
040083

statt 
14.90

Karton

12.80
040081

Polpachef classica                                                       
100% italiano   

Pelatichef                                               
100% pomodori italianiBoccia per Pizza

Pizza Teigling
Boule de pâte pizza

Pelati aus 100% italienischen Tomaten
Tomates pelées 100% italienne

Karton à
6 x 2500 g

statt 
7.60

kg

5.80
Beutel à
1 kg
090003

statt 
1.90

kg

1.70
090021

Farina di grano tenero Tipo 00  
ideale per pizza napoletana

Lievito naturale secco  
madre
Sauerteighefe nature
Levure de levain nature 

Weizenmehl Typ 00
Farine de blé Type 00 idéal pour pizza napolitaine

Sack à
25 kg

13

0° C - 4°C

°Brix 7,0 - 7,5  

Tomaten - Polpa 100% italienisch
Pulpe des tomates 100% italienne

Stück à ca.
1.5 kg

Karton à 
14 x 220 g

Karton ca.              
62 x 250 g

Karton à
10 kg

Macht den Teig dehnbarer. 
Gibt der Pizza ein angenehmes 
Aroma und Knusprigkeit.

°Brix 5 - 7 

0° C - 4°C 0° C - 4°C

TOP 
PREIS

Hervorragende Feuchtigkeitszufuhr, leichte 
und perfekte Gährung. Ideal für die                  
klassische neapolitanische Pizza.

TOP 
PREIS



 Take Away

statt 
0.40

Fl.

0.35
Karton
24 x 50 cl
130013

statt 
0.85

Dose

0.70
Karton
24 x 33 cl
130029

statt 
0.85

Dose

0.70
Karton
24 x 33 cl
130027

statt 
18.90

Stück à ca.
2.5 kg
020095

kg

17.90 statt 
2.90

Karton à
10 x 230 g
120650

Stk.

2.50 statt 
89.-

Ø 23 cm
Stiel 150 cm
990048

Stk.

78.-

statt 
25.-

Karton à 
100 Stück
140039

Karton

19.-statt 
30.-

Karton à 
100 Stück
140040

Karton

24.-

OransodaAranciata dolce Acqua naturale Goccia Blu
Wasser ohne Kohlensäure
Eau naturelle

Aranciata süss
Aranciata douce

Petto di Tacchino 
Trutenbrust
Blanc de dinde

Pinsa Classica Bianca                      
Bella Italia
ca. 30 cm x 16.5 cm

Palettino inox forato Evoluzione
Kleine Schaufel mit perforiertem Edelstahl
Petite pelle en acier inox perforée

Cartone per pizza                                    
33 x 33 x 4 cm NAPOLI
Pizzakarton 33 x 33 x 4 cm NAPOLI
Carton pour pizza 33 x 33 x 4 cm NAPOLI

Pinsabox 23 x 38 x 5 cm
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NEU NEU

NEU NEU



Industriestrasse 27
5303 Würenlingen

T+41 (0)56 241 14 94
info@caporaso.ch 

Caporaso AG
www.caporaso.ch

L’offerta è valida fino ad esaurimento scorte, cambiamenti così come errori di battitura sono consentiti. I prezzi sono IVA esclusa. 

Alle Angebote nur solange der Vorrat reicht, Änderungen sowie Satz- und Tippfehler vorbehalten. Preise verstehen sich exkl. MwSt. 

Tous les offres sonst valables dans la limite des stocks disponibles, sous réserve de modifications et de fautes de frappe. Les prix sont hors TVA. 

IT
DE
FR


