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Art. Nr. 18394 Gebinde 10 kg

Traditionell im Kupferkessel 
karamellisierte Mandeln.

Art. Nr. 10411 Gebinde 2.5 kg

Karamellisierte Haselnüsse überzogen  
mit Schweizer Milchcouverture und 
Kakaopulver.

Art. Nr. 10410 Gebinde 3.5 kg

Artisanal hergestellte Knacknüsse mit 
feiner Zuckerschicht.

Art. Nr. 10444 Gebinde 2 kg

Dragierte Mandeln mit dunkler Schweizer 
Couverture und Kakaopulver.

Haselnüsse karamellisiert Mandeln schokoliert dunkelMandeln gebrannt

Süss

Kommen Sie mit uns auf Weltreise und entdecken Sie die Vielfalt 
unseres Snacking-Sortiments. Von mediterranen Kräutern aus der 
Mittelmeerregion bis hin zu exotischen, fernöstlichen Gewürzen.

Mit hochwertigen Rohstoffen und natürlichen Zutaten werden unsere  
Nüsse und Kerne in unserer Produktionsstätte in Gunzgen im Kanton  
Solothurn frisch geröstet und gewürzt oder traditionell im Kupferkessel  
karamellisiert und schokoliert.

Snacking Sortiment

Für mehr Swissness und 
echtes Handwerk. Wir 
pasteurisieren, rösten 
und verarbeiten unsere
Produkte in unserer
eigenen Produktions- 
stätte in der Schweiz.
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Art. Nr. 1000588  Gebinde 2.5 kg

Geröstete Mandeln mit Meersalz – ein 
echter Klassiker.

Art. Nr. 1000517 Gebinde 2.5 kg

Geröstete Cashews mit Curry, Cayenne-
pfeffer, Ingwer und Alpensalz.

Art. Nr. 1000519 Gebinde 2.5 kg

Geröstete Cashews mit rosa und 
schwarzem Pfeffer, Limette und Meersalz.

Art. Nr. 1000607 Gebinde 2.5 kg

Geröstete Cashews mit italienischen 
Kräutern, Tomate und einem Hauch 
Knoblauch.

Art. Nr. 1000589 Gebinde 2.5 kg

Geröstete Cashews, Mandeln und 
Macadamia verfeinert mit Meersalz.

Art. Nr. 1000533 Gebinde 2.5 kg

Geröstete Mandeln mit würzig-rauchiger 
Note. Ideal zu Whiskey, Craft-Bier, Wein 
oder Tapas.

Art. Nr. 10457 Gebinde 2.5 kg

Geröstete Mandeln mit Jurasalz, 
edelsüssem Paprika und würziger Tomate.

Art. Nr. 1000518 Gebinde 2.5 kg

Geröstete Cashews mit leicht rauchiger 
Note, edelsüssem Paprika und Alpensalz.

Art. Nr. 1000520 Gebinde 2.5 kg

Geröstete Cashews mit getrocknetem Bio 
Rosmarin und Meersalz.

Cashew Curry Cashew Rosmarin & Salz

Salzmandeln Rauchmandeln Mandeln Rauchpaprika & Tomate

Cashew Paprika

Cashew Lime & Pepper Cashew Italian Nussmix gesalzen
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Welches Label?

Welcher Kern / welche Nuss?

Süss? Salzig?

Bulk? Private Label?

CUSTOM MADE

Wünschen Sie einen Artikel mit einem bestimmten Label, 
möchten lieber einen anderen Rohstoff einsetzen oder haben  
Ihre ganz eigenen Vorstellungen für eine Rezepturentwicklung? 
Gerne prüft unsere Verkaufs- und Entwicklungsabteilung  
Ihre Anfrage und unterstützt Sie von der Idee bis zum 
fertigen Produkt.

Ihre eigene Rezeptur

Eigene Hausmischung  
und Rezepturentwicklung: 
ab 500 kg

Beratung und Bestellung unter: 
Tel. 062 209 66 11 oder 
bestellung@patiswiss.com

Ihren Ideen 
sind 

KEINE 
GRENZEN 

gesetzt!

Direktes Abpacken in 
verkaufsfertige 
Beutel auf Anfrage

Verschiedene Gebinde 
ab Lager erhältlich



RÖSTEN

MAHLEN

SCHNEIDEN

GRANULIEREN

KARAMELLISIEREN

SCHOKOLIEREN

• Hochwertige Rohstoffe
• Biologische, ethische und religiöse  
 Labels & Zertifizierungen
• 5-LOG Pasteurisierung
• Fremdkörperreinigung

• Produktion mit Solarstrom
• Erdnussfreie Produktion
• Palmölfreie Rezepturen
• Hergestellt in der Schweiz

Die Patiswiss ist spezialisiert auf die Verarbeitung und Veredelung  
von Nüssen und Kernen zu Halb- und Fertigfabrikaten – von Rösten,  
Karamellisieren, Schokolieren und Würzen bis hin zur Verarbeitung  
zu Massen, Pasten und Cremen.

Seamless food processing

Pasteurisieren

2

Vorwärmen

1

Rösten und nahtlose 
Weiterverarbeitung
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1 Regenerativ
Wir fördern gesunde Land-
wirtschaft und treiben den 
Fortschritt für Biodiversität, 
gesunde und fruchtbare  
Böden voran.

2 Sicherheit
Wir maximieren die Produkt-
sicherheit und sorgen mit 
unseren Labels und Zertifi-
zierungen für das Wohl von 
Mensch, Tier und Umwelt.

3 Genuss
Wir kennen globale Trends 
und fördern den Genuss 
durch die Herstellung von 
hochqualitativen Halb- und 
Fertigfabrikaten.

• Produktion mit Solarstrom
• Erdnussfreie Produktion
• Palmölfreie Rezepturen
• Hergestellt in der Schweiz

Patiswiss AG

Klärstrasse 1 · 4617 Gunzgen · Schweiz · T +41 62 209 66 00 
info@patiswiss.com · www.patiswiss.com

Your longing for regeneration  
and indulgence
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