
Genau das.

Genial kombinieren und  
Kundschaft begeistern

Fladenbrot
mit Tandoori Pouletbrust-Streifen,  
gegrillten Auberginen, Champignons,  
getrockneten Feigen und Kümmel



Genau das.

Köstliche Kombinationen mit Poulet Tandoori
TK-Poulet-Innenfilet Geschnetzeltes Tandoori,  
gebraten, Ospelt Food, 4 x 1 kg, 8 mm (CH)  
Art.-Nr. 41186 

FLADENBROT
Pouletbrust Tandoori
Auberginen gegrillt
Champignons
Feigen getrocknet
Kümmel

 – Champignons anbraten, Poulet Tandoori fein 
geschnitten beigeben, getrocknete Feigen-
würfel untermengen

 – Fladenbrot mit grillierten Auberginen aus-
legen, mit Tandoorimasse belegen, zudecken 

STRUDEL
Pouletbrust Tandoori
Grünkohl
Nature-Joghurt
Brombeeren
Tomaten getrocknet
schwarzer Pfeffer

 – Grünkohl gedünstet mit getrockneten Toma-
ten, schwarzem Pfeffer und Poulet Tandoori

 – dazu Jogurt-Dip mit Brombeeren und 
Balsamico-Crème

WÄHE
Pouletbrust Tandoori
Zucchini
Erdbeeren
Rhabarber
Radieschen

 – Zucchini und Radieschen in Streifen 
geschnitten in Olivenöl rösten, Rhabar-
berstücke mit etwas Zucker grillieren/
karamellisieren

 – alle Zutaten mit Poulet Tandoori  
vermengen und in Wähe einfüllen, mit  
einer Royale bedecken und ausbacken

SUPPE
Pouletbrust Tandoori
Schwarzwurzel
Tomatillo
Mandeln geröstet
Kokosmilch
Limette

 – Schwarzwurzel-Crèmesuppe mit  
Kokosmilch und Limettenzeste,  
Einlage-Tomatillo grilliert und klein  
geschnitten, Tandoori in feine Streifen  
geschnitten, geröstete Mandel - 
stäbchen

BOWL
Pouletbrust Tandoori
Randen
Pomelo
Erdnüsse geröstet
Gewürznelke

 – Randen roh im Ofen gebacken mit  
Nelkenpulver und Honig, Glasnudeln mit 
Reisessig, Soja, Koriander, Sesamöl und  
Erdnüssen, Pomelo-Filet-Salat mit Granat-
apfel und Frühlingszwiebeln

Entdecken Sie zahlreiche weitere Foodpairings  
voller Geschmack und begeistern Sie Ihre Kundschaft:
pistor.ch/de/foodpairing-baeckerei
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