
Genau das.

Genial kombinieren und  
Kundschaft begeistern

Bagel
mit Landrauchschinken, Rührei, 
Grapefruit, Zitronenmelisse und 
schwarzem Pfeffer



Genau das.
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Köstliche Kombinationen mit Landrauchschinken
Landrauchschinken, geschnitten, IP-Suisse, Grischuna,  
ca. 350 g, B 6 x L 16 cm (CH) (ca. 25-28 Tranchen) 
Art.-Nr. 22906

BAGEL
Landrauchschinken
Rührei
Grapefruit
Zitronenmelisse
schwarzer Pfeffer

 – Omelette mit getrockneten Tomaten  
in Olivenöl

 – Buttermischung mit Grapefruitsaft,  
schwarzem Pfeffer und Zitronenmelisse

 – dazu Sprossen und Salat

WRAP
Landrauchschinken
Melone
Mandeln geröstet
Maracuja
Dill

 – Melonentranche paniert in  
gerösteten Mandeln

 – Frischkäse mit Passionsfrucht-Pulpe  
und Tabasco

SANDWICH
Landrauchschinken
Pastinake
Guave
Rosmarin
Minzöl

 – Pastinake in Carpaccio,  
mariniert mit Guave,  
Rosmarinblättern und Minzöl

 – Feine Butter mit Peperoncini-Öl

SANDWICH
Landrauchschinken
Kopfsalat
Randen
Mango
Macadamia geröstet
schwarzer Pfeffer

 – Randenpesto mit Mango-Pulp,  
schwarzem Pfeffer und  
gerösteten Macadamia-Nüssen

 – dazu Sprossen und Salat

BOWL
Landrauchschinken
Butternut-Kürbis
Schnittlauch
Muskat
Kokosrâpée
Erdnüsse geröstet

 – Kürbis in feinen Scheiben im Ofen  
gebraten, mit Muskat, Salz, Pfeffer  
und Kokosraspel mariniert

 – Frischkäse mit gedünsteten Peperoncini,  
gehackten und gerösteten Erdnüssen  
sowie Schnittlauch als Aufstrich

 – dazu Sprossen und Salat

Entdecken Sie zahlreiche weitere Foodpairings  
voller Geschmack und begeistern Sie Ihre Kundschaft:
pistor.ch/de/foodpairing-baeckerei


