
Top!

jetzt 15 % Rabatt

Hochwertiges Kühl- und Tiefkühl-
Schrankprogramm für Bäcker,
Konditoren und Gastronomen



Energieeffiziente 					   
Lagerkühlschränke helfen Ihnen 
Energiekosten zu sparen

Temperaturbereich: –2 / +8 °C
Kältemittel: R290
Energieeffizienzklasse: C
Anschluss: 230 V / 230 W
Art. 093982

statt CHF 3'850.00
  CHF 3'270.00

Lagertiefkühlschrank 		
NE70B 
Temperaturbereich: –20 / –10 °C
Kältemittel: R290
Energieeffizienzklasse: D
Anschluss: 230 V / 580 W
Art. 093983

statt CHF 4'350.00
  CHF 3'695.00

Lagerkühl- und Tiefkühlschränke 
Nex-to Plus GN 2/1
•	Lagerschränke zum Befüllen mit		

bereits gekühlten resp. tiefge-	
kühlten Produkten

•	20 Auflagesicken, Abstand 55 mm	
in Seitenwände integriert

•	4 GN 2/1 Roste (650 × 530 mm)
•	 Isolation von 75 mm
•	Digitaler Thermostat-Thermometer
•	Umluftkühlsystem, automatisches 

Abtauen und Verdampfung des 
Kondenswassers

•	Beleuchtung & Türschloss, 	
selbstschliessende Tür bei 	
Öffnungswinkel unter 90°

•	Umgebungstemperatur: 		
max. +40 °C

•	Abmessungen: (B × T × H) 		
684 × 800 × 2040 mm

GN 2/1

Lagerkühlschrank	  	
NE70

Lagerkühl- und Tiefkühlschränke 
CNS X-TREME GN 2/1
•	Lagerschränke zum Befüllen mit 

bereits gekühlten resp. tiefgekühl-
ten Produkten

•	20 Auflagesicken, Abstand 55 mm	
in Seitenwände integriert

•	4 Roste GN 2/1 (650 × 530 mm)
•	Verdampfer ausserhalb des Kühl-

raums mit Rostschutzbehandlung: 
Längere Haltbarkeit, mehr Nutzin-
halt

•	Beleuchtung, Türschloss, selbst-
schliessende Türe bei Öffnungs-
winkel unter 90°, digitaler Thermo-
meter-Thermostat, Automatisches 
Abtauen und Verdampfung des 
Kondenswassers, Umluftkühlung

•	Umgebungstemperatur: 	
max. +40 °C

•	Abmessungen: (B × T × H) 		
	 684 × 800 × 2040 mm 

Lagerkühlschrank XE70
Temperaturbereich: –2 / +8 °C
Kältemittel: R600a
Energieeffizienzklasse: A
Anschluss: 230 V / 270 W
Gewicht: 130 kg
Art. 094002

statt CHF 4'950.00
  CHF 4'205.00

Lagertiefkühlschrank XE70B
Temperaturbereich: 
–22 / –15 °C
Kältemittel: R290
Energieeffizienzklasse: C
Anschluss: 230 V / 670 W
Gewicht: 140 kg
Art. 094003

statt CHF 5'650.00
  CHF 4'800.00

GN 2/1



Bäckerschränke – Wenn  
Luftfeuchtigkeit und spezielle  
Kühlung gefragt ist
Backwaren Kühl- und Tiefkühlschränke
•	Lagerschränke zum Befüllen mit 	 
	 bereits gekühlten resp. tiefgekühlten Produkten
•	20 Paare Auflageschienen
•	Aussen und Innen Edelstahl
•	Mit Luftleitblech
•	Kühlaggregat und Verdampfer platzsparend und  
	 wartungsfreundlich auf dem Gerät montiert
•	 Isolation 75 mm

600 x 400

Backwaren-Kühlschrank
•	Einstellung der Luftfeuchtigkeit auf 	
	 75 oder 95%
•	Dauerkühltaste für schnelle Kühlung 	
	 und Energiesparfunktion
•	Steuerung mit HACCP-Alarm
•	Umluftkühlung mit automatischer 	
	 Abtauung und Tauwasser- 
	 verdunstung
•	Temperaturbereich: –2 bis +8 °C

Für Bleche 650 × 530 mm (GN 2/1)
Abmessungen: 
750 × 800 × 2040 mm 
Anschluss: 230 V / 310 W
Art. 094024
		

statt CHF 4'200.00
    CHF 3'570.00

Für Bleche 600 × 400 mm
Abmessungen: 620 × 800 × 2040 mm 
Anschluss: 230 V / 380 W
Art. 094021

		  statt CHF 5'150.00
   CHF 4'375.00

Für Bleche 600 × 800 mm
Abmessungen: 
820 × 1000 × 2040 mm 
Anschluss: 230 V / 390 W
Art. 094022

		  statt CHF 5'950.00
     CHF 5'055.00

Backwaren-Tiefkühlschrank
•	Umluftkühlsystem mit Flügel- 
	 rippen-Verdampfer
•	Elektronische Temperaturregelung
•	Abtauautomatik mit Heizwiderstand
•	Temperaturbereich: –24 bis –12 °C

Für Bleche 650 × 530 mm (GN 2/1)   
Abmessungen: 
750 × 800 × 2040 mm 
Anschluss: 230 V / 600 W
Art. 094025
	

statt CHF 4'750.00
    CHF 4'035.00

Für Bleche 600 × 400 mm
Abmessungen: 620 × 800 × 2040 mm 
Anschluss: 230 V / 1170 W
Art. 094031
		

statt CHF 5'750.00
    CHF 4'885.00

Für Bleche 600 × 800 mm
Abmessungen: 
820 × 1000 × 2040 mm 
Anschluss: 230 V / 1200 W
Art. 094032

		  statt CHF 6'550.00
    CHF 5'565.00

600 x 800

GN 2/1



Hochleistungsschränke – Für Bäckerei-,  
Konditorei- und Schokolade-Produkte

Backwarenkühlschrank
Temperaturbereich: -5 / +10 °C
Anschluss: 230 V / 660 kW
Art. 094900

		  statt CHF 4'300.00  
    CHF 3'655.00

Backwarenkühlschrank
Temperaturbereich: +5 / -25 °C
Anschluss: 230 V / 1000 kW
Art. 094901

		  statt CHF 5'200.00  
    CHF 4'420.00

Backwarenschocker
Temperaturbereich: -18 / -40 °C
Anschluss: 230 V / 3000 kW
Art. 094903

		  statt CHF 8'150.00  
    CHF 6'925.00

Schokoladenkühlschrank
Temperaturbereich: +15 / +18 °C
Feuchtigkeit: 35 – 55 % 
Anschluss: 230 V / 420 kW
Art. 094904

		  statt CHF 4'900.00  
    CHF 4'165.00

•	Mit sehr guter Kälteleistung 
•	Grosser Verdampfer-Fläche
•	Ausführung innen und aussen Edelstahl
•	Für Bleche GN 2/1 (650 x 530 mm)
•	22 Paar L-Winkel verstellbar
•	Abmessungen: (B x T x H) 670 x 890 x 1920 mm

Gärvollautomaten – Rationeller  
und flexibler produzieren

GN 2/1
600 x 800

Für Bleche 600 × 800 mm
Abmessungen: (B × T × H) 			
820 × 1015 × 2040 mm 
Anschluss: 230 V / 1700 W
Art. 094044
		
Für Bleche 650 × 530 mm (GN 2/1)
Abmessungen: (B × T × H) 			
820 × 1015 × 2040 mm 
Anschluss: 230 V / 1700 W
Art. 094045
		  statt CHF 9'350.00

    CHF 7'945.00

Für Bleche 600 × 400 mm
Abmessungen: (B × T × H) 			
620 × 1015 × 2040 mm 
Anschluss: 230 V / 1500 W
Art. 094046
		  statt CHF 8'550.00

    CHF 7'265.00

Gärvollautomat
•	Manuelle oder elektronische 		
	 programmierbare Steuerung
•	Automatische Abtaufunktion mit 		
	 Tauwasserverdunstung
•	Spezielle Luftleitpanelle gewähren	
	 gleichmässigen Gärprozess und 		
	 verhindern direkte Zirkulation auf		
	 die Lebensmittel
•	Für 20 Paar Auflageschienen
•	Auflageabstand 60 mm
•	Umluftkühlung mit Flügelrippen- 
	 verdampfer
•	Wasseranschluss bauseitig
•	 Isolation 75 mm
•	Temperaturbereich: –18 bis +35 °C

600 x 400



Kühl- und Tiefkühlvitrinen der Spitzenklasse

Kühlvitrine Luxor double
•	Temperaturbereich +2 bis +10 °C 
•	Umgebungstemperatur bis +30 °C
•	Umluftkühlung
•	Bediendisplay mit LED-Beleuchtung 
	 und HACCP-Alarm
•	Pneumatische Türen herunter- 
	 klappbar
•	 Integrierte, verdeckte Räder
•	Ablagefläche: (B × T) 			 
	 1070 × 410 mm
•	Abmessungen: (B × T × H) 		
	 1200 × 660 × 1430 mm
•	Anschluss: 230 V/1000 W

Art. 095673
grau
	 statt CHF 9'100.00

    CHF 7'735.00

Top!

Kühl- und Tiefkühlvitrine 
Temperaturbereich  
–22 bis +5 °C

Art. 095786
KD8V, Weiss

Art. 095786.01	
KD8A, Schwarz

Art. 095786.02
KD8E, Sable

statt CHF 9'350.00
    CHF 7'945.00

Kühlvitrine
Temperaturbereich 
+5 bis +10 °C

Art. 095785
KP8V, Weiss

Art. 095785.01	
KP8A, Schwarz

Art. 095785.02
KP8E, Sable

statt CHF 7'450.00
    CHF 6'330.00

Kühl- und Tiefkühlvitrine Luxor New Style
•	Bediendisplay mit LED-Beleuchtung und HACCP-Alarm
•	Umgebungstemperatur bis +30 °C
•	Kältemittel R290
•	Umluftkühlung
•	Dimmbare LED Beleuchtung
•	Ausgestattet mit einem Bewegungs- 
	 sensor / Näherungssensor
•	5 höhenverstellbare Ablageflächen  
	 aus Glas 700 x 470 mm
•	 Integrierte, verdeckte Räder
•	Abmessungen: (B x T x H)  
	 805 x 645 x 1840 mm

Neu mit verstellbarer  
LED-Beleuchtung &  
Bewegungssensor!



Schockfroster Joy – 
Das Einsteiger-Modell 

Schockfroster Ultra – 
Der Alleskönner 

Für 5 Behälter 530 × 325 mm (GN 1/1) /	
400 × 600 mm
Abmessungen: (B × T × H) 			
745 × 720 × 900 mm 
Anschluss: 230 V / 1350 W
Kühlleistung: 887 W
Art. 094035

		  statt CHF 5'750.00
    CHF 4'885.00

Für 10 Behälter 530 × 325 mm (GN 1/1) /	
400 × 600 mm
Abmessungen: (B × T × H) 			
800 × 830 × 1850 mm 
Anschluss: 400 V / 3200 W
Kühlleistung: 3136 W
Art. 094036

		  statt CHF 8'850.00
    CHF 7'520.00

Schockfroster Joy
•	Ausführung Edelstahl
•	Ergonomisch vorteilhafte Position	
	 der Bedienfelder
•	Bedienfeld mit Segmentanzeige 
	 und einfacher und schneller Navi- 
	 gation
•	Luft-Abtauung

Für 5 Behälter 530 × 325 mm (GN 1/1) /	
400 × 600 mm
Abmessungen: (B × T × H) 			
745 × 720 × 900 mm 
Anschluss: 230 V / 1400 W
Kühlleistung: 1054 W
Art. 094037
		  statt CHF 7'980.00

    CHF 6'780.00

Für 10 Behälter 530 × 325 mm (GN 1/1) /
400 × 600 mm
Abmessungen: (B × T × H) 			
800 × 830 × 1850 mm 
Anschluss: 400 V / 4000 W
Kühlleistung: 3136 W

Art. 094038
quereinschub

Art. 094039
längseinschub
		  statt CHF 11'400.00

    CHF 9'690.00

Schockfroster Ultra
•	Ausführung Edelstahl
•	Bedienfeld für Computersteuerung
•	Programmspeicherung
•	USB-Anschluss zur Software- 
	 aktualisierung und Download von 
	 HACCP-Daten 
•	HAACP-Alarm
•	Automatische Programmführung 
	 (z.B. zur Vorbereitung von Vaaku- 
	 mierung, zum Gären, zum Auf- 
	 tauen, zur Vorbereitung von rege- 
	 nierbaren Speisen, Anisakis- und 
	 Opistorchis-Prozessführung  
	 usw.)	

600 x 400

GN 1/1

GN 1/1
600 x 400

Detaillier te Prospekte
auf Anfrage erhältlich

Schockfroster GN 2/1
auf Anfrage erhältlich

094036

094038 + 39

Preise gültig bis 31.08.2022


