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Neuheiten von Pavon

Glace mit Wow-Effekt

Top Ice ist die Linie von Silikonformen zum Dekorieren von Eisbehalter.
Die neue Art, eine Schale wirkungsvoll in der Vitrine zu prasentieren.
Fur Schalen 360 x 250 mm oder 360 x 160 mm.

Silikonformen flr Schalen Silikonformen flr Schalen
360 x 250 mm 360 x 165 mm
Iceberg — Art. 090622 Iceberg — Art. 090625
Coral — Art. 090623 Tablet — Art. 090626
Sofa — Art. 090624 Coral — Art. 090627
statt CHF 23.00 statt CHF 16.00
)»CHF 18.40 »CHF 12.80



https://pitec.ch/catalog/product/view/id/10064/s/dekomattefuerglacebehaelter%22iceberg%22/+pp_140-360~x~165~mm
https://pitec.ch/catalog/product/view/id/10081/s/dekomattefuerglacebehaelter%22tablet%22/
https://pitec.ch/catalog/product/view/id/10067/s/dekomattefuerglacebehaelter%22coral%22/+pp_140-360~x~165~mm
https://pitec.ch/catalog/product/view/id/10064/s/dekomattefuerglacebehaelter%22iceberg%22/+pp_140-360~x~250~mm
https://pitec.ch/catalog/product/view/id/10067/s/dekomattefuerglacebehaelter%22coral%22/
https://pitec.ch/catalog/product/view/id/10070/s/dekomattefuerglacebehaelter%22sofa%22/

Liebe Kundin,
lieber Kunde,

Die Schweiz ist auf einem guten Weg
zurtick in die Normalitat. Die Zahl der
Coronageimpften steigt und lasst &us-
serst positive Zukunftsprognosen zu.

Ein grosser Schritt war die Offnung der
Restaurants im In- und Outdoorbe-
reich. Auch gréssere Veranstaltungen
sind wieder moglich. Backer, Kondito-
ren, Caterer und Gastronomen profitie-
ren dabei als Zulieferer. Hinzu kommt
eine grosse Konsumfreudigkeit, die ins-
besondere bei Reisen, in der Hotellerie
und Gastronomie sowie in den Berei-
chen Kultur und Freizeit festzustellen
ist. Einer sehr starken Sommersaison
steht also nichts im Wege.

Um sich auf diese Optionen einzu-
stellen, sollten Betriebe ihre Effizienz
und ihre Kapazitaten prtfen und wenn
ndtig in wichtige Infrastruktur investie-
ren. Das kann unbequem, aber eben
auch eine Chance sein. Auf Inrem Weg
zurlick in die Normalitat unterstitzen
wir Sie gernel!

Passend zum Start der Sommersaison
und fur den schnellen Verkauf knuspri-
ger Snacks, prasentieren wir lhnen den
neuen, verbesserten Highspeed-Ofen
Atollspeed mit umfangreichem Zube-
hor (Seite 13). Wer sein Sortiment mit
selbstgemachten Sauerteigprodukten
bereichern méchte, der sollte sich die
Sauerteigmaschine Tradilevain ansehen
(Seite 5). Die neue Kaltemittelverord-
nung des Bundesamts fur Umwelt
verbietet die Verwendung einiger
gangiger Kaltemittel. Prifen Sie jetzt
die Zukunftsféhigkeit Ihrer Anlagen

und profitieren Sie von den attraktiven
Foérdermdglichkeiten (Seite 23)!

Ich wiinsche lhnen einen schénen und
erfolgreichen Sommer

Ihr Gerhard Gau
Geschéftsfuhrung
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Acapulco

Cupcake

Malibu

. assen Sie Ihrer Kreativitat freien Lauf

Eis am Stiel

J'e‘f Zf lg o/o ‘Kﬁbﬁﬁ

Eine Auswahl an Formen fur Eis am
Stiel mit Uberraschenden Details.
Viele L6sungen bringen lhre Kund-
schaft zum Staunen, so werden die
kleinen Kreationen zu Protagonisten
in Ihrer Vitrine.
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Bubbles

Produktvideo auf

%
Youtube ansehen E-

\A

Kit Malibu

4 Formen a 3 Stlck,

ca. 85 ml, Abm. 52 x 95 mm
(ohne Stiel), Inkl. 50 Sticks
Art. 090630

Kit Acapulco

4 Formen a 3 Stlck,

ca. 90 ml, Abm. 50 x 95 mm
(ohne Stiel), Inkl. 50 Sticks
Art. 090631

statt CHF 45.00
»CHF 36.00

Kit Cupcake

2 Formen a 5 Stuck,

ca. 40 ml, Abm. 50 x 70 mm
(ohne Stiel), Inkl. 50 Sticks
Art. 090632

Kit Bubles

2 Formen a 5 Stuck,

ca. 20 ml, Abm. 25 x 60 mm
(ohne Stiel), Inkl. 50 Sticks
Art. 090633

statt CHF 30.00
»CHF 24.00

Inklusive
50 Sticks bej
Jedem Set!



https://pitec.ch/catalog/product/view/id/10071/s/glaceamstiel%22malibu%22/
https://pitec.ch/catalog/product/view/id/10071/s/glaceamstiel%22malibu%22/
https://pitec.ch/catalog/product/view/id/10072/s/glaceamstiel%22acapulco%22/
https://pitec.ch/catalog/product/view/id/10072/s/glaceamstiel%22acapulco%22/
https://pitec.ch/catalog/product/view/id/10073/s/glaceamstiel%22cupcake%22/
https://pitec.ch/catalog/product/view/id/10073/s/glaceamstiel%22cupcake%22/
https://pitec.ch/catalog/product/view/id/10074/s/glaceamstiel%22bubbles%22/
https://pitec.ch/catalog/product/view/id/10074/s/glaceamstiel%22bubbles%22/
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[deal fUr Backereien, Restaurants und Catering
Die Maschine fur Glace und Sorbet

Labo 8/12 XPL P

Fur die Herstellung von Glace und Sorbet. Verschiedene Ein-
frierprogramme — Glace, Sorbet, Slush, Crystal zur Entfaltung
Ihrer Kreativitat. Dank des intelligenten Hard-O-Tronic-Systems

erkennt die Maschinen, wann das Produkt die optimale Kon-
sistenz erreicht hat und halt es optimal in Bewegung bis zur
Entnahme. Luftgekihlt und kompakt, so passt sie problemlos
in jeden Betrieb und kann allenfalls auch dezentral eingesetzt
werden. Wenn der Behalterdeckel getffnet ist, sind alle Funkti-
onstasten weiterhin vollstandig zuganglich, sodass Sie die Pro-
duktionszyklen starten kdnnen, selbst wenn Sie die Mischung
hinzufligen. Das Ruhrwerk stoppt sofort, wenn die Fronttire
geoffnet ist. Die Reinigung ist denkbar einfach und in kirzester
Zeit zu erledigen.

Technische Daten:

e Stundenleistung: 8 — 12 kg

e Menge pro Gefrierzyklus: 1.5 - 2.5 kg

e Anschluss: 230 V/12 A

e Abmessungen: (Bx TxH) 360x550x 740 mm
e Gewicht: 90 kg

Art. 094139

)»CHF 7'500.00
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Die Glacezeit ist da
Eine Auswahl von Zubehor -
fur lhren Glaceverkauf
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0 Glacebehalter
Chromstahl (keine GN-Grosse)

Art. 016024
Inhalt: 5 L, 360x 165 x 120 mm

statt CHF 19.00
»CHF 16.00

Art. 016033
Inhalt: 8 L, 360x250x 120 mm

statt CHF 23.00
»CHF 19.50

e Cornet-Ablage

Aus Edelstahl mit 4 Spiralen, zum
kurzzeitigen Abstellen der geflliten
Cornets

Art. 017062
Hoéhe: 170 mm

statt CHF 45.00
»CHF 38.20

@ Eisspachtel / Gelatischaufel
Totallange 250mm, Schaufel
Chromstahl, Griff Kunststoff

Art. 091718
weiss

Art. 091719
gelb

Art. 091720
rot

Art. 091721
blau

Art. 091722
grin
statt CHF 8.00
»CHF 6.80

e Eisportionierer oval

Extra starke Ausfihrung, Schale
aus Edelstahl, massiver Zangen-
griff

Art. 017497
Inhalt: 1/20 L, 70x52 mm

Art. 017498
Inhalt: 1/30 L, 62x43 mm

statt CHF 37.00
»CHF 31.40

4 pitec aktuell 07-0¢/21 "

e Eisdipper

Aus keramikbeschichtetem Alu
mit warmeleitender Flussigkeit im
Griff, die ein leichtes herausldsen
der Eiskugel bewirkt, sptlmaschi-
nenfest

Art. 098955
Inhalt: 1/16 L, @ 59 mm

Art. 098956
Inhalt: 1/20 L, @ 56 mm

Art. 098957
Inhalt: 1/24 L, @ 51 mm

Art. 098958
Inhalt: 1/30 L, @ 49 mm
statt CHF 32.00

) CHF 27.20

Extra starke Ausfihrung, Schale
aus Edelstahl, massiver Zangengriff

Art. 017499
Inhalt: 1/4 L, @ 100 mm

Art. 017490
Inhalt: 1/8 L, ©@ 80 mm

Art. 017491
Inhalt: 1/10 L, @ 70 mm

Art. 016010
Inhalt: 1/12 L, @ 67 mm

Art. 016011
Inhalt: 1/16 L, @ 59 mm

Art. 016012
Inhalt: 1/20 L, @ 56 mm

Art. 016013
Inhalt: 1/24 L, @ 51 mm

Art. 016014
Inhalt: 1/30 L, @ 49 mm

Art. 017492
Inhalt: 1/36 L, @ 47 mm

Art. 016015
Inhalt: 1/40 L, @ 45 mm

Art. 017493
Inhalt: 1/50 L, @ 43 mm

Art. 017494
Inhalt: 1/60 L, @ 40 mm

Art. 017495
Inhalt: 1/70 L, ©@ 35 mm

Art. 017496
Inhalt: 1/100 L, @ 30 mm

statt CHF 34.00
»CHF 28.90

o



https://pitec.ch/eisportioniererrund.html
https://pitec.ch/eisportioniererrund+pp_439-14~L~~100~mm
https://pitec.ch/eisportioniererrund+pp_439-18~L~~80~mm
https://pitec.ch/eisportioniererrund+pp_439-110~L~~70~mm
https://pitec.ch/eisportioniererrund+pp_439-112~L~~67~mm
https://pitec.ch/eisportioniererrund+pp_439-116~L~~59~mm
https://pitec.ch/eisportioniererrund+pp_439-120~L~~56~mm
https://pitec.ch/eisportioniererrund+pp_439-124~L~~51~mm
https://pitec.ch/eisportioniererrund+pp_439-130~L~~49~mm
https://pitec.ch/eisportioniererrund+pp_439-136~L~~47~mm
https://pitec.ch/eisportioniererrund+pp_439-140~L~~45~mm
https://pitec.ch/eisportioniererrund+pp_439-150~L~~43~mm
https://pitec.ch/eisportioniererrund+pp_439-160~L~~40~mm
https://pitec.ch/eisportioniererrund+pp_439-170~L~~35~mm
https://pitec.ch/eisportioniererrund+pp_439-1100~L~~30~mm
https://pitec.ch/glacebehaelter.html
https://pitec.ch/glacebehaelter+pp_159-5~L
https://pitec.ch/glacebehaelter+pp_159-8~L
https://pitec.ch/eisportioniereroval.html
https://pitec.ch/eisportioniereroval+pp_439-120~L~~70~x~52~mm
https://pitec.ch/eisportioniereroval+pp_439-130~L~~62~x~43~mm
https://pitec.ch/cornet-ablage.html
https://pitec.ch/cornet-ablage.html
https://pitec.ch/eisspachtel/gelatischaufel.html
https://pitec.ch/eisspachtel/gelatischaufel+pp_111-weiss
https://pitec.ch/eisspachtel/gelatischaufel+pp_111-gelb
https://pitec.ch/eisspachtel/gelatischaufel+pp_111-rot
https://pitec.ch/eisspachtel/gelatischaufel+pp_111-blau
https://pitec.ch/eisspachtel/gelatischaufel+pp_111-gr%C3%BCn
https://pitec.ch/eisdipper.html
https://pitec.ch/eisdipper+pp_439-116~L~~59~mm
https://pitec.ch/eisdipper+pp_439-120~L~~56~mm
https://pitec.ch/eisdipper+pp_439-124~L~~51~mm
https://pitec.ch/eisdipper+pp_439-130~L~~49~mm

Sauerteig oder Weizenvorteig
Echter Brotgeschmack
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* Kein Backmittel notwendig
* Hohe Teigausbeute
e Der Kleber hat gentgend Zeit zu quellen
und bleibt in der Struktur erhalten
e L ange Frischhaltung
¢ Besonders aromatischer Geschmack im Gebéack

i

i

——

|

e
A

i

Y

JAC Tradilevain

e Dank dem Kuhlaggregat lasst sich die Temperatur in
den unterschiedlichen Herstellungszyklen kontrollieren

e Das Gerat ist aus Edelstahl gefertigt und zeichnet sich
durch eine einfache praxisgerechte Bedienungs- und
Reinigungsfreundlichkeit aus

e Mit integriertem Mischsystem flr homogene Teige

e |n drei unterschiedlichen Grdssen erhaltlich:
(40, 105 oder 220 Liter)

Intevessiect?
Kontaktieren Sie Marc Riesen

Was Ku nden Sagen EEE Tel. 071 763 82 41 /mriesen@pitec.oh

...welche von der manuellen Produktion (Vorteig tédglich von Hand neu anrihren) auf
die maschinelle Produktion (Vorteig téglich ansetzen und Misch- / Gér- und Kihlintervall starten) gewechselt haben:

,Mit der Vorteiganlage Tradilevain kann ich tber das ganze Jahr eine gleichbleibende Qualitét gewéhrleisten,
welche sich im Geschmack und der Haltbarkeit des Brotes wiederspiegelt.“

,Dank der Tradilevain kann ich nun auch mal ein Wochenende verreisen, da der Vorteig in der Maschine gekihlt und
gelagert werden kann. “

~Friher war die Herstellung des Vorteiges Chefsache. Seit mit der Tradlilevain gearbeitet wird, konnte ich diese Aufgabe
den Angestellten zuweisen. *

LSeit wir die Tradilevain angeschafft haben, kbnnen wir komplett auf Backhilfsmittel verzichten. *

Wir bekommen regelméssig Komplimente flr den Geschmack und das Aussehen unserer Baguettes, seit wir die
Tradilevain nutzen.
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Leise, diskret und hygienisch
Insektenvernichter von PestWest

Mit einem PestWest Klebeflachengerat bleiben die Insekten fest auf den Klebeflachen kle-
ben, die Geréate kdnnen selbst in sensiblen Bereichen eingesetzt werden. Die Gerate haben
kein Elektrogitter, arbeiten leise, diskret und hygienisch und fangen Insekten jeder Gré8e,

sogar kleinste Spezies wie Fruchtfliegen. /:‘L
¥ T

Q Chameleon® 1x2

Attraktives und schlankes Wandgerét, Art. 091070

kompakt und unaufdringlich, ideal Weiss

fir den Einsatz in lebensmittelverar-

beitenden Betrieben. Zwei 15-Watt statt CHF 280.00
Quantum UV-Réhren mit patentierten YCHF 220.00

Reflectobak® Abdeckschalen sorgen
fir maximale Anziehungskraft.

Art. 091071
e Abmessungen: BxTxH) Edelstanl
485x65%x315 mm
 Anschluss: 230 V statt CHF 370.00
¢ Gewicht: 4.3 kg )CHF 295.00

e Wirkungsbereich: 70 m?

e Starter: 2x FS22

e Roéhren: 2x 15 Watt PestWest
* Quantum®

© Chameleon® Uplight Art. 091072

Als attraktives Wandgerét ist es be- Weiss

sonders fur Bereiche geeignet, wo die

Fliegenbekampfung diskret erfolgen statt CHF 190.00
soll, z.B in Restaurants oder Ho- »CHF 150.00

tels. UV-Rohre und Klebeflache sind
uneinsehbar, so dass der Uplighter
lediglich als Wandleuchte erscheint.
Das unaufdringliche Gerét passt daher
in beinahe jede Umgebung.

Art. 091074
Beige

statt CHF 190.00
* Abmessungen: (BxTxH) )CHF 150.00

470x170x210 mm
* Anschluss: 230 V Art. 091073
e Gewicht: 3.7 kg Chrom
e Wirkungsbereich: 40 m?

e Starter: 1x FS22 statt CHF 190.00

e Roéhren: 1x 15 Watt PestWest YCHF 150.00
e Quantum®

6 pitec aktuell 07-08/21



https://pitec.ch/insektenvernichterchameleonuplight+pp_111-weiss
https://pitec.ch/insektenvernichterchameleonuplight+pp_111-chrom
https://pitec.ch/insektenvernichterchameleonuplight+pp_111-beige
https://pitec.ch/insektenvernichterchameleon1x2+pp_111-weiss
https://pitec.ch/insektenvernichterchameleon1x2+pp_111-Edelstahl

Q Chameleon® Vega

Ein elegantes und ultraschlankes Gerat mit einer Konstruk-
tion aus Edelstahl oder weiss lackiertem Metall ist fUr viele
Einsatzbereiche geeignet. Die energieeffizienten und um-
weltschonenden T5 UVA Rdohren werden durch ein elektroni-
sches Hochfrequenz Vorschaltgerat der neuesten Generation
betrieben, wodurch der Stromverbrauch verringert wird.
Einfache und schnelle Wartung garantiert.

e Abmessungen: (Bx T xH)
575x40x300 mm

e Anschluss: 230 V

e Gewicht: 3.2 kg

e Wirkungsbereich: 150 m?

e Starter: keine (Starterlos
durch elektronisches
Vorschaltgerat)

e Réhren: 3x 14 Watt
T5 PestWest Quantum®

Art. 091075
Weiss

statt CHF 350.00
) CHF 280.00

Art. 091076
Edelstahl

statt CHF 460.00
»CHF 365.00

Zubehor:

Klebefolien

Das schlanke Design und die Re-
flectobakt-Schalen schiitzen die
Klebefolien vor der austrocknen-
den Wirkung des UV Lichtes. Die
Klebefolien kbnnen néher an der
Rohren platziert werden, was die
wiederum die Fangrate erhéht.

Art. 091082
Paket a 6 Stlick

zZu o e und e
) CHF 33.00

Quatum-Réhren

Hodchste Sicherheit mit FEB
Bruchschutz Ummantelung
entspricht dem IEC 61549
Standard garantiert maximale
UVA LichtUbertragung

Art. 091080
15 Watt Quantum BG Rohren

z2u @ und (2]
»CHF 12.00

Art. 091081
14 Watt Quantum BG Rohren
zZu

»CHF 14.00

Preise ohne Montage

Tipp

< und Tricks:

le Wirksamkeit soliten
6 Monate ausgestauscht
Monate)-

« Fir die maxima
die Rohren alle
werden (mind. alle 12

hren ist die effektive

i tum-RO .
e als bei den meisten

Lebenszeit hoher
anderen Rohren.
ofiachen alle 2 Monate fur eine

g ksamkeit ersetzen.

maximale Wir

clieferten Reﬂeotobakt® Hulsen

« Die mitg strocknen der Folien.

verringern das Au
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https://pitec.ch/insektenvernichterchameleonvega+pp_111-weiss
https://pitec.ch/insektenvernichterchameleonvega+pp_111-Edelstahl

Kontaktieren S

Fettbackgerat und Fettbackautomat

Fur die susse Versuchung

Fettbackgerat WP Riehle Fettboy
Das mobile Fettbackgerat Fettboy Digital in Tischausfuhrung eignet sich
herausragend flir kleinere Stlickzahlen oder den Einsatz auf Markten.

Vorteile:

e Zusatzgerat fur kleinere Stlickzahlen

e |deal zum Schaubacken

e Digitale Heizsteuerung und Soll-/Ist-Temperaturanzeige

¢ |nkl. 2 flacher Backkdrbe und abnehmbarem Deckel

e Mobil durch die Ausfuhrung als Tischgerat bzw. als Standgerat mit
optionalem fahrbarem Untergestell

Intevesse?

e lnren Kundenberater.

Fettbackgerat WP Riehle L2000

Mit seinen vielen Variationsmdglichkeiten
bietet der Fettbackgerat L2000 eine Vielzahl
an Individualsierungsmaoglichkeiten. Je nach
gewUnschter Produkteanzahl pro Stunde kann
eine entsprechende Geratebreite (36, 48, 60)
gewahlt werden. Zusétzlich kann der L2000
auch mit einem Garraum ausgestattet werden.
Diese Kombination wird idealerweise in der
Hauptproduktion eingesetzt.

Ausstattung:

e Dicht schliessender WP Riele-Volumen-Deckel fur grossere
Gebéckvolumen bei gleicher Einwaage

e | dngere Fettlebensdauer durch getaktete Aufheizung

e Geringster Energieverbrauch und gleichbleibende Temperatur durch
direkte Heizung im Ol

e Geringste Fettaufnahme durch gleichbleibende Temperatur

e Automatik-Modus schafft freie Arbeitszeit wahrend des Backvorgangs (optional)

e Inkl. Garraum mit integriertem Wassertank und Wagen mit 10 Kipptrogel

¢ Benutzerfreundliche Computersteuerung mit Backprogrammen
(8 Programme mit 3 Wendungen, inkl. akustischem Signal)

e |deal fUr die Produktion von Berliner, Donuts, Quarkbéllchen, uvm.

8 pitec aktuell 07-08/21

Technische Daten

e Abmessungen: (B x T x H)
750 x 1250 x 250 mm
(1080 mm mit Untergestell)

e Fullmenge: ca. 17 Liter

* Anschluss:
400V/5kKW/7,3A

e Gewicht: ca. 35 kg

Art. 443265

ab CHF 3'370.00
(exkl. Untergestell)

Technische Daten

e Produktionsgrossen:
36 Stk. / 48 Stk. / 60 Stk.

e Abmessungen: (B x T x H)
990 x 1650 — 2450 mm

e Flllmenge: 34 L/42L/49L

¢ Anschluss:
400V/6-9KkW /16 A

e Gewicht:
156 kg / 178 kg / 223 kg

Art. 443266.100
ab CHF 14'900.00




Fleischgenuss mit BeefCraft
Zartes Fleisch,
knusprige Kruste

Der BeefCraft ist ein heisser Fleischgrill der Extraklasse,
der bis zu 800 C° erreicht. Die extrem hohen Tempe-
raturen an der Oberflache des Grillguts sorgen fUr eine
schnelle Karamellisierung. Dadurch entsteht aussen eine
knusprige Kruste und innen bleibt das Fleisch zart und
saftig. Perfekte Ergebnisse dank ausgereifter Technik und
maximaler Power. Ob Englisch, Medium oder Well-Done.

Die Vorteile auf einen Blick

e Knusprige Kruste, zartes Fleisch und satter Geschmack

¢ Vielseitig einsetzbar: fUr alle Fleischstlicke, Fisch,
Krustentiere, GemuUse etc.

e Effizient und ergonomisch durch aufgesetzte Ruhezone
fOr Fleisch, Fisch & co.

e Kapazitat Grillrost: 7 — 8 Steaks / Entrecbtes von
300 bis 350 g

e Hohenverstellbarer Grillrost 400 x 470 mm flexibel auf
6 Stufen einstellbar: 50/65/80/90/ 110/ 130 mm

e Beheizung zweistufig mit Thermostatregler

e Temperaturbereich: bis 800 °C

BeefCraft

e Ausstattung: 1x GN-Schale 1/1 Tiefe 20 mm,
1x GN-Rost, 1x BeefCraft Stones

e Abmessungen: Bx T xH) 565x510x515 mm

e Gewicht: 50 kg

® Anschluss: 400V /7 kW /16 A

Art. 094057 statt CHF 8'750.00
) CHF 7'435.00

Kuichenchef Alexander Nitschke mit zwei seiner feinen
BeefCraft-Kreationen: Tuna Tataki (li.) und Schweins-
huftschnitzel (re.)

Es macht Spass, mit dem
PBeefCraft zu arbecten! ”

,Wir nutzen den BeefCraft am Buffet. Die neue Zube-
reitungsart ermoglicht es uns, auch neue Gerichte, z.B.
Rinds- und Tunatataki, anzubieten. Besonders schatzen
wir die hohe Frischekompetenz und, dass das Fleisch
schon saftig bleibt. Die leichte Zubereitungsart mit wenig
zusatzlichen Fettstoffen ist ein weiterer Vorteil. Mit dem
BeefCraft kommen die intensiven Réstaromen schon zur
Geltung und der Fleischgeschmack kommt besser zum
Tragen, weil wenig Gewlrze zum Einsatz kommen. Das
Gerét ist sehr leistungsfahig und die Hitze verteilt sich
Uberall gleichmassig. So kann die Grillflache wenn notig
auch mal voll beladen werden.

Bei der Zubereitung vor dem Gast bietet der Beefcraft zu-
satzlich eine attraktive Grilloptik und dank kurzer Zuberei-
tungszeiten eine geringe Wartezeit am Buffet, was fir uns
besonders wertvoll ist. Die Gaste sind haufig sehr interes-
siert am Grill und stellen Fragen. Unsere Mitarbeitenden
arbeiten sehr gerne mit dem BeefCraft und es macht
Spass, den Gasten etwas Neues zu bieten.

Die einfache Bedienung, der kleine Reinigungsaufwand
und die gute Transportierbarkeit des Gerats runden die
vielen Vorteile ab.*

Therese Zingg, Restaurant Managerin
SV (Schweiz) AG, Culinarium Gumligenpark
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FUr jede Situation das passende Gerat
Professionelle Mikrowellengerate

1000 et —Klassij
- 1000 Watt=

© mikrowelle NE-1027

e Heizleistung: 1000 Watt (max.)
1 Magnetron

e 1 Etage

e Turanschlag links

* Gehause und Garraum aus
hochbelastbarem Edelstahl,
Keramikboden

e Manuelle Bedienung

e Abmessungen aussen: (BxTxH)
510x 360 x 306 mm

e Garraum: (BxTxH)
330x330x200 mm

e Garraumvolumen: 22 Liter

e Anschluss: 230 V / 1.49 kW

Art. 094258

statt CHF 990.00
»CHF 840.00

Kompakt-Klasse |

© Mmikrowelle NE-1843

e Heizleistung: 1800 Watt (max.)
2 Magnetrone

e 1 Etage

e TUranschlag links

* Gehause und Garraum aus
hochbelastbarem Edelstahl,
Keramikboden

¢ Manuelle Bedienung

e Abmessungen aussen: (BxTxH)
422 x508 x 337 mm

e Garraum: (BxTxH)
330x310x 175 mm

e Garraumvolumen: 18 Liter

e Anschluss: 230 V / 2.83 kW

Art. 094260

statt CHF 2'130.00
»CHF 1'810.00

© Mmikrowelle NE-2143-2

e Heizleistung: 2100 Watt (max.)
2 Magnetrone

e 2 Etagen

e TUranschlag links

e Gehause und Garraum aus
hochbelastbarem Edelstahl,
Keramikboden

* Manuelle Bedienung

e Abmessungen aussen: (BxTxH)
422 x508 x 337 mm

e Garraum: Bx T xH)
330x310x 175 mm

e Garraumvolumen: 18 Liter

e Anschluss: 230V / 3.16 kW

Art. 094261

statt CHF 2'380.00
)»CHF 2'020.00
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auf Anfrad

o erhattiich

Panasonic

Gourmet-Klasse - £iiy GN I/l

© Mmikrowelle NE-1840

e Heizleistung: 1800 Watt (max.)
4 Magnetrone

e 2 Etagen

e TUranschlag unten

e Gehause und Garraum aus
hochbelastbarem Edelstahl,
Keramikboden

* Manuelle Bedienung

e Abmessungen aussen: (Bx T xH)
650x526x471 mm

e Garraum: BxTxH)
535x330x 250 mm
(entspricht GN 1/1)

e Garraumvolumen: 44 Liter

® Anschluss: 230V / 3.2 kW

Art. 094263

statt CHF 3'500.00
»CHF 2'975.00

© Mikrowelle NE-2140

e Heizleistung: 2100 Watt (max.)
4 Magnetrone

e 2 Etagen

e TUranschlag unten

e Gehause und Garraum aus
hochbelastbarem Edelstahl,
Keramikboden

* Manuelle Bedienung

e Abmessungen aussen: (BxTxH)
650x526x471 mm

* Garraum: (BxTxH)
535x330 %250 mm
(entspricht GN 1/1)

e Garraumvolumen: 44 Liter

e Anschluss: 400 V / 3.65 kW

Art. 094264

statt CHF 3'830.00
)»CHF 3'250.00

© Mikrowelle NE-3240

e Heizleistung: 3200 Watt (max.)
4 Magnetrone

e 2 Etagen

e TuUranschlag unten

e Gehause und Garraum aus
hochbelastbarem Edelstahl,
Keramikboden

* Manuelle Bedienung

e Abmessungen aussen: (BxTxH)
650x526x471 mm

e Garraum: (BxTxH)
535x330x250 mm
(entspricht GN 1/1)

e Garraumvolumen: 44 Liter

* Anschluss: 400 V / 4.96 kW

Art. 094265

statt CHF 4'590.00
) CHF 3'900.00
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Jetzt noch besser!

Atollspeed - der beste und

schnellste Ofen fur

Heutzutage méchten die Menschen zu
jeder Tageszeit unterwegs essen und
trinken k&nnen. Machen Sie diesen Trend
zu lhrem Geschéaft.

Dank der perfekten Kombination von Im-
pingement- und Mikrowellen-Technologie
verkurzt Atollspeed Ihre Back-, Brat- und
Garzeiten um das bis zu Zehnfache. Per-
fekte Braunung und Krustenbildung wird
durch die regelbare Aufprallhitze in extrem
kurzen Zeiten garantiert.

alle Snacks

Technische Daten:

e Abmessungen: (BxTxH) 445x687 x570 mm

e Backkammer: BxTxH) 317x311x170 mm

e Anschluss: 230V /16 A/ 3.3 kW

e Gewicht: 65 kg

¢ Neu: Vernetzbar und mit eigenen Logos
und Bildern bespielbar

¢ Neu: Standby-Modus programmierbar

¢ Neu: Luftfilter aus Chromstahl
(spilmaschinenfest)

Atolispeed 300 H Plus
silber Art. 425983
Aktionspreis

) CHF 6'950.00

Atollspeed 300 HB Plus
schwarz Art. 425983.100
Aktionspreis

»CHF 7'150.00




. ;‘(’rollspeed Fiir alle Falle: Ob Fikan’r
odex siiss, Vegg&e oder Fleis(hgenuss!

Neues Zubehor

o HotSpot Platte Black
Edition 292 x 286 mm

beidseitig verwendbar glatt/gerillt
Kein Kleben — keine Folie mehr
notwendig, Art. 099240

statt CHF 155.00
»CHF 130.00

9 Crisp-Platte eckig
mit glattem Boden
Masse: 260 x 260 x 32 mm
Art. 099242
statt CHF 92.00
»CHF 78.00

e Crisp-Platte eckig
mit gerilltem Boden
Masse: 260 x 260 x 32 mm
Art. 099243
statt CHF 118.00
»CHF 100.00

o Crisp-Platte rund hoch
Masse: (@ / H) 210 mm x 42 mm
Art. 099244
statt CHF 77.00
) CHF 65.00

6 Topfuntersetzter & 180 mm
Art. 099245

statt CHF 13.00

»CHF 11.00

Q Muldenplatte
Masse: 282 x 282 x 20 mm mit
5 Mulden a @ 90 mm
Art. 099246
statt CHF 138.00
»CHF 117.00
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Planetenruhrwerk Varimixer
Profigerate fur lhre Produktion

Die Profigerate in Edelstahl mit robusten und leistungsstarken Motoren fUr lange Lebensdauer. Stufenlos regulierbare
Geschwindigkeiten mit Zeitfunktion. Geringer Platzbedarf und mit diversem Zubehor ausbaubar.

jetet 15 % Robatt

Planetenriihrwerk Varimixer Planetenriihrwerk Varimixer Planetenriihrwerk Varimixer
AR 30 VL-1 Edelstahl ERGO 60 Edelstahl ERGO 100 Edelstahl
e Kapazitat: 30 Liter e Kapazitat: 60 Liter e Kapazitat: 100 Liter
e Geschwindigkeit: variabel e Geschwindigkeit: variabel e Geschwindigkeit: variabel
57 — 311 U/min 53 - 288 U/min 47 — 257 U/min
e Abmessungen: (BxT xH) e Abmessungen: (Bx T xH) e Abmessungen: (Bx T x H)
570x912x1210 mm 757 x1032 x 1830 mm 762 x 1206 x 2029 mm
e Anschluss: 400V /50 Hz / 1 KW e Anschluss: 400 V /50 Hz / 3 kW ¢ Anschluss: 400V /50 Hz / 4 kW
e Gewicht: 170 kg e Gewicht: 330 kg e Gewicht: 428 kg
Art. 414518 Art. 414509 Art. 414511
statt CHF 10'520.00 statt CHF 25'730.00 statt CHF 35'740.00
CHF 8'940.00 CHF 21'870.00 CHF 30'380.00
) Pt ’
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Interesse?

ktuell 07-08/21
' Kontaktieren Sie lhren Kundenberater.




Preisgunstig und unverwustlich
Die praktischen GN-Frischhalte-
behalter Modulus

Perfekt durchdachtes Behaltersys-
tem in verschiedenen GN-Grossen
zum Lagern und Aufbewahren aller
Produkte im Kuhl- und Tiefkihl-
schrank, temperaturbestandig von
-20° bis +100° C, lebensmittelecht
und mikrowellen geeignet, stapelbar.
Behalter und hermetisch schliessende
Deckel sind aus unverwUst-lichem
Polypropylen. Das Material ist leicht
durchsichtig und lasst sich problemlos
beschriften. An den Seiten befindet
sich zur besseren Ubersicht eine gut
lesbare Volumenskala.

Behalter GN 1/1

530%325 mm

Art. 099150

Tiefe: 65 mm, Inhalt: 7 L

statt CHF 17.00 )»CHF 14.40
Art. 099151

Tiefe: 100 mm, Inhalt: 13 L

statt CHF 20.00 )»CHF 17.00
Art. 099152

Tiefe: 150 mm, Inhalt: 17 L

statt CHF 23.00 )CHF 19.50
Deckel zu GN 1/1

Art. 099153

statt CHF 14.00 )»CHF 11.90

Abtropfgitter zu GN 1/1
Art. 099154
statt CHF 11.00 )CHF 9.30
Set Behalter GN 2/3

350x 325 mm, mit Deckel

Art. 099155

Tiefe: 100 mm, Inhalt: 8 L, 4 Stk.
statt CHF 69.00 )CHF 58.60

Art. 099156
Tiefe: 150 mm, Inhalt: 12 L, 4 Stk.
statt CHF 79.00 )»CHF 67.10

Set Behalter GN 1/2
325x265 mm, mit Deckel

Art. 099157

Tiefe: 65 mm, Inhalt: 4 L, 4 Stk.

statt CHF 55.00 )»CHF 46.70
Art. 099158

Tiefe: 100 mm, Inhalt: 6 L, 4 Stk.
statt CHF 62.00 )CHF 52.70

Art. 099159
Tiefe: 150 mm, Inhalt: 7.5 L, 4 Stk.
statt CHF 66.00 )»CHF 56.10

Set Behalter GN 1/3

325x 176 mm, mit Deckel

Art. 099160

Tiefe: 100 mm, Inhalt: 3.5 L, 5 Stk.
statt CHF 54.00 )CHF 45.90

Art. 099161
Tiefe: 150 mm, Inhalt: 5 L, 5 Stk.
statt CHF 66.00 )CHF 56.10

Set Behalter GN 1/6

176 x 162 mm, mit Deckel

Art. 099162

Tiefe: 100 mm, Inhalt: 1.5 L, 6 Stk.
statt CHF 50.00 )CHF 42.50

Art. 099163
Tiefe: 150 mm, Inhalt: 2 L, 6 Stk.
statt CHF 52.00 )»CHF 44.20

Set Behalter GN 1/9

176 x 108 mm, mit Deckel

Art. 099164

Tiefe: 100 mm, Inhalt: 0.8 L, 8 Stk.
statt CHF 59.00 )CHF 50.10
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https://pitec.ch/gnfrischhaltebehaeltermodulus.html
https://pitec.ch/gnfrischhaltebehaeltermodulus+pp_470-GN~13~mit~Deckel+pp_521-100~mm~~15~L
https://pitec.ch/gnfrischhaltebehaeltermodulus+pp_470-GN~13~mit~Deckel+pp_521-150~mm~~5~L
https://pitec.ch/gnfrischhaltebehaeltermodulus.html
https://pitec.ch/gnfrischhaltebehaeltermodulus+pp_470-GN~16~mit~Deckel+pp_521-100~mm~~15~L
https://pitec.ch/gnfrischhaltebehaeltermodulus+pp_470-GN~16~mit~Deckel+pp_521-150~mm~~2~L
https://pitec.ch/gnfrischhaltebehaeltermodulus+pp_470-GN~19~mit~Deckel
https://pitec.ch/gnfrischhaltebehaeltermodulus+pp_470-GN~19~mit~Deckel+pp_521-100~mm~~08~L
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Einsatzgebiet:

e Bar, Café, Hotel, Restaurants:
Fur die Kihlung von Getranken

Eisnugget-Maschine FM150
Eisproduktion (in 24h): 125 kg
Vorratsbehalter: ca. 57 kg
Abmessungen: (Bx T x H)

940 x 600 x 800 mm
Anschluss: 230 V / 0.65 kW
Kihimittel: R290

Art. 432034.033

statt CHF 5'885.00
»CHF 4'880.00
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Eiswurfel und Eisnuggets
%> Fur jede Gelegenheit
die richtige Eismaschine

Eiswiirfel-Maschine IM Hoshizaki

¢ Edelstahlgehduse mit integriertem
Turgriff

e Geschaumte, energiesparende
Isolierung

e Optimaler Wasserkreislauf fir den
besten Schutz vor Verunreinigungen

e Zu- und Abluft in der Front, geeignet
fur den Einbau

e EiswUrfelgrosse: 28 x 28 x 32 mm

e Kuhimittel: R290

° Umweltneutral

Eiswiirfelbereiter
IM-21CNE-HC
Produktionsmenge: 25 kg / 24 h
Vorratsbehalter: ca. 11.5 kg
Abmessungen: (B x T x H)

398 x 446 x 695 mm

Leistung: 230V / 0.23 kW
Gewicht: 34 kg

FlUsse optional

Art. 094291

statt CHF 1'980.00
)»CHF 1'683.00

Eiswiirfelbereiter
IM-30CNE-HC
Produktionsmenge: 30 kg / 24 h
Vorratsbehalter: ca. 11.5 kg
Abmessungen: B x T x H)

398 x 446 x 695 mm

Leistung: 230V / 0.23 kW
Gewicht: 34 kg

mit Flssen 92 — 127 mm

Art. 094292

statt CHF 2'320.00
)»CHF 1'972.00

Eisnugget-Maschine FM

¢ Einfachste Handhabung

e Kein Verklumpen im Vorratsbehalter

¢ Edelstahlgehduse mit integriertem Turgriff

e Forderschnecke ist aus doppelt gehartetem Edelstahl.
Die Forderschnecke in Kombination mit den Karbonlagern
arbeitet optimal in rauen und nassen Umgebungen

Einsatzgebiet:

e Backerei:

Fir die optimale
Teigtemperatur
(ie nach Gebéack
wird 10-30% der
Schttflissigkeit
durch Nugget-Eis
ersetzt)

e Catering,
Restaurants: In
Kuhlvitrinen zur
KUhlung von
Produkten
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Technische Daten Qeamer SiSiSi
¢ Volumen Wassertank: 5 Liter
e Pumpendruck: statisch max. 5 bar
e Umgebungstemperatur: 10-35 °C
e Kabellange: ca. 2 Meter
e Abmessungen: (B x T x H)
550 x 520 x 675 mm
e Leistung: 5.7 kW
e Anschluss: 400 V /50 Hz
e Steckertyp: CEE 16
e Gewicht: ca. 32.4 kg

Art. 094850
) CHF 4'950.00

Untersteller zu Qeamer

e inkl. Schublade und Ausschnitt
fOr den Wasserablauf

* Abmessungen Ausschnitt:
(BxT) 70 x 90 mm

* Abmessungen:
BxTxH)523x 520 x 75 mm

Art. 094851
) CHF 260.00

Die Food-Revolution fUr Geniesser
Superschnelle Ments
in nur 30 Sekunden!

SiSiSi Qeamer

Convenience System mit reinem Wasser-
dampf fur Frische-Menls auf Knopfdruck.
Zubereitung der MenUs in unter 30 Se-
kunden, leichte Handhabung. Geliefert mit
2 Mischkopfen, 2 Stopfen fur die Reinigung
und 1 Filter. Optional erhaltliches Zubehor:
Untersteller mit Tank, Kihlschrank fir die
Menus, Chromstahiltisch.

Zur Auswahl stehen mehr als 20 superfrische
Menus: Von der Penne all'arrabbiata Uber
Suppen und Curry bis hin zu Bami Goreng
oder Geschnetzeltem in verschiedenen
Varianten — bei dieser Auswahl bleiben keine
Winsche offen. Alle MenUs sind garantiert
Clean Label, mit hochwertigen Zutaten zube-
reitet und intelligent verpackt.

Vorteile:

e Superfrisches heisses
Essen auf Knopfdruck

e Kinderleichte Hand-
habung und einfache
Reinigung

* Nur beste Zutaten sowie
Bio-Fleisch

e Zubereitung in unter
30 Sekunden

e Reproduzierbare
Restaurant-Qualitat

e Mit reinem Wasserdampf

e Geringe Unterhaltskosten

e Einfach kalkulierbar

e Kaum Foodwaste

e Standig betriebsbereit
24/7

,ouper Sortimentserganzung...*

Die Béackerei Gwerder hat ihre Ausstattung um drei
Qeamer erweitert. Das erste Gerat ist seit einiger
Zeit in Landquart im Betrieb. Wir haben bei Inhaber
Herr Eric Nitz nachgefragt: ,Das Gerat ist genial, ich
wirde den Qeamer sofort wieder kaufen. Fur

uns ist es ein super Sortimentsergéanzung
und die ideale Mdglichkeit, mit
einem neuen Konzept anzufangen.
Besonders cool finde ich auch, dass
es keine Foodwaste gibt.*
http://baeckerei-gwerder.ch
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Martina und Benedikt von Felten fiihren zusammen die Glacerei in Schmerikon

Fow

Glacerel in Schmerikon
Fur den Genuss,
fur das Auge und fur das Gefuhl

Sie kénnte die wohl kleinste Gela-
teria der Schweiz sein — die Glacerei
in Schmerikon im Kanton St. Gallen.
Denn: Wabhrlich viel Platz gibt es in
dem historischen Haus, in dessen Erd-
geschoss die Glacerei untergebracht
ist, nicht - dafar aber genug Raum fur
ausgefallene Eissorten und jede Men-
ge Amore (Liebe).

Farbenpracht in jedem Becher
Was sofort aufféllt: Die Glacesorten,
angefangen beim Schokoladeneis bis
hin zu den Fruchtsorten sind auffallend
farbenfroh und farbintensiv. ,Das liegt
an den echten Zutaten und bei den
Fruchtsorten an den wirklich frischen
Frichten, die wir verwenden®, erklart
Unternehmerin  Martina von Felten.
LWir wollten von Anfang an eine Ma-
nufaktur sein, die etwas Besonderes
bietet. Daflr haben wir unsere eigenen
Rezepturen mit ,echten’ Zutaten ent-
wickelt. Aber auch das Geflhl, dass
das Glace mit Liebe gemacht ist, soll
bei den Kunden ankommen.”

Eigene Rezepturen, beste Zutaten

16 Sorten halt die Vitrine der Glacerei
fur die Kunden bereit. ,,Regelmassig er-
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setzen wir saisonale Sorten mit neuen
Kombinationen*, erzahlt die Firmenche-
fin. ,Gerade die Rahm- oder Milchsor-
ten variieren wir immer ein bisschen. So
gibt es manchmal beispielsweise auch
Tiramisu- oder Amaretto-Eis.” Erstaun-
lich ist: Neben Haselnuss, Stracciatella
und Schokoladeneis gehért auch Sal-
ted Caramel zum Standardsortiment.
Die Zutaten stammen weitestgehend

von Produzenten aus der Region. Bei
der Entwicklung der eigenen Rezeptu-
ren steht der authentische natUrliche
Geschmack jeder einzelnen Eissorte
im Vordergrund. Qualitat steht bei der
Glacerei vor Quantitat.

Erinnerungen und Urlaubsgefiihle
Ein gutes Glace erinnert unweigerlich
an einen ltalienurlaub, an eine ent-




spannte Zeit in der Ferne. ,Die Coro-
na-Pandemie schrankte letztes Jahr
die Reisetétigkeit der Leute enorm ein,
doch der Wunsch sich ein bisschen
wie im Urlaub zu fGhlen und sich we-
nigstens ein richtig gutes Glace holen
zu kdénnen, wurde immer grésser”, so
Frau von Felten. ,In der Familie hat-
ten wir schon langer Uber die Idee
gesprochen, eine Gelateria zu eroff-
nen — zumal es hier in der Umgebung
nur wenige gibt. Unsere Lage ist mit
Schmerikon am ZUrichsee fur das Ur-
laubsgefuhl und damit auch fur ein Ge-
lati am Wasser geradezu pradestiniert.
Mit dem Lockdown im Frihjahr letzten
Jahres haben wir unsere Idee endlich
gefestigt und in die Realitat umgesetzt
— obwohl es gerade zu dieser Zeit sehr
viele Unsicherheiten gab und obwohl
wir als Quereinsteiger naturlich noch
viel lernen mussten.”

Tutto per il gelato -

alles fiir das Glace

Bereits im Herbst 2019 waren Frau
von Felten und ihr Mann nach Mailand
gereist, um sich in der dortigen Messe
einen Uberblick tiber das benétigte Zu-
behor fur eine Gelateria zu verschaffen.
So lernten sie auch Pitec kennen. Ins-
piriert von den Eindricken der Messe

und getrieben von dem Wunsch, eine
eigene Gelateria zu erdffnen, absol-
vierte Frau von Felten noch im selben
Herbst eine einwdchige Ausbildung
an der Carpigiani Gelato University in
Stuttgart. Dort traf sie abermals auf Pi-
tec. Nach dem Lockdown im Frihjahr
2020 nahm die heutige Firmenchefin
der Glacerei wieder Kontakt mit Pitec
auf. Damit die Glacerei Ende Marz
diesen Jahres er6ffnen konnte, waren
einige umfassende Investitionen nétig:
Angefangen bei Geraten wie einem
Pasteurisierer, Chargenfreezer oder ei-
nem Schockfroster bis hin zu Vitrinen
erforderte die Eroffnung sémitliches
Equipment. Auch einen mobilen Wa-
gen, einen Carrettino, sollte es geben.
Mit diesem wlrde das Team an den
Wochenenden und bei schénem Wet-
ter das Glace direkt aus dem Wagen
und direkt am Zurichsee verkaufen.
Dabei war es Frau von Felten beson-
ders wichtig, nur das beste Equipment
zu haben: ,Das bedeutete wirklich sehr
viel Geld in die Hand zu nehmen, aber
jeder Rappen war bestens investiert -
dank der Beratung von Pitec.”

Alles ist méglich
,Die Ausbildung an der Carpigiani Ge-
lato University zeigte mir: Es ist mog-

lich, meine Idee einer eigenen Gelate-
ria umzusetzen®, freut sich Frau von
Felten. ,Thomas Baumgartner, der
Pitec-Verkaufsleiter, war bei meinem
Projekt ein vertrauensvoller Sparring-
partner. Als es dann konkret wurde,
kamen von |hm konkrete Vorschlage
und Tipps zur Ausstattung der Glace-
rei. Alle Gerate wurden von Pitec or-
ganisiert und betriebsbereit montiert.
Unsere wirklich kleinen Raumlichkeiten
wurden in klrzester Zeit in eine Eisdie-
le verwandelt. Das war toll zu sehen.
Wahrend der ersten Inbetriebnahme
produzierten wir gemeinsam die Eis-
sorte Salted Caramel. Hierzu braucht
es nicht viel, aber das Glace schmeckt
auch unseren Kunden richtig gut. Ich
bin Pitec sehr dankbar flir die umfas-
sende Beratung — Ubrigens ist Salted
Caramel noch heute eine der belieb-
testen Eissorten in der Glacerei.”
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Hohe Qualitat und grosse Auswahl
Pomati Temperiermaschinen
fur lhre Schokoladenprduktion

Formengiessmaschine T-Line

Die T-Line wird vor allem mit den Temperiermaschinen T10 — T35 einge-
setzt. Sie wird dazu verwendet, Tafelschokoladen rationell herzustellen.
Die T-Line ist bestehend aus:

e Automatischem Formenlader, welcher in regelméassigem Abstand
Form um Form auf das Band flhrt

e Start / Stopp-Automatik, welche die Formen jeweils
schrittweise vorwarts bewegt

e Pneumatischen Dosierkopf, welcher kundenspezifisch
auf die Formen angepasst wird

e Rutteltisch, welcher die Schokolade von Luft befreit und schdn verteilt

Anschliessend kann die befllite Form an einen Arbeitstisch,
Kuhltunnel oder Kuhlturm Ubergeben werden.

e Luftanschluss: 5 — 6 Bar, 30 Liter / Min.

e Formengrdssen: (BxT) 275x 175 oder 275x 135 mm
e Passend zu: T10/T20/ T35

e Anschluss: 230V / 0.4 kW

e Abmessungen: BxTxH) 1600x574 x 1445 mm

Art. 430240

(57, Rabatt auf das gesate
| Fomati-Sor timent

ﬁ" i (ohne Temperiermaschine)

One Shot Depositor OSD-0

Diese Maschine kann die Hulle sowie die Fullung einer
Praline gleichzeitig in einem Schuss direkt in Blister oder auf
Bleche produzieren.

¢ Produktionskapazitat: 35 kg

e Anschluss: 230V / 1.5 kW

e Abmessungen: (Bx T xH)
960x500x 1450 mm

Art. 430232

statt CHF 39'990.00
) CHF 33'990.00



https://pitec.ch/oneshotdepositorpomati.html
https://pitec.ch/oneshotdepositorpomati.html

Die perfekte LOosung am Buffet

Einbau-Induktions-Warmhalteplatte

Ein perfektes Buffet ist dann ein Erfolg, wenn sich die angebote-
nen warmen Speisen immer in Topqualitat prasentieren. Das Ziel
ist erreicht, wenn die Gerichte auch nach geraumer Zeit noch in
optimaler Temperatur, frisch und appetitlich angeboten werden.
Diese Anforderung wird durch das Hold-Line Konzept von Inducs
in weltweit einzigartiger Qualitat erfillt.

e Gehduse aus Aluminium (pulverbeschichtet)

e Schweizer Induktionstechnologie

e Kontinuierliche Temperaturmessung

e Drei Leistungsstufen mit vordefinierten Temperaturbereichen

e Grosse Arbeitssicherheit: ohne Behalter keine Leistungsabgabe
* Sicherheitsabschaltung bei Uberhitzung

e Besonders energieeffizient

e Einfach zu reinigen

Yassendes Ko(hgeschiw
auf f’mFmge!

Perfekt geeignet fiir:

* Hotellerie

¢ Selbstbedienungsrestaurants

e Backereien / Konditoreien

¢ Tankstellenshops

* Thekenprésentation in Lebensmittelgeschéaften

Induktions-Warmhaltegerat Hold-Line
- Glasoberflache 380 x 380 mm
- 3 Leistungsstufen wahlbar:
60 - 70, 75 -85 oder 85 - 95 °C
- Farbe schwarz
- Abmessungen: (B x T x H) 380 x 380 x 81 mm
- Leistung: 1 kW
- Anschluss: 230 V / 50-60 Hz
- Einbau des Geréates kundenseitig

Lieferausstattung:

- Induktions-Warmhalteplatte, Touch-Bedienung
mit LED-Anzeige, Netzkabel 1.5 m und
Bedienungskabel RJ45 1 m.

Art. 093515

statt CHF 650.00
)»CHF 550.00
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FUr alle sussen und pikanten Produkte

Jelly Geléespriihautomaten sind
moderne, HACCP-konforme

Maschinen, mit denen Sie bequem = s
und effektiv alle Sorten Fertig- . .
gelée verarbeiten kdnnen. _ = O =
\ == % 5
' BN e |
Herxo g..;% | B= B
LS ]
ASTRONOMIQUE =
o
Jelly Easy
e Geléeverwertung direkt aus Bag-in-
Box oder Edelstahl-Behalter
¢ Gleichmassige Erwarmung des
Gelées
e Gleichbleibende Temperatur
e Verarbeitung aller gangigen
Fertiggelée-Arten wie Frucht- und Jelly Easy |

Neutralgelée sowie Traiteur- und Gla-
sur-Gelée

e Schlauch bis zur Pistole beheizt

e Spruhdruck 3,2 bar

e Schnelle Aufheizzeit

e Komplett aus rostfreiem Stahl und
nicht rostenden Materialien

e Einfache Wartung

* Anschluss 230 V

 Bagin-Box HEROGEL

nach Wahl 5eszhenl<7‘

beim Kauf einer Jelly Easy | oder Jelly Easy I

Mit 1 Sprihpistole
Art. 441117

statt CHF 6'590.00
) CHF 5'930.00

1 Bag-in-Box HEROGEL
nach Wahl gratis dazu

Jelly Easy Il
Mit 2 Sprihpistolen

Art. 441118

statt CHF 8'230.00
) CHF 7'400.00

2 Bag-in-Box HEROGEL
nach Wahl gratis dazu
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https://pitec.ch/geleespruehmaschinejellyeasy.html
https://pitec.ch/geleespruehmaschinejellyeasy.html
https://pitec.ch/geleespruehmaschinejellyeasy+pp_451-2~Stk
https://pitec.ch/geleespruehmaschinejellyeasy+pp_451-2~Stk
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Kaltemittel-Wechsel
Profitieren Sie von
den Forderungen!

HFKW-Anlagen verursachen Uber die gesamte Lebensdauer
betrachtet hohe Treibhausgas-Emissionen. Typische Kaltemittel
wie R404A/507A durfen geméss der Chemikalien-Risikoreduk-
tions-Verordnung ab 2020 nur noch recyliert verwendet werden,
ab 2030 gilt ein Nachfullverbot.

Das Programm Kiik fordert die Umrlstung von R404A/507A auf
R448A oder R449A, wodurch die Emissionen um mehr als die
Halfte reduziert werden. Investieren Sie schon heute in eine klima-
freundliche UmrUstung Ihrer Anlage um von unseren Forderbeitra-
gen zu profitieren.

Vorteile einer Umriistung:

e Konform mit Regelungen der ChemRRV

¢ Klimafreundlicher Weiterbetrieb der bestehenden Anlage
e Forderbeitrag deckt einen grossen Teil der Umristkosten

Wichtiger Hinweis: Nach einer Teilnahme beim Modul ,Kaltemittel-
wechsel in bestehenden Anlagen® kann die umgerUstete Anlage
nicht mehr beim Modul ,vorzeitiger Ersatz von HFKW-Anlagen®
geférdert werden.

Kolb

Wir haben schon unzéhlige Anlagen umgerustet und die gesamte
Abwicklung der Férderungen fur unsere Kunden Ubernommen.
Wir beraten Sie gerne Uber lhre Moglichkeiten.

Kontaktieren Sie uns: info@kolbkaelte.ch

Fachschule Richmont

PATT®
Seminar

Montag, 17. November 2021 und
Dienstag, 18. November 2021
in der Fachschule Richemont, Luzern

Das nachste Thema:

Triebfuhrung mit
unterschiedlichen
Kuhltechnologien

Die Seminare sind immer sehr rasch ausge-
bucht. Falls Sie Interesse haben, am besten
sofort anmelden.

Direkt bei Kolb Kalte: Tel. 071 767 76 76
oder per E-Mail: info@kolbkaelte.ch
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Wrapmaster

e Schnell und einfach zu bedienen

e Gewlinschte Schnittlange exakt wahlbar
e Préziser, sauberer Schnitt der Folie

e Sicherheitsklinge

e Weniger Materialverbrauch

e Verschliessbarer Deckel als Schutz

e Geschirrspulertauglich bis 90 °C

Wrapmaster Dispenser 3000
Abmessungen: (Bx T xH)
384x155x145 mm
Art. 099509
statt CHF 40.00
)CHF 34.00

Wrapmaster Dispenser 4500
Abmessungen: (Bx T xH)
520x 155x 145 mm
Art. 099500
statt CHF 45.00
»CHF 38.00

Wrapmaster Folien 300 mm
3 Rollen a 300 m Lange
Art. 099511

statt CHF 30.00
)»CHF 25.50

Wrapmaster Folien 450 mm
3 Rollen a 300 m Lange
Art. 099508

statt CHF 45.00
»CHF 38.00

Manuelles Folienschweissgerat

Hygienisch, einfach, schnell

Manuelles Folienschweissgerét

e FUr Schlauchfolie und Plastikbeutel

e FUr die hygienische, einfache und schnelle
Verpackung von Take-Away-Sandwichs

e Préziser, sauberer Schnitt der Folie

e Abmessungen: (BxL xH) 450x 83 x 180 mm

e Anschluss: 230 V

e Max. Schweissnahtlange: 300 mm

Art. 096033

statt CHF 210.00
»CHF 175.00

24 pitec aktuell 07-08/21


https://pitec.ch/folienschweissgeraet.html
https://pitec.ch/folienschweissgeraet.html
https://pitec.ch/foliendispenser+pp_208-3000
https://pitec.ch/foliendispenser+pp_208-3000
https://pitec.ch/foliendispenser+pp_208-4500
https://pitec.ch/foliendispenser+pp_208-4500
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Das gibt es nur bei uns
Die einzigartigen Vortelile
fur alle Pitec-Kunden
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4000 Gerétschaften abrufbereit am Lager WO Immer Sie auch sind - ein Pitec-Servicetechniker
heute bestellt — morgen geliefert Istin Ihrer Néhe

Eigene Reparaturwerkstatt in Oberriet und Auslieferung und Umzige mit 3 eigenen LKWs
Grénichen / Gastro-Schnell-Reparatur-Service

Umfassendes Knowhow und grosste Auswahl an interna-

tioinalen Marken und Produkten

Kolb Kélte mit PATT®
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Kompakt und effizient
Die Kochstation der vielen
Moglichkeiten: BLANCO COOK I-flex

Die BLANCO COOK I-flex bietet
durch die effiziente, fest verbaute
Induktionstechnik mit bis zu drei
Kochfeldern einen grossen Hand-
lungsspielraum in der Anwendung.
Kochaufsétze in unterschiedlichen
Ausflihrungen werden einfach aufge-
legt und kdnnen schnell ausgetauscht
werden. So gross wie die Auswahl

an Kochequipment, so variabel ist
auch das Angebot an Speisen, das
von frih bis spat vor den Augen der
Kunden a la minute zubereitet werden
kann.

Dank kompakter Abmessung und
integriertem Dunstabzug lasst sich
diese Kochstation auch bei wenig
Platz gut integrieren. In der mobilen
to go-Variante eignet sich BLANCO
COOK I-flex auch bestens fur Cate-
ring und Ausser-Haus-Einsatze.

BLANCO Control Steuerung
Hauptschalter, Licht und die Absaug-
stufe lassen sich Uber die Tasten
steuern. Das Digital-Display zeigt den
Filterwechsel an. Einstellungen wie
Sprache, Schnellstart und Reini-
gungsintervalle kdnnen hier eingerich-
tet werden.
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Serienméssig mit Beleuchtung

Die serienmaBige LED-Lichtleiste Uber
dem Kochfeld leuchtet das Indukti-
onskochfeld optimal aus.

Briicke zum Gast

Die extra schlanke Absaugbriicke
gewahrt viel Einblick aufs Kochge-
schehen. Obenauf bietet sie Platz fur
Zutaten und eignet sich als Ausgabe-
flache. Die optionale Galerie macht
das Abstellen auf der Briicke noch
sicherer.



Gewohnte Bedienung

Jede Induktionskochflache besteht
aus 2 Kochzonen, die getrennt vonei-
nander mit Drehknebeln geregelt
werden konnen. Auf Wunsch kénnen
auch beide Kochzonen zusammenge-
schaltet werden. Das Display zeigt die
jeweilige Leistungsstufe an.

Serienmdssiger Stauraum

Der Unterbau ist in Facher aufgeteilt,
mit Auflagewinkeln und Unterboden
ausgestattet. Hier 18sst sich das Ko-
chequipment bestens flr den schnel-
len Einsatz lagern.

Sicher in Position

Die rechteckigen Grillplatten und
-brater werden mit Hilfe von Magne-
ten unter dem Giriff in der richtigen
Position auf der Kochflache festgehal-
ten. Dennoch kdnnen Sie mihelos
entfernt werden.

Schubladen fiir Nachschub

Im optionalen Schubladenblock mit
zwei Auszigen lassen sich GNBehél-
ter mit vorbereiteten Zutaten
einsetzen. Zusétzlich eingeschobene
Eutektische Platten halten die Lebens-
mittel auf Wunsch kuhl.

Praktischer Hustenschutz

Der serienméassige Hustenschutz aus
ESG-Sicherheitsglas lasst sich zur
leichten Reinigung herunterklappen.

Leichte Filterreinigung

Die Filterkassetten, bestehend aus
Fettfilter und Streckmetallfilter, kann
man werkzeuglos entnehmen und
in der Spillmaschine reinigen. Uber
einen Ablaufstopfen kann man das
Fett ablassen.
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Pitec E-Shop
24 Stunden online shoppen

Ihr Erfolg
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Sie suchen einfach den gewunschten Artikel Uber die Volltextsuche,
S aus einer bestimmten Produktgruppe oder direkt per Artikel-Nummer.
Tag und Nacht, wann immer Sie Zeit und Lust haben.

/pitec.ag

/pitec-ag

Wollen Sie mitmischen?
Social Media _,

Haben Sie gute Erfahrungen mit einem unserer -«
Gerate gemacht? Ein neues, spannendes Projekt
am Laufen? Senden Sie uns lhre Story. Kontak-

tieren Sie uns gerne und lassen Sie uns gemein-
sam social sein! E-Mail an: marketing@pitec.ch
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E ﬁ E www.pitec.ch Pitec AG, Backerei- und Gastrotechnik
: ri Die Aktionspreise dieser Ausgabe gelten Staatsstrasse 51, 9463 Oberriet
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