SO WIRDS GEMACHT

_~~~ BELEAF~——
SUSSKARTOFFELGRATIN

Vegan - Sie werde es nicht glauben
und erst recht nicht schmecken!
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beleaf - Emmi Food Service

Sisskartoffeln schalen und in feine Scheiben
schneiden, Knoblauch pressen, Zwiebeln in

feine Scheiben schneiden.

Wenig Butter Alternative in einer Pfanne
erwarmen, Knoblauch, Zwiebeln und Curry

andinsten.

Susskartoffeln, Cream Alternative und
Spread beigeben und aufkochen.

Thymianblatter beigeben und mit Salz

und Pfeffer wiirzen.

emmi-food-service.ch
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