~~ BELEAF YOGURT-BROT~ ZUTATEN
MIT KIRSCHEN UND ZIMT

) . . fo\ Fir ca. 15-20 Stiick
Bereichern Sie bereits am Morgen

den Tag aller Ihrer Géste! 500g Ruchmehl
T 14TL Salz
1TL  Zimtpulver
1 Wiirfel Hefe, zerbrockelt
50 g Baumnisse, gehackt

50 g Kiirbiskernen
gehackt

50 g getrocknete Kirschen

180 g beleaf Yogurt
Alternative

2dl beleaf Oat Drink .
3 EL Mandelblattchen
Hagelzucker

SO WIRDS GEMACHT

UNSWEETENED
2

Alle trockenen Zutaten zusammen mit
den Kirschen und den Nissen mischen.

Hefe im lauwarmen Oat Drink auflésen
und zusammen mit der Yogurt Alternative
beigeben.

Teig kneten bis er geschmeidig ist.

Den Teig in eine groBe Schiissel geben,
abdecken und an einem warmen Platz
1 Stunde gehen lassen.

Teig nochmals durchkneten und kleine
Brotchen formen, die Brotchen mit Wasser
bestreichen und in die Mandelblattchen und
den Hagelzucker driicken. Nochmals 30
Minuten aufgehen lassen.

AnschlieBend bei 180° Grad
ca. 30 Minuten backen.
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