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Pastamaschinen & Zubehor

Korngold

Teigwarenmaschinen in allen Gréssen: Fur Alle, die Wert auf Frische,
Individualitédt und Qualitat legen. Pasta, welche einfach besser schmeckt!
Vielfalt bringt Abwechslung...verschiedene Getreide, Gewlrze und
Formate garantieren eine Freude fir Auge und Gaumen. Denn Qualitat
macht den Unterschied, mit hochwertigen Materialien, schnell und
einfach produziert. A la Minute oder auf Vorrat, mit Korngold gelingt's.
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Teigwarenmaschine
TRO95 W




Liebe Kundin,
lieber Kunde,

Handgemachtes erlebt seit einiger
Zeit einen neuen Aufschwung

— fernab der Massenproduktion
ricken wieder individuelle Dinge in
den Fokus. Ab sofort sind daher
auch Teigwarenmaschinen von
Korngold Teil unseres Sortiments
(ab Seite 2).

Frisch produziert, bringen Sie mit
den unterschiedlichen Pastavarian-
ten Abwechslung in lhr Sortiment.
Durch die Verwendung verschiede-
ner Getreidesorten und Gewlrze
sowie durch die unterschiedlichsten
Formen und Formate ist die Vielfalt
besonders gross.

Wenn es um Qualitat und hochwerti-
ge Zutaten geht, durfen die Auf-
schnittmaschinen von Berkel nicht
fehlen (Seite 4): Seit 1898 gibt es sie
— dank der weitreichenden Idee von
Wilhelmus Andrianus Van Berkel: Ein
Schwungrad sollte die Bewegung
einer Hand nachahmen, die mit dem
Messer schneidet. Heute sind die
Maschinen echte Klassiker — voller
Eleganz und mit perfekten Details.
Die prazise Starkeneinstellung der
Maschinen ermdglicht hauchdinne
unversehrte Scheiben. Beim Schnei-
den des Brotes unterstitzen Sie
unsere Jac Brotschneidemaschinen
(Seiten 18-19).

Wie aus der Kombination von Tech-
nik und Handarbeit hochqualitative
Produkte entstehen, das erfahren
Sie von Herrn Kaiblinger (Seiten
8-9). Denn: Trotz der vielen mo-
dernen Anlagen fertigt er in seiner
Backstubn in der Steiermark noch
Vieles von Hand. Hier sieht und
splrt man, dass Details und Qualitat
oberste Prioritat haben.

S
Ihr Stephan Mosli

Productmanagement
Gastronomie
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Ein Ubersichtliches, leicht zu
reinigendes Bedienfeld.

Verschraubter Presskanal aus Edelstahl.
Abschneider seitlich wegklappbar.

Praktisch und hochwertig
Teigwarenmaschinen

Das einfache Herausnehmen von
Mischarm und Presswelle erlaubt
eine leichte Reinigung. Durch den
hochliegenden angeschraubten
Presskanal ist ein optimaler Abstand
zwischen Arbeitsplatte und Matrize
gegeben, um lhnen ein sicheres und
bequemes Abreissen oder Abschnei-
den der Teigwaren zu ermdglichen.
Modelle mit einer Stundenleistung
von 4 bis zu 150 kg erhaltlich!

jetzt 1o Rabatt

0 Teigwarenmaschine

TR 75 E Inox, Ausflihrung
komplett in Edelstahl,

inkl. 2 Matrizen nach Wahl
Mit Ventilator zur Pasta
Antrocknung ausgestattet
Optional: Automatischer
Abschneider fur kurze
Pastaformen (Hornli, Spiralen,
Muscheli, Casarecce, etc.)

e Stundenleistung: 8-12kg

e Fullmenge Hartweizen-
griess: 4 kg

e Anschluss: 400 V

e Motor: 0.55 KW

e Gewicht: 48 kg

e Abmessungen: (B x T x H)
310 x 510 x 570 mm

Art. 096951

statt CHF 7'350.00
)»CHF 6'245.00

e Gitterwagen mit

5 Auflagen, fahrbar

e passendzu TR 75 E

e komplett aus Edelstahl, fir
5 ausziehbare PVC Gitter
(nicht inklusive)

e Abmessungen: (B x T x H)
430 x 600 x 815 mm

Art. 096950.01

statt CHF 850.00
»CHF 720.00

© PVC Gitter zu TR 75 E
600 x 400 x 80 mm
gelocht, Farbe weiss

Art. 096950.02

statt CHF 25.00
»CHF 21.00




ST FRT . b
iR
s f s .

Stabile Presswelle aus Bronze. Einfulltrichter ab Modell TR 110 S.

Teigwarenmaschine TR 95 W
Ausfliihrung komplett in Edelstahl,
inkl. 2 Matrizen nach Wahl

Mit Ventilator zur Pasta [
Antrocknung ausgestattet

Technische Daten

e Stundenleistung: 18-27kg

¢ Flllmenge Hartweizengriess: 6kg

e Anschluss: 400 V

e Motor: 0.75 KW »

e Gewicht: 115kg

e Abmessungen: (B x T x H)
380 x 900 x 880 mm

Art. 096953 Untergestell fahrbar ' ‘

passend zu TR 95 W -F '
statt CHF 11'980.00 aus Edelstahl |

»CHF 10'180.00 Art. 096953.01

!
statt CHF 290.00 b
)»CHF 245.00

Nudeln machen \v/ ;
So einfach geht's | 4

e Zutaten wie Hartweizengriess, Mehl, Eier,
Wasser usw. in die Mischwanne fullen

e 10-15 Minuten automatisch mischen . L - We, tere MOde”e’ SOW'e RaV,O’,_

* Mit dem Auspressen der Teigwaren il il

eoen ! _ automat & Gnocchiay tomat
e Mit wenigen Handgriffen wechseln Sie -

|,\r;I aSt(reilztsdenschnelle lhre Pastaformen/ q'_ i‘li E |‘| an Anfr age er ha’ t’,Ch ,

e Grosse Auswahl an Matrizen, selbst
Teigbander fUr Ravioli und Lasagne lassen
sich herstellen

¢ Durch Verwendung verschiedener Zutaten,
z.B. Spinat, Bérlauch, Pilze, Gewrzpulver
etc. bestimmen Sie den Geschmack und
das Aussehen lhrer Pasta

Ihrer Fantasie sind keine Grenzen gesetzt!




Aufschnittmaschine mit Statussymbol-Charakter

Traditionsmarke Berkel

Berkel, der Mythos entsteht 1898 aus dem Erfinder-
geist von Wilhelmus Andrianus Van Berkel, der durch
Kombination von Leidenschaft und Erfahrung mecha-
nisch die Bewegung der Hand nachahmt, die mit dem

.,

o Messer schneidet. Die Erfindung der Aufschnittmaschine
. ist eine geniale Idee, die sich schnell in der ganzen Welt

Ifll

° Schwungradmaschine
Berkel Volano

Die Aufschnittmaschine ist aus la-
ckiertem Aluminium mit Elementen
aus Edelstahl gefertigt. Sie ist mit
einem integrierten Schleifapparat
ausgerUstet. Die Einstellung der
Scheibenstérke erfolgt mit Hilfe
der traditionellen und prézisen
mechanischen Verschiebung. Das
Messer ist aus deutschem Stahl
gefertigt und hat eine Schnittbrei-
te von bis zu 1.5 mm. Wie eine
Rasierklinge beruhrt die konkave
Form des Messers das Schneid-
gut einzig an der Schneidstelle,
wodurch Veranderungen von Ge-
schmack und Geruch vermieden
werden. Lieferung ohne Sockel.

e Messer: @ 319 mm
e Abmessungen: (B x T x H)
680 x 850 x 545 mm
e Max. Schnittdicke: 1.5 mm
e Schneidleistung: @ 220 mm,
eckig 280 x 220 mm
e Farbe: rot
e Gewicht: 62 kg
Art. 093220
statt CHF 9'650.00
»CHF 8'200.00

e Sockel Berkel Tribute
zu Schwungradmaschine Volano
Art. 093220.01
statt CHF 1'980.00
»CHF 1'680.00
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ausbreitet. Bereits in den 1950er Jahren ist Berkel
l&ngst nicht mehr nur ein innovativer Hersteller
von Aufschnittmaschinen, sondern Hersteller
einer Marke, die zu einem wahren Status-
symbol geworden ist.

h\%

e Aufschnittmaschine

Berkel Essentia

Kraftvoller und zuverlassiger Motor,
Zahnradantrieb, Schneidgutplatte
38° geneigt, kippbare Anschlag-
platte mit Sicherheitssperre,
Schalter IP65 gegen Wasserstrah-
len geschutzt. Messerabdeckung,
Schneidgutplatte, Restehalter und
Schleifapparat abnehmbar fir die
Reinigung.

e Messer: @ 300 mm
e Abmessungen: (B x T x H)
740 x 750 x 500 mm
e Stellflache: B x T)
420 x 510 mm
e Schnittbreite Tranchen: 0-14 mm
e Schneidleistung: @ 200 mm,
eckig 240 x 200 mm
e Farbe: rot
e Anschlusswert:
230V/0.25 - 0.35 kW
e Gewicht: 34 kg
Art. 093216
statt CHF 3'750.00
»CHF 3'185.00

Berkel Volano Schwungradmaschine -
Der Mythos der historischen roten Aufschn
ist zurlck. Manuelle Aufschnittmaschine mit Schwungrad fUr Wurstwaren jeder
Art, insbesondere fur rohen Schinken und hochwertige Wurstspezialitaten. Die
Getriebe bewegen sich sichtbar beim Anschieben des Schwungrads wahrend

die prazise Starkeneinstellung hauchdlinne

JetzZt 15 % Rabatt

Meisterwerke der Eleganz
ittmaschinen Berkel der Reihe 1898

, unversehrte Scheiben ermdglicht.



Profitieren Sie von unserer Rucknahmeaktion
Verkiurzen Sie die tagliche
Reinigungszeit auf ein Minimum

Riicknahmeaktion

mind. CHF 1'500.00 oder 15% Rabatt

Blechreinigungsmaschine Jeros Abwaschmaschinen Jeros

¢ Reinigt bis zu 100 Bleche in ¢ Einzigartige Haubenkonst-
6-8 Minuten ruktion (geringer Platzbedarf)

e Maschinenhohe frei wahloar mit leichter Zuganglichkeit
(zwischen 850 — 1050 mm) * Mit integrierter Mischbatterie,

¢ Edelstahlgehduse mit Kunststoff- Handspulbrause und vollau-
deckel tomatischer Seifendosierung

* Mit Ablaufpumpe

Optional mit: e Selbstreinigungsprogramm

e Nachreinigungssystem mit Frischwasser (85 °C)
fir Lochbleche e |-Version: Mehr Leistung und

e Automatische nebelfreie bis zu 25% Energieeinspa-
Bedlung rung durch Tankisolierung

e Wasserdichte Ausflhrung: und durch die doppelwan-
Maschine lasst sich mit Wasser dige Haube arbeitet die
reinigen (Deckel ebenfalls in Maschine bedeutend leiser.
Edelstahl)

Interessier t?

Gerne erstellen wir Ihnen ein Angebot
das lhre'n Bedlirfnissen entspricht,
Rufen Sie an, wir beraten Sie gerne.
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Genaues Dosieren fur alle Bereiche JEtzt I Rabatt

a
Uf das 9esamte Unifiller-

U n ifi I I e r fu r a I I e F 5 I Ie (Ausgenommen Ersatzte,-,;or”me”t

Unifiller Pro 2000 Foodservice Servo

Die Unifiller Pro 2000 FS Servo Dosieranlage wurde speziell fUr das
Arbeiten am Forderband oder an einer Produktionslinie entwickelt.
Sie eignet sich hervorragend flUr das schnelle und saubere Dosieren
aller fliessfahigen massen wie Suppen und Saucen ebenso wie glatte
Cremes und Teige. Diese industrielle Dosiermaschine gehdrt durch
die integrierte PLCSteuerung mit Touchscreen zu einer der fortschritt-
lichsten Dosieranlagen mit Servoantrieb in Backereien und Food
Service Betrieben und hélt auch extremen Bedingungen stand.

Vorteile:

e Volumen und Geschwindigkeit programmierbar — flr ein noch
schnelleres Einrichten und einfache Produktwechsel

e Programmierbare Ansaug-, Ausstoss- und
Nachlade-Geschwindigkeiten fur ein optimales
Ergebnis bei unterschiedlichen Produktdichten

* Mdglichkeit ein externes Forderband zu steuern
bzw. in ein automatisches Férderbandsystem
integriert zu werden

e Ermdglicht die Steuerung mehrerer Dosieran-
lagen Uber automatisiertes Produktionssystem Live in Action

* Kann an eine Kontrollwaage angeschlossen wer- ~ auf Youtube
den fir eine automatische Volumen-Anpassung ~ erleben

Unifiller Multi Station

Traditionelle Zahnrad-Dosiermaschinen sind im Konditoreibereich
weit verbreitet und bekannt fUr Ihre Leistungsfahigkeit. Doch leider
sind die meisten dieser Anlagen beschrankt was die Produktionsge-
schwindigkeit sowie die Produktevielfalt angeht. Nicht so die Unifiller

Multi Station, die eine hervorragende Alternative zu traditionellen
Anlagen darstellt.

Vorteile:

e Hochste Produktionsraten

e Akkurate Portionskontrolle in jeder Duse

e Dosiert stlckige Produkte ohne die
Produktequalitét zu beeintréachtigen

* Ausserst schonendes Dosieren, auch fiir
empfindliche Produkte geeignet

e Kann an eine Kontrollwaage angeschlossen
werden fur eine automatisches Volumen-
Anpassung

Live in Action
auf Youtube
erleben

Interessier t?

6 pitec akiuell 05-06/21 Wir beraten Sie gerne. Kontaktieren
Sie lhren Verkaufsberater.




Super Qualitat
Zu Dauertiefstpreisen

o Blechrechen

e Komplett aus Edelstahl

e Rohrsaulen aus einem Stiick

* Hohe: 1850 mm

e Etagenabstand: 66 mm bzw. 80 mm

e Langseinschub

* Winkelauflage 15x30x 1.5 mm

e | eise laufende Gummirollen

e Temperaturbestandig von —40 bis +80 °C

Art. 016770
Grosse: 400 x 600 mm
20 Auflagen, Dauertiefpreis ~ »CHF 295.00

Art. 016771*
Grosse: 530 x 650 mm, GN 2/1
24 Auflagen, Dauertiefpreis ~ YCHF 335.00

Art. 016772
Grosse: 580x 780 mm, EN
24 Auflagen, Dauertiefpreis ~ )CHF 385.00

* nicht geeignet fur GN-Schalen

f

i 1

f

© Alu-Lochblech

2-Rand auf Langsseiten, Winkel 90°,
Materialstarke 1.5 mm, 600 x 400 mm,
Randhohe 15 mm, Lochung 3 mm

Art. 015098
Dauertiefpreis »CHF 8.50

\“l I" |“ I

© Alu-Lochblech

2-Rand auf der Schmalseite, Winkel 90°,
Materialstarke 2 mm, Randhéhe 15 mm,
Lochung 3 mm

' Hichste Stahilitat

Winkelauflagen
‘ o 1.5 mm starke ben einen Durch-

« Unsere Rader ha~1 50 mm und sind

\HHE

\

Art. 016911 b n 100

messer Vo en
Grosse: 530x650 mm, GN 2/1 — I dadurch bei voll belegtem Wag
Dauertiefpreis »CHF 11.00 leichter zu pbewegen T~
Art. 016913 ' | - Radermit 4_p9nk1-5§; die aussere
Grésse: 580 x 780 mm, EN Rader sehen nfChuS qadurch bessere
Dauertiefpreis »CHF 14.00 ‘ Wagenkant® e ’KUh\raUm

P\atzausnutzung m

O Alu-Leichtbleche /

2-Rand auf der Schmalseite, Winkel 90°,
Materialstarke 2 mm, Randhdhe 15 mm,
Ecken gerundet

Art. 016910
Grosse: 530 x 650 mm, GN 2/1
Dauertiefpreis YCHF 12.00

Art. 016912
Grosse: 580 x 780 mm, EN
Dauertiefpreis YCHF 15.00

\

\

2\
:
! \1
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Ehrlich, regional und online bestellbar

Backstubn steht flir beste Qualitat

Wie ein Fotostudio wirkt die Bécke-
rei mit dem Namen Backstubn in der
beschaulichen Gemeinde Wald am
Schoberpass in der Steiermark. Mo-
derne graue Betonfidchen, viel Glas
und Holz wechseln sich ab. Es ist ein
Ambiente, in dem klar wird: Hier legt
man Wert auf Details und auf hoch-
wertige schéne Dinge — in diesem Fall
auf die Backwaren. Aus einem Hobby
ist die Backstubn entstanden — mit viel
Herzblut und mit dem Fokus auf regio-
nale hochqualitative Backwaren.

Ehrlich produzierte Backwaren

Die hellen Raumlichkeiten unterstrei-
chen den Transparenzgedanken, den
der Firmenchef Herr Kaiblinger in sei-
ner Backstube verfolgt: Die Kunden

sollen sehen, woher ihre Backwaren
kommen, sich ein Bild von deren Her-
stellung machen kénnen. Trotz der vie-
len modernen Anlagen wird ein Gros-
steil der Arbeitsschritte traditionell per
Hand ausgefiihrt: Klassische Back-
kunst und alte Familienrezepturen fin-
den sich in ehrlich produzierten Back-
waren wieder. Manchmal entstehen
aus den traditionellen Rezepten auch
fein abgewandelte Neukreationen.

FUr die Qualitdt der Backwaren ist
eine lange Teigfuhrung unerlésslich.
Herr Kaiblinger arbeitet daher mit ei-
ner Kolb Kélteanlage mit dem Origi-
nal-Patt-Verfahren. Letzteres ist von
Kolb patentiert und bedient sich dem
derzeit modernsten Stand der Tech-
nik: Teilgegarte Teiglinge
werden programmiert ab-
gekdhlt. Die Oberflache
und der Kern der Teiglinge
haben durch eine spezielle
Klimasteuerung nahezu die
gleiche Temperatur. Ein zu-

8 pitec aktuell 05-06/2!

satzlicher Garraum ist somit nicht er-
forderlich.

Kein klassischer Verkaufsraum,
aber dafiir einen Online-Shop

Was kompliziert klingt, ist fur den An-
wender leicht handhabbar: ,Die An-
lage funktionierte vom ersten Tag an
ohne Probleme®, erzahit Herr Kaiblin-
ger. ,Durch die wirklich umfassende
Einschulung kamen wir mit der neu-
en Patt-Anlage von Anfang an sehr
gut zurecht. Die Kunden sind von der
Gebacksqualitdt, die ich dank des
Patt-Verfahrens erreiche, begeistert.
Wir konnten Geschmack und Frisch-
haltung noch weiter steigern und so
die Qualitédt unseres Gebacks zuséatz-
lich verbessern. Das merken auch un-
sere Kunden.”

Reduktion ist eine der Leitlinien des
Unternehmens — das vermittelt auch
der aufgerdumte klare Charakter der
Backstubn. So verzichtet man bei der
Herstellung der Backwaren géanzlich
auf Geschmacksverstarker und an-
dere Zusatze, die in einem ehrlichen
Sortiment ,nichts verloren haben”.
Verarbeitet werden fast ausschliesslich
Bio-Mehlsorten und Mehle aus regio-
naler Herstellung. Das Angebot reicht
von hausgemachten Sauerteigbroten,



Saisongebacken wie Ciabatta bis hin
zu Klein- und Feingebacken. Das Sor-
timent liest sich wie aus einer gut sor-
tierten Auslage. Der Unterschied: Es
gibt keinen klassischen Verkaufsraum,
dafir aber einen Onlineshop.

Nicht das Angebot bestimmt die
Nachfrage, sondern umgekehrt. So
bleiben keine Backwaren Ubrig, die
spater entsorgt werden mussen. Alle
Backwaren, die in der Backstubn her-
gestellt werden, wurden vorab online
von Kunden bestellt. Diese koénnen
ihre Lieblingssorten dann backfrisch
abholen — immer donnerstags und
freitags in der Backstubn in Wald am
Schoberpass oder donnerstags beim
Kupferwirt in Kalwang.

Tolle Planbarkeit und

hoher Qualitdtsstandard

,Die Flexibilitat, die uns die Kélteanlage
mit dem Patt-Verfahren schafft, ist fur
uns hierbei eine grosse Erleichterung®,
berichtet Herr Kaiblinger. ,Naturlich
unterstiitzt uns die Anlage grundsétz-
lich auch im Produktionsablauf. So
kdénnen wir guten Gewissens sagen,
dass wir wirklich sehr glicklich sind —
unsere Erwartungen sind erflllt und es
sind keine Wunsche offen geblieben®.
Der Bestellprozess im Onlineshop ist
denkbar einfach: Abholstandort aus-
wahlen, Lieblingsgeback bestellen und
backfrisches Geback abholen. ,Die

Qualitdt unserer Backwaren spricht
sich herum®, berichtet Herr Kaiblinger.
LUnser Onlineshop wird sehr gut an-
genommen. Durch die Vorbestellung
erhalten wir eine tolle Planbarkeit und
haben die Mdglichkeit, unseren hohen
Qualitatsstandard konstant zu halten.”

Durch die konsequente Fokussierung
auf regionale hochwertige Backwaren
erweitert die Backstubn ihren Online-
vertrieb kontinuierlich. Der Einsatz des
Patt-Systems schafft zeitliche Plan-
barkeit und Flexibilitdt. Beides ist fur

,Die Anlage funktionierte vom
ersten Tag an ohne Probleme,
die Einschulung war perfekt,
und mein Patt-Geback wird
von meinen Kunden sehr gut
angenommen und gelobt.

lch bin tats&chlich sehr, sehr
glucklich mit meiner Patt-
Anlage, die in Punkto Qualitat
der Ware, Arbeitserleichterung
in der Produktion, Flexibilitat
bei meiner Zeiteinteilung keine
Wuinsche offen I18sst.”

Kaiblinger Gernot,
Wald am Schoberpass

das innovative Online-Geschéftsmo-
dell des Unternehmens unerldsslich.
Die Anlage schafft die Voraussetzung
fUr eine lange TeigfUhrung und damit
fir hochqualitative Backwaren. Die
zusatzliche Qualitatssteigerung neh-
men auch die Kunden positiv wahr.
Da der Onlinevertrieb grosstenteils
Uber Mundpropaganda wé&chst, sind
durch den Einsatz des Patt-Verfahrens
wichtige Weichen im Hinblick auf die
Steigerung von Effizienz und Qualitat
gestellt. Mehr Infos und Onlineshop
unter: www.backstubn.at

9 pitec aktuell 05-06/21



Intelligentes Behaltersystem

Alle Zutaten ubersichtlich
und griffbereit

Mehl, Zucker, GewUrze, Backhilfsmittel, NUsse, GemUse und vieles
mehr kann in diesen Behaltern hygienisch, Ubersichtlich und griffsbereit
gelagert werden. Die verschiedenen Farben der Deckel ermdglichen
Ihnen, Ihr individuelles Ordnungssystem zu kreieren. Die Behalter sind
sowohl auf als auch unter dem Arbeitstisch oder in einem Regalwagen
bzw. auf einem fahrbaren Untersatz einsetzbar.

0 Zutatenbehdlter 15 Liter
Aus Polypropylen
Abmessungen: (Bx T xH)
440x400x280 mm

Art. 099750

statt CHF 20.00 »CHF 16.00

Deckel zu Behalter 15 Liter
Art. 099751 weiss

Art. 099752 beige

Art. 099753 blau

Art. 099754 gelb

Art. 099755 grin

Art. 099756 orange

statt CHF 16.00 »CHF 12.80

9 Zutatenbehdlter 40 Liter
Bis zu 4 Behélter stapelbar
Aus Polypropylen
Abmessungen: (Bx T xH)
435x640x 450 mm

Art. 099700

statt CHF 41.00 »CHF 32.80

Deckel zu Behailter 40 Liter
Art. 099701 weiss

Art. 099702 beige

Art. 099703 blau

Art. 099705 gelb

Art. 099706 grin

Art. 099707 orange

statt CHF 28.00 »CHF 22.40

Fahrbarer Untersatz
Abmessungen: (Bx T xH)
480x370x130 mm

Art. 099710

statt CHF 75.00 »CHF 60.00

© Transportwagen

flir 10 Zutatenbehailter 15 Liter
Aus Edelstahl

Fahrbar auf 4 Lenkrollen,

2 davon mit Bremse
Abmessungen: (Bx T xH)
460x600%x 1710 mm

Art. 099760

statt CHF 620.00 »CHF 496.00

(Preis ohne Behalter)

0 Transportwagen

fur 4 Zutatenbehélter 15 Liter
Aus Edelstahl, mit Tischplatte
Fahrbar auf 4 Lenkrollen,

2 davon mit Bremse
Abmessungen: (Bx T xH)
460x600x 900 mm

Art. 099761

statt CHF 490.00 »CHF 392.00

(Preis ohne Behalter)

jetzt 20% Rebatt.
jetzt20nT
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ErfUllt ndchste Hygiene-Anforderungen
Die Schlagrahmautomaten
vom Weltmarktfuhrer Mussana

Fur jeden Einsatz das passende Gerat:

Preisgunstiges
Einsteigermodell

J . w '.i_- i
& ] & E
A A

2-Liter-Pony
Abmessungen: (Bx TxH)
230x390x 440 mm
Gewicht: 33 kg
Anschluss: 230 V/50 Hz
Art. 096399

statt CHF 3'580.00
) CHF 3'040.00

i s

J‘h-";__‘h“‘}‘h.i‘;*;. J-Alﬂi‘.i‘ll

Sehr beliebt in
mittleren Betrieben

4-Liter-Boy
Abmessungen: (Bx TxH)
270x470x 440 mm
Gewicht: 36 kg
Anschluss: 230 V/50 Hz
Art. 096400

statt CHF 3'850.00
»CHF 3'270.00

Wenn vier Liter
zu wenig sind

6-Liter-Lady
Abmessungen: (BxTxH)
270x470x510 mm
Gewicht: 39 kg
Anschluss: 230 V/50 Hz
Art. 096401

statt CHF 4'380.00
)»CHF 3'720.00

Jetzt 15y Rabatt

Art. 096206 r——
Inhalt 4x1 L

=

-
—_
=
sttt CHF £2.00 _— =
CHF 52.50 e o —

Kleine Stellflache —
grosses Fullvolumen

-

12-Liter-Grande
Abmessungen: (BxTxH)
390x370x510 mm
Gewicht: 45 kg
Anschluss: 230 V/50 Hz
Art. 096402

statt CHF 4'900.00
»CHF 4'165.00
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Silikonmatten von Pavoni

Cremes und Massen kreativ

prasentiert

@ silikonmatte Cherry
e Matte 400x 300 mm
e Mit 20 Formen a 90 ml

(ie 58 x53x46 mm)
Art. 090619
statt CHF 36.00
»CHF 29.00

© silikonmatte Confy

e Matte 400x 300 mm

e Mit 14 Formen a 90 m
(jle 128x30x28 mm)

Art. 090616

statt CHF 29.00
»CHF 23.50

6 Silikonmatte Spirale
e Matte 400x 300 mm

e Mit 12 Formen a 90 ml
(@ 65 mm, Hohe 50 mm)
Art. 090615

statt CHF 29.00
»CHF 23.50

© silikonmatte Drop

e Matte 400 x 300 mm

e Mit 12 Formen a 100 ml
(@ 66 mm, Hohe 47 mm)

Art. 090617

statt CHF 29.00
»CHF 23.50

o Silikonmatte Mister

e Matte 400x 300 mm

e Mit 12 Formen a 90 ml
(je 58 x58x 33 mm)

Art. 090618

statt CHF 29.00
»CHF 23.50

e Silikonform Créme
e Form 250x84 x 75 mm
e |nhalt 1000 ml

Art. 090620

statt CHF 22.00
»CHF 17.50
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Ein Ruhrwerkkessel fur alle Féalle

Universell und
leistungsstark

e Alles in einem Gerét: Garen, Ruhren, Zerdriicken,
Aufschlagen, Ruckkihlen

e Universell einsetzbar, mit einer variablen Ruhrge-
schwindigkeit von 5 — 155 min (z.B. frisches Kartoffel-
puree, Bolognese-Sauce, Eintdpfe, Milchspeisen, Mousse,
Konfitlire, Koch- und Brihstlcke fur Brotteige, Crémen
und verschiedene Fullungen)

¢ Hochleistungsriickkihlung: von 90 °C auf +3 °C in nur
50 Minuten (beim Modell OptiMix)

e Die max. Aussentemperatur des Geratemantels liegt bei
unter 40 °C (nach 3 Stunden Kochzeit)

e \ollautomatisch: erst Garen, dann Ruckkuhlen und
gekUhlt halten (Chill and Hold)

e Schnellrickkihlen ohne lastiges Umflllen in GN-Behélter

e Anschluss an verschiedene Kuhlsyteme ist moglich

- Nteressior 4o /

‘ er beraten Sj
10% <@ﬂ~ | e Ve gy <Makieron

4_._“ . e —

Joni Vario-Riihrwerkskessel

Die Ruhrwerkskessel von Joni sind wahre Multitalente. Sanft garen, einfach
r0hren, kraftig mischen oder zerdrlcken, luftig aufschlagen und schnell
rlckkdhlen, all das lasst sich in einem Prozess erledigen. Ganz einfach,

mit vorinstallierten Programmablaufen und ohne lastiges Umfullen. Dabei
sind samtliche Vorgénge immer perfekt auf den Kochprozess der jeweiligen

Neue Steuerung Speise abgestimmt.

Vorteile der

AutoChef 86 Steuerung:

« 1000+ Speicherplétze fiir @ Riihrwerkskessel OptiMix © Riihrwerkskessel MultiMix
Rezepte. Rezepte kénnen Kipphthe 600 mm Kipphdhe 400 mm
Mehrstufig aufgebaut werden. Kapazitaten zwischen 80 — 300 Liter ~ Kapazitaten zwischen

* Automatisches BackUp von Ruckkihlung mit Leitungswasser 80 - 300 Liter
HACCP-Daten mit Heiz- und (offenes System) oder externer Ruckkihlung mit Leitungswasser
Kuhlkurven Kihlung (geschlossenes System) (offenes System)

e EasyDos: Programmieren der
Portioniermengen maéglich

¢ QuickSet: Oft genutzte Pro-
gramme kénnen als Favoriten
gekennzeichnet werden

e Steuerung ist Netzwerkfahig.
Informationen wie Energie-
und Wasserverbrauch kénnen
online abgerufen werden

Preis RUhrwerkskessel
(Basismodell ohne Zubehdr)

ab Y CHF 28'640.00
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Die "kleinen" Ofen von Mondial Forni
Modular und platzsparend

Etagenofen Mondial Domino

Mondial Domino, der Steinbackofen im Modulsystem findet
Uberall Platz und kann durch die modulare Bauweise mit lhren
Anforderungen mitwachsen.

Vorteile:
e Sehr gutes Preis-/Leistungsverhaltnis
e Breites Einsatz-Segment: Backerei, Konditorei, Pizza, Kliche
e Modularer Aufbau (Der Ofen wachst mit lhren BedUrfnissen)
e Backen auf Steinplatten fur héchste Qualitatsanspriche
e Standardmassig mit Energieoptimierung
e Intuitiv zu bedienende und Ubersichtliche
Touch-Screen Steuerung
e Ofensteuerung vernetzbar zum
Auslesen von Parametern und
einspielen von Rezepten

Einschiesssystem zu Die neue Technische Angaben

Domino Touch-Screen- Elektro Modelle:  1-5 Herde/Total 19 verschiedene Modelle
Zu den Versionen: Steuerung Backflache: 0,5 m? bis 10 m2

3T 4060, 4T 6040, 6T 6040, 8T Zu Domino und Herdhohen: 18 und 25 cm

6040 und 6T 4680 Basic 3.0 TUrsysteme: 2 Systeme zur Auswahl

JEtZt10% Rapatt

Stikkenofen Mondial Basic 3.0

Hervorragende Backtechnik aus dem Hause Mondial. Elektrisch,
Gas oder Ol-beheizter Backschrank flir hdchste Backqualitét
und Bedienkomfort bei gleichzeitig niedrigem Energieverbrauch.

Vorteile: : i

e Bedienung Uber neuen Touch-Screen

e Der Luftstrom von unten nach oben #a;._-_-_
erzeugt beim Produkt eine F G
verstarkte Unterhitze Tk

* Grosse Dampfabzugshaube e Y4t

Technische Angaben

Energietrager:  Elekrisch, Gas oder Heiz6l
Backflache: 3.6,5, 7.2 m?

Bleche: 40x60 cm/53x65 cm (GN 2/1)/
78x58 (EN)/2x 53x 65 cm




Top-Qualitat von Pujadas
Dauerrenner zu
noch besseren Preisen

PUJADAS ist einer der flhrenden Hersteller von

professionellen Geratschaften flr die Gastronomie.

* Mittelschwere Edelstahl-Ausfihrung

e Kompensboden flr optimale
Warmeubertragung

e FUr alle Herdarten inkl. Induktion geeignet

e Praktischer Schittrand
e Edles Design und hochste Qualitat

ﬂ Fleischtopf hoch

Art. 097209
@ 240 mm, Inhalt: 101,
Hohe: 240 mm

statt CHF 65.00 )CHF 55.00
Art. 097210

@ 280 mm, Inhalt: 16.5 1,

Hbéhe: 280 mm
statt CHF 92.00 )CHF 78.00
Art. 097211

@ 320 mm, Inhalt: 24 |,

Hohe: 320 mm
statt CHF 134.00 )CHF 113.50
Art. 097212

@ 350 mm, Inhalt: 33.6 |,

Hbéhe: 350 mm
statt CHF 162.00 )»CHF 137.50
Art. 097213

@ 400 mm, Inhalt: 50 |,

Hohe: 400 mm
statt CHF 190.00

)»CHF 161.50

@ Fleischtopf niedrig

Art. 097202

@ 200 mm, Inhalt: 4 |,
Hoéhe: 130 mm

statt CHF 45.00 )CHF 38.00
Art. 097203

@ 240 mm, Inhalt: 6.3 1,

Héhe: 140 mm
statt CHF 52.00 )CHF 44.00
Art. 097204

@ 280 mm, Inhalt: 10.2 |,

Hoéhe: 170 mm
statt CHF 70.00 )CHF 59.50
Art. 097205

@ 320 mm, Inhalt: 15.2 1,

Héhe: 180 mm
statt CHF 94.00 )CHF 79.00
Art. 097207

@ 400 mm, Inhalt: 31.4 1,

Hoéhe: 250 mm

statt CHF 159.00 »CHF 135.00

JLZLI5  Rapary

© stielkasserole hoch

Art. 097231

@ 160 mm, Inhalt: 2.1 |,
Hbéhe: 110 mm
statt CHF 29.80 )CHF 25.00
Art. 097232

@ 180 mm, Inhalt: 31,
Hoéhe: 120 mm

statt CHF 35.00 )CHF 29.50
Art. 097233

@ 200 mm, Inhalt: 4 1,
Hbéhe: 130 mm

statt CHF 39.00 )CHF 33.00
Art. 097234

@ 240 mm, Inhalt: 6.3 |,

Hoéhe: 140 mm

statt CHF 47.00 )CHF 39.50

O sautoir

Art. 097222
@ 160 mm, Inhalt: 1.51,
Hohe: 75 mm
statt CHF 29.00 )CHF 24.50
Art. 097223

@ 180 mm, Inhalt: 2 1,
Hoéhe: 80 mm

statt CHF 31.00 )CHF 26.00
Art. 097224

@ 200 mm, Inhalt: 2.5,

Hoéhe: 80 mm
statt CHF 35.00 )CHF 29.50
Art. 097225

@ 240 mm, Inhalt: 4.3 1,

Hoéhe: 95 mm
statt CHF 39.00

)»CHF 33.00
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GK 950 "Touch or Tum" und Memory Blender RMB3
Profimixer fur hochste Anspruche

Die einzigartige duale
Bedienmoglichkeit,
klassisch Uber den -
bewahrten Rotor-Dreh-

knopf, oder intuitiv

Uber den Touchscreen.

Timer und Stoppuhr
zur Effizienzsteigerung
in der Kiche. Keine
«vermixten» Speisen
mehr durch automa-
tische Stopfunktion.
Pulse-Funktion
zum schnellen
Aufmixen.

2115 % Rahatt

Der Memory Blender
ist ein kompakter,
programmierbarer,
gewerblicher Mixer,
direkt angetrieben
durch einen sehr star-
ken, hochtemperatur-
bestandigen Motor mit
Ventilator. Die patente
Konstruktion und die
elektronisch geregelten
Drehzahlzyklen garan-
tieren ein Maximum an
Leistung.

— Zubehor

Rotor MixP/GK 950
e "Touch or Turn" Bedienung
e Drehzahl stufenlos verstellbar
e Leise in der Anwendung
e Sehr robust und langlebig
e Einfach zu reinigen
e Dauerleistung: 950 W
e Spitzenleistung: 1700 W
e Drehzahl geregelt:
1'000 - 17'000 U/Min.
e Abmessungen: (@ xH)
226x517 mm
® Anschluss: 230 V
¢ Preis ohne Becher
Art. 096294
statt CHF 1'080.00
»CHF 918.00

Rotor Memory Blender RMB3

* 12 speicherbare Zyklen fur
automatische Verarbeitung

¢ © fixe Drehzahlen im manuellen
Modus

e Mit Schutzhaube (Larmschutz)

¢ Wird die Haube gedffnet, stoppt
der Motor

e Gehause in Farbe:
Edelstahl/Schwarz

e Einfach zu reinigen

e Dauerleistung: 900 W

e Spitzenleistung: 2000 W

e Drehzahl geregelt:
1'000 — 17'000 U/Min.

e Abmessungen: (LxBxH)
266 x 234 x 603 mm

= e Anschluss: 230 V

* Preis ohne Becher
Art. 096056

statt CHF 1'340.00
»CHF 1'135.00

Kunststoff-Becher Edelstahl-Becher

4 Liter, mit Messerkopf

Kunststoff-Becher
2 Liter, mit Messerkopf

»CHF 146.00 ) CHF 309.00

2 Liter, mit Messerkopf

» CHF 309.00

Edelstahl-Becher
4 Liter, mit Messerkopf

High Power 6 High Power 6 High Power 6 High Power 6
Art. 096069 Art. 096070 Art. 096066 Art. 096067
statt CHF 172.00 statt CHF 364.00 statt CHF 364.00 statt CHF 535.00

»CHF 454.00
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Hitze ade - angenehm kuhl mit Kolb Kéalte

- ; ) et
Split-Klimaset-Aktion Flztisy Rabatt

Hohe Performance garantiert maximalen Komfort bei dusserst
niedriger Stromaufnahme. Neueste Technologie minimiert Ver-
brauchsspitzen und verspricht gleichzeitig einen ruhigen Betrieb.
Erhaltlich in zwei Leistungsvarianten.

Highlights: Kompaktes modernes Design, sehr leise,
regelbare Luftergeschwindigkeit,
programmierbare Steuerung

Inklusive: Splitgerat mit Innen- und Ausseneinheit 10m
isolierte Kalteleitung, Kabel-Fernbedienung,
Kaltemittelfillung, Montage und
Personalinstruktion

Kolb

* Die Aktion gilt fur alle Standard Einzel-Splitgerate bei
Bestellung bis 31. Juli 2021. Ohne grosse Warme-
quellen wie (Beleuchtung, Ofen, Personen) und geringer
Sonneneinstrahlung. Bauseitige Arbeiten: Elektro-

installationen, Tropfwasserablaufe und ev. Durchbrtche. ALL'IN AKTIONSPREISE*

Bei Interesse besucht Sie einer unser Mitarbeiter und Volumen Katalogpreis Aktionspreis

bestimmt mit Ihnen zusammen das geeignete Gerét. . o \ 0
Der Spezialrabatt wird auf dem Angebot ausgewiesen el 1L CHF 7'200.00  CHF 6'120.00

und bezieht sich auch auf Sonderzubehor. bis 180 m? CHF 8'000.00 CHF 6'800.00

Der besondere Kalteservice

Schnelles Handeln im Falle einer Panne ist entscheidend. Das Kolb Kalte
Serviceteam der ist 24 Stunden, 7 Tage die Woche erreichbar und im Pannen-

\ﬂtGTGSS\er t / fall rasch bei Ihnen. Mit dem Premium Abo oder Premium Abo Plus bietet

‘ o heute Kolb Kélte dartiber hinaus ein massgeschneidertes Rundum-Sorglos-Paket an
Holen Sie sich NO cbot ein. Dienstleistungen zu einem attraktiven Pauschalpreis. Fir Reisezeit und Kilo-
nr ‘\nd'\\/‘\due\\eS 'A_‘nf%@Ko\bKae\te.Ch meter fallen keine Zusatzkosten an, die Reinigung ist inklusive und zum Einsatz
062 834 0270, kommt ausschliesslich intensiv geschultes Fachpersonal.

Yty

O 6 j Hotline 24/7

340260
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Sicher, schnell und sauber

Brot schneiden mit JAC

Als Tischgerat oder auf Rollen, mit 45 cm oder 60 cm
Schnittbreite, Einzel- oder Doppelschnitt oder mit variabler
Scheibendicke ... JAC bietet Ihnen Brotschneidemaschi-
nen flr jeden Bedarf. Ob klassisches oder minimalistisches
Design und in Ihrer Wunschfarbe — die Maschine fligt sich
perfekt in Ihre Backerei ein.

Kreismesserschneide-

maschine Jac Slim Pro

e Geringer Platzbedarf

e auch als Selbstbedienungs-Va-
riante erhaltlich

e senkrechter Schnittkanal

Technische Daten:

e Leistung: ca. 120 Schnitte/Min.

e Schnittbreite: 5 — 25 mm

e Abmessungen: (BxLxH)
600 x 600 x 1440 mm

e Brotkanal: (BxLxH)
250x420x 160 mm

e Anschluss: 400 V

Art. 440226.001

statt CHF 15'950.00
)»CHF 14'030.00

"

Brétchenschneidemaschine

Jac Zip

e Tischmodell

e Einstellbare Schnitthdhe und
-tiefe

e Bis zu 2'000 Brétchen
schneiden pro Stunde

e Geringer Platzbedarf

Technische Daten:

e Abmessungen: (B x T x H)
362 x 654 x 775 mm

e Brot Abmessungen: (L x B)
max. 120 x 80 mm

e Anschluss: 230 V/0.49 kW

e Gewicht: 35 kg

Art. 440225

statt CHF 2'890.00
) CHF 2'540.00

18 pitec aktuell 05-06/21

Gatterschneidemaschine

Jac Picomatic 450

e Tischmodell

e Beutelflillblech

e Einlegefach geschutzt durch
Lichtschranke

e Optional: Automatikstart nach
Einlegen des Brotes

Technische Daten:

e Abmessungen: (B x T x H)
607 x 682 x 880 mm

e Brot Abmessungen: (B x T x H)
440 x 300 x 180 mm

e Schnittstarke: 9, 10, 11, 12,
13, 14, 15, 16, 17 und 18 mm
(bei Bestellung angeben)

® Anschluss: 400 V/0.49 kW

e Gewicht: 105 kg

Art. 440228

statt CHF 4'290.00
)CHF 3'780.00

Untergestell Jac Picomatic 450
e Fahrbar
e Mit Tablar

Technische Daten:

e Abmessungen: B x T x H)
600 x 640 x 650 mm

Art. 440244

statt CHF 530.00
)»CHF 465.00




Jac Integra

e Geringer Platzbedarf

e kann in den Verkaufstresen
integriert werden

e Bei geschlossenem Deckel ist
dieser als Arbeitsflache nutzbar

e Einfache Reinigung

* Manuelle Kralle zum stabilisie-
ren des Brotes wahrend des
Schneidevorganges

Technische Daten:

e Schnittstarke einstellbar von
3 bis 25 mm Uber Drehschalter

e Scheibenanzahl einstellbar
zwischen 2 — 20 Scheiben

e Abmessungen: (BxTxH)
805 x 720 x 860 — 950 mm

e Brotabmessungen: (BxTxH)
380x310x 140 mm

e Geschwindigkeit: 230 Scheiben
pro Min. oder 120 Brote/Std.

e Anschluss: 400 V/1.1 kW

Art. 440246

statt CHF 15'150.00
»CHF 13'330.00

Gatterschneidemaschine Jac

Duro 450

e Standmodell fahrbar

e Beutelfullblech

¢ Kraftsparende Hebellberset-
zung

e Automatische Hohenverstellung
des Brotniederhalters

Technische Daten:

e Abmessungen: (B x T x H)
690 x 750 x 1280 mm

e Brot Abmessungen: (B x T x H)
440 x 310 x 160 mm

e Schnittstarke: 9, 10, 11, 12,
13, 14, 15,16, 17 und 18 mm
(bei Bestellung angeben)

e Anschluss: 400 V/0.49 kW

e Gewicht: 150 kg

Art. 440228

statt CHF 4'150.00
»CHF 3'650.00

Kreismesserschneide-

maschine Jac Varia Pro 1000

e Standmodell fahrbar

e Beutelflllblech

e Steuerung Uber Touch-Screen

e Einstellbare Schnittstarke
zwischen 5 — 25 mm

e Bis zu 230 Scheiben/Minute

Technische Daten:

e Abmessungen: (B x T x H)
990 x 746 x 1080 mm

e Brot Abmessungen: (B x T x H)
490 x 340 x 160 mm

e Schnittstarke: 5 — 25 mm

e Anschluss: 230 V/0.75 kW

e Gewicht: 230 kg

Art. 440227.001

statt CHF 14'440.00
»CHF 12'700.00

JEtZt 10% Rapaty
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Kein Warmeverlust durch integrierte Heizung
Speisetransport mit Blancotherm

jetzt 5% Rabatt

Blancotherm fahrbarer
Speisentransportbehalter
e Edelstahl, beheizt, mit Flugeltir
e Temperaturbereich:

+30 °C bis +90 °C
e Sickenabstand 57,5 mm

Ideal zum Erwdrmen, Temperieren
und Warmhalten lhrer Speisen vor Ort.

Speisetransportbehdlter aus lebens-
mittelbestandigem Polypropylen mit

Edelstahltragebtigeln und Kunststoff-
spannverschluss.

© Blancotherm 620 KBRUH
Frontloader
e Mit Flagelttr fur 3 GN 1/1
Schalen 150 mm tief oder
deren Unterteilungen
e 12 Paar Auflagesicken,
Abstand 39 mm
e Umluftbeheizt
e Temperaturbereich:
+40 °C bis +85 °C
* Aussenmasse: (LxBxH)
692 x 440 x 660 mm
e Gewicht: 19.5 kg
e Anschluss: 230 V/0.2 kW
Art. 095358
statt CHF 1'640.00
)CHF 1'390.00

@ BLT 1020 EB
e GN-Behalter bis max.
3 x GN 1/1-200 + 1x GN 1/1-100
¢ 14 Paar Auflagesicken
e Aussenmasse: (Lx B xH)
540 x815x 1150 mm
e Gewicht: 66 kg
® Anschluss:
220-240 V/50-60 Hz/0.38 kW
Art. 095365
statt CHF 4'850.00
)CHF 4'120.00

BLT 1220 EB
e GN-Behalter bis max.
5x GN 1/1-200
e 20 Paar Auflagesicken
e Aussenmasse: (LxBxH)
540 x815x 1495 mm
e Gewicht: 86 kg
e Anschluss:
220-240 V/50-60 Hz/0.76 kW
Art. 095366
statt CHF 5'700.00
)CHF 4'845.00

© Blancotherm 320 KB

Toploader

¢ Als Bain-Marie oder trocken
verwendbar.

e FUr 1 GN 1/1 Schale 200 mm
tief oder deren Unterteilungen
(mit Deckel)

¢ Innenbehalter aus Edelstahl

e Temperaturbereich: max. +90 °C

e Aussenmasse: (LxBxH)

643 x 430 x 375 mm

e Gewicht: 13.5 kg

® Anschluss: 230 V/0.4 kW

Art. 095353

statt CHF 1'050.00
) CHF 890.00
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Weitere Modelle
auf Anfrage erhaltich

Rolli

Passend fUr alle Blancotherm-
boxen. Abmessungen: (L x B x H)
650 x 450 x 190 mm

Art. 095359

statt CHF 220.00
»CHF 187.00




[deal fur Backereien, Restaurants und Catering
Die Maschine fur Glace und Sorbet

Labo 8/12 XPL P

FUr die Herstellung von Glace und Sorbet. Verschiedene
Einfrierprogramlnme — Glace, Sorbet, Slush, Crystal zur
Entfaltung lhrer Kreativitdt. Dank des intelligenten Hard-
O-Tronic-Systems erkennt die Maschinen, wann das
Produkt die optimale Konsistenz erreicht hat und halt
es optimal in Bewegung bis zur Entnahme. Luftgekdhlt
und kompakt, so passt sie problemlos in jeden Betrieb
und kann allenfalls auch dezentral eingesetzt werden.
Wenn der Behéalterdeckel gedffnet ist, sind alle Funkti-
onstasten weiterhin vollstandig zuganglich, sodass Sie
die Produktionszyklen starten kdnnen, selbst wenn Sie
die Mischung hinzuflgen. Das Ruhrwerk stoppt sofort,
wenn die Fronttire gedffnet ist. Die Reinigung ist denk-
bar einfach und in kirzester Zeit zu erledigen.

Technische Daten:

e Stundenleistung: 8 — 12 kg

* Menge pro Gefrierzyklus: 1.5 - 2.5 kg

e Anschluss: 230 V/12 A

e Abmessungen: (Bx T xH) 360 x 550 x 740 mm
e Gewicht: 90 kg

Art. 094139

»CHF 7'500.00

r Emmij
enlos dazy Glace

Frischmix kost




| a Patisserie David Schmid, Kanton Aargau
Eine Hommage an die
franzosische Patisserie-Kunst

Wer sich ein klein wenig wie in Frank-
reich fihlen mdchte, der sollte schon
bald einen Ausflug nach Zofingen pla-
nen — denn: In der Kleinstadt im Kan-
ton Aargau machen David und Nicole
Schmid die franzdsische Patisserie
hautnah erlebbar. Mit ihrer La Patisse-
rie David Schmid lassen sie ihre Géste
in herrlichen Duften und in optisch an-
sprechenden Kreationen schwelgen.
lhre Schaubdackerei gibt ganz neben-
bei eine unverfalschte Sicht auf das
Konditoren-Handwerk. Pitec konnte
dieses besondere Projekt von Anfang
an begleiten.

Patisserie-Kunst hautnah erleben

Es war ein langer Weg, bis die Idee
von David und Nicole Schmid endlich
Realitat werden konnte. Dieser begann
bereits mit der Auswahl der passen-
den Réaumlichkeiten. Denn: Wahrend
im hinteren Teil die Produktion unter-
gebracht werden sollte, sollte im vor-
deren Bereich ein Café entstehen. Die
Idee: Die Gaste sollten die Herstellung
der franzGsischen Patisserie-Produk-
te vom Café aus hautnah miterleben
kodnnen. Sie sollten eintauchen kdnnen
in die Kunst der Patisserie und in das
echte Konditoren-Handwerk. Somit
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mussten das Café und die Herstellung
der Produkte auf einer Ebene stattfin-
den. Ein Anspruch, der nicht in jeder
Raumlichkeit umsetzbar war. Im Jahr
2018 war es endlich so weit: Das richti-
ge Lokal war gefunden. Und dennoch:
Erst zwei Jahre spater konnte die La
Patisserie David Schmid nach einigen
SanierungsmaBnahmen im November
2020 erdffnen. Seitdem ist jeder Gast
hautnah dabei, wenn den ganzen Tag
Uber die feinen Patisserie-Produkte
hergestellt werden.

Klein, fein und bunt

In der La Patisserie zahlen das Erlebnis,
das Schauen, das Staunen und vor al-
lem das GenieBen. Aus speziell ausge-
wahlten Zutaten und unter Begleitung
eines bezaubernden Dufts entstehen
hier die kleinen franzosischen Kostlich-
keiten. Allen voran: Macarons. In der-
zeit acht Varianten locken die aufwan-
digen Baisergebéacksticke - alleine
schon deswegen, weil sie in der Ma-
caronvitrine im Schaufenster so schén
bunt aussehen. Wer dann erst in der




La Patisserie David Schmid macht franzdsische Patisserie hautnah erlebbar. Wéhrend die Géste in herrlichen DUiften
schwelgen und sich von optisch ansprechenden Kreationen verfihren lassen, gibt es in der Schaubéckerei ganz
nebenbei eine unverfélschte Sicht auf das Konditoren-Handwerk. Ein Erlebnis!

Schauwerkstatt ihre Herstellung be-
staunen kann und mit ihrem herrlichen
Geschmack seine Sinne verwdhnt, der
ist den kleinen bunten Macarons wohl
ganzlich verfallen. Dabei ist fur Nico-
le und David Schmid nicht der Trend
entscheidend, sondern die Qualitat.
Diese erreichen sie nur durch eine kon-
sequente Spezialisierung — mit Erfolg:
Noch am Eréffnungstag der La Patis-
serie waren alle Produkte ausverkauft.
Das spricht fur sich und bestatigt, dass
Konsequenz sich auch auszahlt.

Ein familidres Miteinander,

aber anders

Auch im Hinblick auf das Team ver-
folgen David und Nicole Schmid eine
klare Linie: ,Wenn wir die Nachfrage
unserer Produkte anschauen, dann
konnten wir gut die doppelte Mann-
schaft beschéftigen®, erzahlt Frau
Schmid. ,Wir méchten jedoch klein
und exklusiv bleiben und somit auch
unsere Belegschaft unter zehn Mitar-
beitern halten. Fir uns gehdrt es mit
dazu, dass mein Mann und ich im
Betrieb mitarbeiten. Da ist ein Filialge-
schéft nicht passend.”

Dass die La Patisserie kein gewdhn-
licher Arbeitsplatz ist, das zeigt auch
die Arbeitshaltung, die von jedem
einzelnen Mitarbeiter erwartet wird:
Jeder soll fokussiert, konzentriert, still
und mit Leidenschaft arbeiten. Nur so
stimmt spéter das Ergebnis und nur so

kénnen die Gaste auf ihre franzésische
Genussreise gehen.

Maschinenpark geplant

Damit die Idee von David und Nicole
Schmid auch technisch einwandfrei
funktionieren wirde, war Pitec von An-
fang an in das Projekt involviert. David
Schmid hatte vorab bereits definiert,
welche Ablaufe in der La Patisserie
stattfinden sollten. Damit die Produk-
tion reibungslos vonstatten gehen
konnte, plante Pitec den entsprechen-
den Maschinenpark dazu. Auch die
Anschlussplanung, die Installation der
Maschinen sowie die Integration der
Kélteanlagen Ubernahm Pitec in Zu-
sammenarbeit mit Kolb Kalte. Dass
Pitec der richtige Partner fur die La
Patisserie sein wurde, davon waren
Nicole und David Schmid von Anfang
an Uberzeugt: Bereits im elterlichen

Betrieb — eine Dorfbackerei in Zunz-
gen — arbeitete man gerne mit Pitec
zusammen.

Macarons in Zeit von Corona
Corona hat auch vor der La Patisserie
keinen Halt gemacht. So musste der
Betrieb kurze Zeit nach der Eréffnung
wieder schliessen. ,Leider geht der Er-
lebnischarakter des Cafés momentan
verloren®, erzahlt Nicole Schmid. ,Wir
kénnen zwar trotz des Lockdowns ein
Take-away-Geschéft anbieten, aber
das ist nunmal nicht das selbe. Dass
die Kundenfrequenz im Stadtchen
anders ist, das merken wir nattrlich
auch. Dennoch sind wir froh, dass wir
den Schritt der Er6ffnung gegangen
sind. Das positive Feedback unserer
Kunden zeigt uns, dass unsere konse-
quente Linie gut ankommt. Das freut
uns naturlich sehr.”

,Wir méchten
klein und
exklusiv bleiben.
Fur uns gehadrt
es mit dazu,
dass mein
Mann und ich
im Betrieb
mitarbeiten”,
verrét Nicole
Schmid. Und
der Erfolg gibt
ihnen Recht.
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k. | Teilkopf gratiS

DR Robot Teigteilwirkmaschine
Der perfekte Mitarbeiter
far lhre Produktion

2370 00

Die traditionelle Teigteil- und Wirkma-
schine ist ideal zur Herstellung einer
grossen Anzahl unterschiedlicher
Produkte. Die Flexibilitat und Vielsei-
tigkeit der Dr-Robot2 erlaubt es dem
Béacker und Konditor, sein Know-how
und handwerkliches Kénnen besser
zum Einsatz zu bringen. Die Teigteil-
und Wirkmaschine als 3/4-Automat
oder als Automat sind die moderns-
ten lhrer Art auf dem heutigen Markt.
Es stehen 7 verschiedene Teilkdpfe
zur Auswahl, die sowohl dem Backer
als auch dem Konditor eine optimale
Wahimdglichkeit bieten.

Varianten Teilkopfe:

Typ: Gewicht: Teilung:
2/30 25 bis 85g 30
3/30 30 bis 100g 30
3/36 25 bis 85g 36
3/52 18 bis 50g 52
4/14 130 bis 2560g 14
4/30 40 bis 130g 30
4/36 30 bis 110g 36
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o Teigteilwirkmaschine

Daub 3/4 Automat DR Robot2

e Automatisches Pressen und
Schneiden

e Wirkzeit wird manuell bestimmt

e Ausgestattet mit einem Einstellstab
far schnelle Wirkraumeinstellung

e 2-Hand-Bedienung

e Teilkopf auswechselbar

e Gewichtsbereich/Teilung von Teil-
kopf abhangig

e Abmessungen: BxTxH)
620x 620 x 1550 mm

e Anschluss: 400 V/1.3 kW

Art. 419057

statt CHF 13'610.00
)»CHF 11'240.00

e Teigteilwirkmaschine

Daub Automatic DR Robot2

¢ Vollautomatische Maschine

e Wirkzeit und Wirkausschlag kann
passend der Teigart eingestellt und
programmiert werden

¢ Digitale Anzeige

e 2-Hand-Bedienung

e Teilkopf auswechselbar

e Gewichtsbereich/Teilung von Teil
kopf abhangig

e Abmessungen: BxTxH)
620x 620 x 1550 mm

e Anschluss: 400 V/1.3 kW

Art. 419067

statt CHF 16'890.00
)»CHF 14'520.00




W,
Weisser weiss wie's geht Citere Modelle auf A

So offnen Sie Dosen
im Handumdrehen

Elektrischer Dosenoffner
Weisser

hfra ge!

Elektrischer Dosendffner fur runde
und ovale Dosen bis 32 cm Hohe
und bis zu 10 kg Gewicht.
Elektrisch angetriebenes Rundlauf-
messer. Edelstahl rostfrei, Motor
Aluminium lackiert, Schneidewer-
kezeuge gehértet. Hohenverstel-
lung durch Gasdruckfeder in der
Schaftflihrung und mit magneti-
scher Deckelabhebevorrichtung.

Fur die Tischbefestigung.
Dosendéffner Weisser
Abmessung der Grundplatte: Handmodell
330 x 200 x 6 mm Geeignet um grosse und
Anwendung: rechteckige Dosen ganz ein-
bis ca. 100 Dosen/Tag fach zu 6ffnen. Sehr robust,
Motorgeschwindigkeit: aus Edelstahl, spulmaschinen-
70 U/Min. tauglich.
Anschluss/Leistung:
230 V/0.3 kW, steckerfertig Art. 015833
Art. 091811 L&nge: 180 mm
statt CHF 3'950.00 statt CHF 130.00
»CHF 3'355.00 »CHF 110.00

Dosendffner Weisser

aus Edelstahl

Zum spénefreien Offnen von
Dosen jeglichen Formates, ob
rund, oval oder eckig, bis 400 mm
Hohe und bis 10 kg Gewicht.
Edelstahl rostfrei, spezialgehartet.

Art. 091807
Stablange: 450 mm

Grundplatte: (Bx T xH)
100x280x4 mm

statt CHF 520.00
)»CHF 440.00

etz 5% Rt
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FUllungen und Cremes im Handumdrehen

Profi-Cutter fiir jeden Einsatzzweck

jetzt15% Rabatt

Tischcutter

e Zum grob und fein Hacken, Emul-
gieren, Verrihren und Zerkleinern

* Deckel konzipiert flr das hinzu
flgen von Flissigkeiten/Zutaten
wéhrend der Verarbeitung

¢ Inkl. glattes Messer aus Edelstahl

Tischcutter R2

Inhalt: 2.9 L

Drehzahl: 1'500 U/Min.
Anschluss: 230 V/0.55 kW
Abmessungen: (BxTxH)
200x280x 350 mm

Art. 096223

statt CHF 1'240.00

e Timer O — 15 Min.
statt CHF 2'460.00

Tischcutter R5 VV

Inhalt: 5.5 L Vertikal-Cutter R23
Drehzahl: 300 — 3'000 U/Min. Inhalt: 23 L
Anschluss: 230 V/1.3 kW Anschluss: 400 V/4.5 kW
Abmessungen: (BxTxH) Abmessungen: (BxTxH)
226 x 304 x 460 mm 700x600x 1250 mm
Art. 094608 Art. 094620
— statt CHF 3'210.00 statt CHF 11'900.00
1o »CHF 2'725.00 »CHF 9'500.00

Vertikal-Cutter R30
Inhalt: 30 L

Anschluss: 400 V/5.4 KW
Abmessungen: (Bx T xH)
720x600x 1250 mm

Art. 094621

statt CHF 13'700.00
»CHF 10'950.00

¢ Elektromechanische Sicherheitsabschlatung und Motorbremse
1

) CHF 2'090.00 e Deckel aus Polycarbonat mit Abstreifer

e Lieferung mit abnehmbarer Schissel und drei glatten Messern

)CHF 1'050.00
Vertikal-Cutter
Tischcutter R4 VV e FUr die Verarbeitung sowohl kleiner als auch grosser Mengen
Inhalt: 4 L e Mit dem Cutter kann Fleisch oder GemuUse in kurzester
Drehzahl: 300 — 3'000 U/Min. Zeit zu Flllungen und Cremes verarbeitet werden
Anschluss: 230 V/1 kW e Zwei Geschwindigkeiten
Abmessungen: (Bx T xH) Drehzahl: 1'500/3'000 U/Min. .
226 x 304 x 460 mm « Kippbarer Cutter in Edelstahl Jetzt 20 04
Art. 0946071 « Auf 3 Beinen daba tt /
R

Vertikal-Cutter R45
Inhalt: 45 L

Anschluss: 400 V/9 kW
Abmessungen: (Bx T xH)
760x600x 1400 mm
Art. 094622

statt CHF 18'200.00
»CHF 14'550.00

Vertikal-Cutter R60
Inhalt: 60 L

Anschluss: 400 V/11 kW
Abmessungen: (Bx T xH)
810x600x 1400 mm
Art. 094623

statt CHF 29'800.00
) CHF 23'800.00
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Sehr feine PUrierung bis Verflissigung des Inhalts

Robot Coupe Blixer

Die Blixer/Cutter mit integriertem Gummispachtel um den Schisselrand
abzustreifen. Dadurch ist eine sehr feine PUrierung bis Verfllissigung des
Inhalts mdglich ohne das Gerat wahrend des Betriebs zu

Offnen. Der Eins
Gerichten in

atzbereich reicht von kreativen
Gourmetrestaurants (Espumas)

Uber Laboranwendungen bis zur Zuberei-

Jetzt 15y

T ee— 0
Blixer 4 T — ng att

Inhalt: 4.5 L [ —
Drehzahl: 3'000 U/Min.
Anschluss: 230 V/0.9 kW
Abmessungen: (BxTxH)
226 x 304 x 460 mm

tung von ,Flissigmahlizeiten® in Heimen Art. 094607
und Spitaler. statt CHF 2'020.00
»CHF 1'715.00
Blixer 6 V.V. Blixer 4 V.V.
Inhalt: 7 L Inhalt: 4.5 L
Drehzahl: 300 — 3'000 U/Min. Drehzahl: 300 — 3'000 U/Min.

Anschluss: 230 V/1.5 kW
Abmessungen: (BxTxH)
270x370x535 mm
Art. 094610
statt CHF 3'950.00
) CHF 3'355.00

Anschluss: 230 V/1.1 kW
Abmessungen: (BxTxH)
226 x 304 x 480 mm
Art. 094603
statt CHF 2'590.00
) CHF 2'200.00

PlUrierte und passierte Rezepte in Form gebracht

Smoothfood-Silikonformen ,

Erleben Sie unsere anwenderfreund-
lichen Smoothfood-Silikonformen.
Smoothfood-Formen sind die L&sung
zur Verbesserung der Lebensqualitat
beim Essen fUr Menschen mit Kauund
Schluckstérungen. Jede Form mit pas-
sendem Silikon-Deckel zur Vermeidung
von Gefrierbrand und

Hautbildung

* Aus 100% lebensmittelechtem

e Silikon mit einer speziellen

e Anti-Haft Beschichtung

e FUr Spulmaschinen geeignet

e Abmessungen: (Bx T xH)
290x250x25 mm

¢ Hitzebestandig bis 230 °C

e Gefrierbestandig bis -40 °C

e |eicht stapelbar

) CHF 39.50

Weitere Formen Im
eShop erhéltlich

a Brokkoli
6-teilig
Art. 092550

© Babykarotten
6-teilig
Art. 092551

Q Grine Erbsen
6-teilig
Art. 092553

@ Fischfilet
4-teilig
Art. 092555

© Kotelett
4-teilig
Art. 092556

. —
‘<

OReis
5-teilig
Art. 092562

. \ @ Spaghetti
19 5-teilig
Art. 092571
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Pitec E-Shop
24 Stunden online shoppen
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\ Sie suchen einfach den gewlnschten Artikel Gber die Volltextsuche,
. aus einer bestimmten Produktgruppe oder direkt per Artikel-Nummer.

Tag und Nacht, wann immer Sie Zeit und Lust haben.

/pitec.a / |
pitec.ag Nichts mehr verpassen!
| [ |
wmees ¢ OOCIal Media
Tolle Aktionen, interessante Neuheiten und
. Wissenswertes aus der Welt der Backerei-
/pitec- /
pitec-ag und Gastrnonmietechnik. Nutzen Sie die
Maoglichkeit und verbinden Sie sichmit uns
i |
/pitec-ag / auf den sozialen Netzwerken!
EJF' E www.pitec.ch Pitec AG, Backerei- und Gastrotechnik
-‘ﬁaﬂﬂ Die Aktionspreise dieser Ausgabe gelten Staatsstrasse 51, 9463 Oberriet
bis 30. Juni 2021. Preise ohne MwSt. Tel. 0844 845 123, Fax 0844 845 124
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