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AKTION MAI 2019

DOLCE VITA ORIGINAL, ARONIA UND HAZELNUT

Die sanfte Kombination von Whisky und Rahm schmeckt
hervorragend zu Kaffee, aber auch pur oder auf Eis.
Auch mit intensiver Haselnussnote oder fruchtigem
Geschmack von der Aroniabeere.

APPENZELLER RAHMLIKOR

Der samtweiche Rahmlikor mit einem Hauch Original
Appenzeller Alpenbitter Uberzeugt mit seinem verfihre-
rischen Geschmack. Ob pur, on the rocks oder zum
Kaffee.

PISTOR PLUS PARTNER

AMARNO - AMARO ALPINO

Amarno ist ein echter Schweizer Amaro Alpino. Das Ge-
heimnis seines charakterstarken und unverwechselbaren
Geschmacks beruht auf seiner alpinen Herkunft, der tra-
ditionellen Herstellung und den natirlichen Zutaten. 36
Krauter und Gewlrze werden sorgfaltig ausgewahlt und
sorgen flr ein fruchtiges, sliss-bitteres Aroma. Pur, auf
Eis oder als Drink mit Tonic entfaltet er sein volles Aroma.

VECCHIO AMARO DEL CAPO

Der italienische Krauterlikor Nr. 1 wird nach altem
Familienrezept in Kalabrien hergestellt. Er vereint viele
Krauter, Bluten und Frichte, die fir die Region typisch
sind. Ein Hochgenuss als Digestif oder eiskalter Shot.
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ART.NR.  PRODUKT VOL.% LIEFEREINHEIT GASTROPREIS/LE* BESTELLMENGE
104630 Dolce Vita Original 17 6x70cl CHF 88.20
105329 Dolce Vita Hazelnut 17 6x70cl CHF 88.20
105330 Dolce Vita Aronia 17 6x70cl CHF 88.20
104838 Appenzeller Rahmlikor 18 6x70cl CHF 112.80
104651  Amarno - Amaro Alpino 21 6x70cl CHF 93.00
105612  Vecchio Amaro del Capo 35 8x70cl CHF 175.20
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ABSENDER
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Kundennummer
Telefonnummer
E-Mail

SENDEN SIE IHRE BESTELLUNG PER FAX AN 071 788 37 89.
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