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Temperiermaschine mit kleinen Abmessunge
Einfache und rationelle
Verarbeitung von Schokolade

Temperiermaschine Pomati

e Maschine komplett aus Edelstahl E P :}
e Einfache Reinigung ' ;

e Programmierbares Fusspedal zur zeitgesteuerten Dosierung

e Heiztank mit Thermostat-Regulierung 17. - 20. M2

« Inkl. beheizter Ritteltisch - Mérz 2019

e Beheiz- und kuhlbare Forderschnecke zur Forderung der

temperierten Schokolade zum Auslasshahn
e | uftgekUhltes Kihlsystem

Das gesamte Pitec-Team
freut sich ayf lhren Besuch:
Halle 3.0 Stand p3o

Kolb Kalte wachst

Pitec AG {ipernimmt das Sgryice— und Anlagen-
Geschaft der A+E Backereikélte AG.
(Mehr auf den Seiten 12-13)




Erfolgreichster Ofen
aller Zeiten

Grosse Leistung, kleiner Verbrauch
Backofen fur hochste
Anspruche

Geschatzte Kundin,
geschétzter Kunde,

Besuchen Sie uns an der BEA in
Bern. Da treffen sich interessierte
Berufsleute aus der Lebensmittel-
branche. Viel Neues und Innovatives
gibt es zusehen, unter anderem bei
uns auf dem Pitec / Kolb Kalte Stand
der neueste Matador MD.

Matador der Seriensieger unter den
Backdfen.

Er ist ein alter Bekannter in den Back-
stuben. Der Matador an der FBK in

Bern, stammt aus dem ehrwirdigen Zyklotherm-Etagenbackofen WP Matador
Hause Werner & Pfleiderer. .
Sein Vorfahre ist 140 Jahre alt und Vorteile:

e Backen ohne Kompromisse

e Die Zyklotherm HeizgasfUhrung steht flr knusprige Kruste,
volle Aromaentwicklung

e Hohe Temperaturbeweglichkeit fir eine flexible Produktion

der ewig junggebliebene Senior unter
den Etagendfen. Der Matador MD
ist und bleibt ein echter Torrero der

Backstube. e Satter Dampf filr Schuss-auf-Schuss-Backen

Der topmoderne W&P Ofen besticht * Steuerung Uber Touch-Screen

vor allem durch seine ausgezeich- e AusrUstbar mit halb- oder vollautomatischem Beschickungssystem
neten Backergebnisse. Er produziert

eine gleichmassige, kompakte und Technische Angaben:

geniale Hitze. Knackige Kruste, Backflache: 8 m?bis 43,2 m?

Auszugsherde: 2 oder 3 Herde

hé t lle A twick-
schoner Stand, volle Aromaentwic Energietrager:  Elektrisch, Gas oder Heizdl

lung: ein wahrschaftes Brot oder
ein Geback mit Biss gelingen beim
Matador serienméassig, einfach so. Einfache Bedienung wodurch Sie taglich
Der Ofen spart Energie und erlaubt profitieren

wirtschaftliches Backen. Damit ist er
massgeschneidert fur die BedUrfnisse
der Schweizer Bécker.

Mit der innovativen Steuerung

WP NAVIGO Il PROFI-CONTROL
haben Sie alle Funktionen kompakt
im Griff. Sie bietet ein Maximum

Lassen Sie sich begeistern, besuchen an Ergonomie, Arbeitserleichterung
Sie uns an der FBK 2019. und wirtschaftlichen Betrieb.

Mit besten Wiinschen e Konzentration auf nur ein Bedienfeld
Reto Zogg * Besonders grosser Bildschirm

¢ \ollautomatische Bedampfung
= e Jeder Herd mit eigenem Dampftaster
/-'_/7, e Bis zu 250 Rezepte speicherbar
e Einfache, logische Programmierung
e Speichert lUckenlos jeden Backprozessverlauf
e |dentische Bediensystematik fur alle Ofenmodelle

2 pitec aktuell 3/19



An der FBK
Der Heissluftbackofen
mit versenkbarer Ture

*IBC — Intelligent Baking Control

Durch eine automatische Beladungserkennung werden die
Backparameter an die Beladungsmenge angepasst:

e Automatische optimale Temperatur flr die jeweiligen
Beladungsmenge

e Konstantes Backergebnis bei unterschiedlicher
Blechanzahl

e Energieeinsparung: Durch Regulierung der Bedarfs-
temperatur — gemitteltes Energiesparpotential von ca. 8%

¢ Vereinfachte Bedienung: Minderbelegungstasten
oder Backprogramme fUr Teilbelegung entfallen

Wiesheu Dibas Blue

Der Dibas spart Platz. Beim Offnen gleitet die Tiir einfach seitlich ins Gehause
und versperrt so keine Wege. Mit seiner einzigartigen Hygienebackkammer
ohne Ecken, Kanten und Fugen ist er besonders leicht zu reinigen: manuell
oder vollautomatisch durch die leistungsfahigen Reinigungssysteme. Als Vario-
Station kdnnen Sie den Dibas indivi-duell nach lhren Bedurfnissen mit anderen
Dibas Heissluftbackdfen und EBO Etagenbackdfen kombinieren.

hEIZRIIRA

Heisse und knusprige Snacks
in Sekunden

Atollspeed 300 H/ HB
® AussenmaBe: (BxTxH)
445%x 687 x 570 mm
e Backkammer: (BxTxH)
317x311x170 mm
e Anschluss: 230V /16 A/ 3.3 kW
e Gewicht: 65 kg

silber
Art. 425985
Aktionspreis

) CHF 6‘500.00

schwarz
Art. 425985.100
Aktionspreis

»CHF 6‘750.00

3 pitec aktuell 3/19



Herzlich Willkommen bei Pitec an der FBK
Freuen Sie sich auf viele Neuheiten un
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o Geratschaften: Hier zeigen wir Innen einen Teil unseres riesigen Geratschaften Sortiments welches von
Spachtel, Uber Schusseln bis hin zu Pfannen oder Vakkumiermaschinen geht.

© RONDO: Sind Sie auf der Suche nach einer Ausrollmaschine mit Swissness?
Dann sind Sie bei Pitec / Rondo genau richtig.

e WINBACK: Denken Sie dartiber nach, in eine neue Silonanlage oder eine Rezeptursteuerung zu investieren?
Suchen Sie doch direkt den Kontakt bei uns auf dem Stand und lassen sich das System vorfthren.

e Wiesheu / Atollspeed: Jurgen Rieber, der Back- und Snack-Profi von Wiesheu / Atollspeed présentiert,
zusammen mit Kaja Bartl, Snacks mit perfektemn Backergebniss aus den Wiesheu- und Atollspeeddfen.

e Carpigiani: Frische Glace und Frozen Yoghurt: Hier zeigen wir Ihnen die Premiummaschinen flr Glace, Softeis

und Frozen Yoghurt von Carpigiani. Lassen Sie sich von unseren Glacespezialisten beraten oder geniessen Sie
einfach ein frisch, vor Ort produziertes Glace.
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Der Branchen -Trefipunkt

FBK"

17. - 20. Mirz 2019

G Revent: VakkumkuUhlung: Lassen Sie sich die Vorteile einer Vakkumkihlung anhand von vor Ort gebackenen und
gekuhlten Produkten aufzeigen. VakkumkUhlungprofis wie Kurt Spirig oder Urs Hauptli stehen Ihnen Rede und Antwort.

0 Unifiller, eine Dosiermaschine, mit der Sie dressieren, dosieren, portionieren, dekorieren und fullen kénnen.
Und das in einer Qualitat und Geschwindigkeit, die Sie per Hand nie erreichen kénnen.

e Pomati: Planen Sie, Ihre eigenen Pralinen zu produzieren? Direkt in einem Arbeitsgang die Hulle inkl. der Fullung
dosieren? Pomati hat mit der One-Shot Maschine genau das Richtige fur Sie.

Q Kolb Kalte: Haben Sie Fragen beziiglich Teigentwicklung und Langzeitfihrung mit PATT?
Die Kolb Kalte-Spezialisten beantwortet diese gerne fur Sie.

@ Escher Mixer: Die Qualitdt des Brotes hangt immens vom Knetvorgang ab. Mit einer Wendelknetmachine kénnen
Sie die Wasseraufnahme erhdhen und die Warmeeintragung in den Teig reduzieren.

0 Werner & Pfleiderer: Sind Sie auf der Suche nach einem Zyklothermetagenbackofen, dann ist die Pitec dank der
neuen Partnerschaft mit W&P Ihr perfekter Partner.

5 pitec aktuell 3/19
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Sagi, die kluge Wah
Hochwertiges Kiihl- und Tiefkuihl-Schr

und Gastronomen

Fﬁrderbeitrag

Lagerkiihl- und Tiefkiihlschranke

CNS X-TREME

e | agerschranke zum Befullen mit
bereits gekuhlten resp. tiefgekuhl-
ten Produkten

e 20 Auflagesicken, Abstand 55 mm

in Seitenwande integriert

4 Roste GN 2/1 (650 x 530 mm)

Verdampfer ausserhalb des Kuhl-

raums mit Rostschutzbehandlung:

Langere Haltbarkeit, mehr Nutzin-

halt

Beleuchtung, Turschloss, selbst-

schliessende Tiire bei Offnungs-

winkel unter 90°, digitaler Thermo-

meter-Thermostat, Automatisches

Abtauen und Verdampfung des

Kondenswassers, Umluftkiihlung

e Umgebungstemperatur:

max. +40 °C

Abmessungen: (B x T x H)

684 x 800 x 2040 mm

i lapien.ch

Lagerkiihlschrank X-TREME XE 70
Temperaturbereich: -2 / +8 °C
Kéltemittel: R600a
Energieeffizienzklasse: A

Anschluss: 230V /270 W

Gewicht: 115 kg

Art. 094002
statt CHF 4'280.00
»CHF 3635.00

Lagertiefkiihlschrank X-TREME
XE70 B

Temperaturbereich:

—22/-15°C

Kaltemittel: R290
Energieeffizienzklasse: C
Anschluss: 230V / 670 W
Gewicht: 125 kg

Art. 094003

statt CHF 4'780.00
)»CHF 4‘060.00

Backwaren-Kiihlschrank

e Einstellung der Luftfeuchtigkeit
auf 75 oder 95%

e Dauerkuhltaste fur schnelle
KUhlung und Energiesparfunktion

e Steuerung mit HACCP-Alarm

e Umluftkiihlung mit automatischer
Abtauung und Tauwasser-
verdunstung

e Temperaturbereichi=2 bis +8 °C

Fiir Bleche 650 x 530 mm
Abmessungen:

750 x 800 %2040 mm
Anschluss: 230 V. / 600 W
Art. 094024

statt CHF 3980.00
»CHF 3380.00

Backwaren-Tiefkiihlschrank

e Umluftkihlsystem mit
Fligelrippen-Verdampfer

e Elektronische Temperatur-
regelung

e Abtauautomatik mit
Heizwiderstand

e Temperaturbereich: -24 bis -12 °C

Fiir Bleche 650 x 530 mm
Abmessungen:

750x800x 2040 mm
Anschluss: 230 V / 1000 W
Art. 094025

statt CHF 4'280.00
»CHF 3‘635.00

Backwaren Kiihl- und Tiefkiihl-
schranke

e | agerschranke zum Befullen mit
bereits gekUhlten resp. tiefgekuhl-
ten Produkten

20 Paare Auflageschienen
Aussen und Innen Edelstahl

Mit Luftleitblech

Kuhlaggregat und Verdampfer
platzsparend und wartungsfreund-
lich auf dem Gerat montiert
Isolation 75 mm

Auch fijr Bleche 600 x 400

6 pitec aktuell 3/19
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ankprogramm fur Backer, Konditoren

Kiihlvitrine Luxor KP

e Temperaturbereich +2 bis +10 °C

e Umgebungstemperatur bis +30 °C

¢ 5 hohenverstellbare Ablageflache
aus Glas 700x470 mm

e UmluftkUhlung

e Bediendisplay mit LED-Beleuch-
tung und HACCP-Alarm

e Integrierte, verdeckte Rader

e Abmessungen: (Bx T xH)
805x645x 1840 mm

¢ Anschluss: 230 V /600 W

Art. 095671
Edelstahl
statt CHF 5480.00
»CHF 4¢‘655.00

Art. 095671.02

schwarz
statt CHF 6'080.00
) CHF 5¢‘165.00
Art. 095671.03
weiss
statt CHF 6'480.00

»CHF 5‘605.00

Kiihl- und Tiefkihlvitrine
Luxor KD Art. 095672
e Temperaturbereich: Edelstahl
-22 bis +5 °C statt CHF 7°180.00
» Umgebungstemperatur )»CHF 6100.00
bis +30 °C ;
e 5 hohenverstellbare Ablagefla-  Art. 095672.
chen aus Glas 700x470 mm schwarz
* Umluftktinlung *  statt CHF 7°680.00

* Bediendisplay mit LED-Be- . YCHF 6‘525.00
leuchtung und HACCP-Alarm

e Integrierte, verdeckte Rader Art. 095672.03
e Abmessungen: (Bx T xH) weiss
805 x645x1840 mm statt CHF 7°980.00

* Anschluss: 230 V / 1000 W YCHF 6¢780.00
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Vertikales Vakuumieren

Die neue Stehbeutelmaschine zum
Vakuumieren von Suppen, Saucen
und vieles mehr

Vakuummaschine Toucan Regular

Das einzigartige Tischmodell eignet sich perfekt zum vertikalen Vakuumieren von Standbeutel mit verschiedenen
Abmessungen dank mitgelieferter verstellbarer Plattform. Die Vakuummaschine ist mit einer ACS-Steuerung
ausgestattet. Dies bedeutet, dass Sie die Programme selber auswahlen kénnen oder am Computer Ihre eigenen
Vakuumiervorgdnge programmieren kdnnen. Zudem ist es maglich Etiketten zu kreieren und diese mit einem separat
erhaltlichen Drucker auszudrucken.

e Mit ACS-Steuerung: 20 Programme / 100 Etiketten am PC
e Quick-Stop H20: Dampfsensor mit Siedepunkterkennung (Schitzt
vor Produkt- und Qualitatsverlust durch Verdampfung) .
e Schweissleiste einfach herausnehmbar
e 1-2 Trennschweissfunktion (mit einem Schweiss- und Trenndraht) -I e tZ t 15 % R ab
e Mit Vertikaleinlage att
e Ausgestattet mit Busch-Pumpe
e Abmessungen: (B x T x H) 480 x 490 x 780 mm
e Schweissleiste: 420 mm
e Kapazitdt Pumpe: 21 m3/h
e Anschluss: 230V / 0.75 kW

Art. 096064

statt CHF 5'200.00
»CHF 4420.00

L 1
330=-
Es-
— 380 ——
oam
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Vakuummaschinen in unterschiedlichen Grossen
Mit individueller Programm-
erstellung fur lhre Produkte

Alle Vakuummaschinen sind mit folgenden Merkmalen ausgestattet:

e Mit ACS-Steuerung: spielend e 1 — 2 Trennschweissfunktionen
leichtes Programmieren von 20 (mit einem Schweiss- und Trenndraht)
Programmen / 100 Etiketten am PC e Mit Schrageinlage fiir Verpackung

e Quick-Stop H20: Dampfsensor mit flussiger Produkte
Siedepunkterkennung (Schitzt vor e Ausgestattet mit Busch-Pumpe 0
Produkt- und Qualitatsverlust durch
Verdampfung)

e Optional Etikettendrucker erhaltlich
(geméss HACCP-Anforderungen)

e Schweissleiste einfach heraus-
nehmbar

© Modell-Serie TD

e Tiefgezogene Edelstahl-Vakuum-
kammer

e Acrylglasdeckel flach

Pitec TD 350

Abmessungen: Bx T xH)
450x525x385 mm
Abmessungen Kammer: (Bx T xH)
350x370x 150 mm
Schweissbalken: 350 mm
Kapazitat Pumpe: 16 ms/h

Art. 096047 @O Modell-Serie TV

* Flache Auflage aus Edelstahl RUCknahmeakﬂon

statt CHF 4'490.00 Y»CHF 3'815.00 -« Acryiglasdeckel gewdlbt

Pitec TD 420 Pitec TV 320 oder 15% Rab att
Abmessungen: (Bx T xH) Abmessungen: (Bx T xH) rohenden Vaku-
480x520x 450 mm 400x 534 x385 mm Bei Ruicknahme Ihrer bgs HF 800.00
Abmessungen Kammer: (Bx T xH) Abmessungen Kammer: (Bx T xH) ummaschine erhalten Sle
420x370x 180 mm 320x360x 103 mm

Schweissbalken: 420 mm Schweissbalken: 320 mm

Kapazitat Pumpe: 21 m3/h Kapazitat Pumpe: 8 ms/h

Art. 096048 Art. 096046

statt CHF 4'780.00 YCHF 4'063.00 statt CHF 3'690.00 »CHF 3'135.00

Pitec TD 420 L Pitec TV 420

Abmessungen: (Bx T xH) Abmessungen: (BxTxH)

480x610x470 mm 491x534x396 mm .

Abmessungen Kammer: (Bx T xH) Abmessungen Kammer: (Bx T xH)

420x460x 180 mm 420x360x 114 mm

Schweissbalken: 420 mm Schweissbalken: 420 mm

Kapazitat Pumpe: 21 m3/h Kapazitdt Pumpe: 16 m3/h

Art. 096049 Art. 096041

statt CHF 5'070.00 »CHF 4'310.00 statt CHF 4'460.00 YCHF 3'790.00 .
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Induktionstechnik vom Feinsten
Instinct - Die Induktionsgerate

von Inducs

Im Frontcooking haben sich die Uberra-
genden Vorteile der Induktion durchge-
setzt. Die grossen Vorteile wie: schnelle
Erhitzung, viel Power und dies produ-

ziert mit viel tieferem Energieverbrauch,
Exaktheit beim Einhalten der Tempera-
tur, stark reduzierte Warmeabstrahlung

Die im Markt so hervorragend bewéhrte Inducs-Technologie erfahrt mit
der neuen INSTINCT Linie einen grossen, zukunftstrachtigen Schritt vor-
warts. Das moderne Design unterstreicht die technische Performance
dieser ausgereiften Geratefamilie. Die vielfaltigen Zusatzfunktionen
werden durch die neuartige , Tip and Turn® Bedienung intuitiv erfasst du

kodnnen ohne Einarbeitung sofort umgesetzt werden.

Instinct Hob

e Realtime Temperature Control-System

e 12 Leistungsstufen

e Warmhaltefunktion von 25 bis 100 °C

e Timerfunktion

e Besonders energieeffizient

e Ausbaubarer, waschbarer Luftfiltereinsatz

e Fir den Dauereinsatz in der Gastronomie entwickelt

e Gradgenaue Temperatureinstellung

e Reduktion der maximalen Leistung von 100% auf 25 %

e Passt sich optimal & automatisch an induktonstaugliche
Pfannen an

10 pitec aktuell 3/19

und die grosse Arbeitssicherheit der
RTCS-mp-Induktion haben auch die
kritische Profis Uberzeugt. Mittlerweile
ist die Induktionstechnik von Inducs
taglich, weltweit in unzahligen Kichen
und Buffets im Einsatz.

jetzt 15 % Rabatt

Instinct Hob 5

Abmessungen: (B x T x H) 380 x 460 x 140 mm
Anschluss: 400 V / max. 1x 5 kW

Anzahl Kochstelle: 1

Art. 093501

statt CHF 2‘060.00
YCHF 1¢751.00

Instinct Hob 10

Abmessungen: (B x T x H) 380 x 720 x 140 mm
Anschluss: 400 V / max. 2x 5 kW

Anzahl Kochstelle: 2

Art. 093502

statt CHF 3'520.00
) CHF 2'992.00




Instinct Wok

e Realtime Temperature Control-System

e 12 Leistungsstufen

e (9 300 mm Ceran Wok-Cuvette

e Timerfunktion

* Besonders energieeffizient

e Ausbaubarer, waschbarer Luftfiltereinsatz

e Fir den Dauereinsatz in der Gastronomie entwickelt

e Gradgenaue Temperatureinstellung

e Reduktion der maximalen Leistung von 100% auf 25%

e Passt sich optimal & automatisch an induktonstaugliche
Pfannen an

Instinct Griddle 5

1 Bratzone

Abmessungen: (B x T x H) 531 x 493 x 198 mm
Anschluss: 400 V / max. 1x 5 kW

Art. 093510

statt CHF 3:700.00
»CHF 3‘145.00

Instinct Griddle 10

2 Bratzonen

Abmessungen: (B x T x H) 656 x 717 x 198 mm
Anschluss: 400 V / max. 1x 10 kW

Art. 093511

statt CHF 6'200.00
»CHF 5270.00

Instinct Wok 5

Abmessungen: (B x T x H) 380 x 473 x 200 mm
Anschluss: 400 V / max. 1x 5 kW

Art. 093507

statt CHF 2'550.00
»CHF 2¢167.00

Instinct Wok 8

Abmessungen: (B x T x H) 380 x 473 x 200 mm
Anschluss: 400 V / max. 1x 8 kW

Art. 093508

statt CHF 2'800.00
)»CHF 2‘380.00

Instinct Griddle

e Realtime Temperature Control-System

e Temperatureinstellung 50 - 230 °C

e Spezielle Induktion Antihaftbratplatte

e Timerfunktion

e Besonders energieeffizient

e Gleichméssige Warmeverteilung

¢ Verzdgerungsfreie Regelung der Brattemperatur

11 pitec aktuell 3/19




Weiterfuhrung des Geschéfts der A+E Backereikélte AG durch die
Pitec erwirbt die Aktiven der A+E Back

Nachdem am 17. Januar 2019 der
Konkurs Uber die A+E Béackereikalte
AG («<A+E>»), Buchs, erdffnet wurde,
hat Pitec im Rahmen eines Notver-
kaufs die Aktiven der A+E erworben.
Bereits seit Konkurseroffnung hat
Pitec durch die Finanzierung des Not-
dienstes der A+E sichergestellt, dass
die Kunden der A+E jederzeit auf Hilfe
im Pannenfall vertrauen konnten.

Erfreulicherweise hat auch der
grosste Teil der Mitarbeiter der A+E
zu Pitec gewechselt. Damit werden
nicht nur die Arbeitsplatze erhalten,
sondern es wird vor allem sicherge-
stellt, dass das grosse Know-How
der A+E-Mitarbeiter nicht verloren
geht, sondern den Kunden weiterhin
zur Verflgung steht. Zudem wurden

samitliche technischen Unterlagen
und Plane (auch fUr bereits friher
gelieferte Anlagen) und das gesamte
Ersatzteillager Ubernommen. Somit ist
gewadhrleistet, dass sémtliche beste-
henden A+E-Anlagen auch weiterhin
bestens gewartet werden kénnen.

Pitec wird das Geschaft der A+E in
denselben Raumlichkeiten in Buchs
(AG) weiterflihren, neu aber unter
dem Namen Pitec / Kolb Kalte.

Der Anlagenbau und der Kalte-Ser-
vice werden neu von zwei Standorten
aus betrieben, namlich Ruthi (SG) und
Buchs (AG).

Im Anlagenbau wird die Kompetenz
von Pitec / Kolb Kalte im Bereich
Ladenkihlung und bei der Lagerung
von Schokolade-Produkten vertieft.

Stark ausgebaut wird aber vor allem
das Service-Netz der Pitec. Neu ste-
hen den Pitec-Kunden insgesamt 58
Servicetechniker zur Verfligung, da-
von 21 Kéltespezialisten. Dieses noch
dichtere Service-Netz ermdglicht allen
Kunden einen noch besseren Service
und Pannendienst — wie bei Pitec
Ublich, Tag und Nacht und an 365
Tagen im Jahr.

Alle Pistor Mitglieder kénnen selbst-
verstandlich weiterhin vom bewahrten
Pistor Verrechnungsverkehr profitie-
ren.

' |"'m L NEFE N _LIJ I

Pitec Hauptsitz in Oberriet SG mit weiteren Standorten in Rathi SG, Grénichen, Villars-Ste-Croix und neu in Buchs AG.
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Pitec AG
ereikalte

Einer der 58 Pitec-Servictechniker ist immer erreichbar.
Tag und Nacht. Und im Notfall schnell bei lhnen.

Buchs (AG)
N > KolbKalte
Granichen -
@ 37 Backereitechnik Servicetechniker ))m %?} %
21 Kolb Kalte Servicetechniker — ATy =)
d b - _ﬂ,_._.

J J ‘& Oberriet
e ,a & P99 D pitec
. r Rathi
- Y KolbKalle

Villars-Ste-Croix

) ) pitec

Das Kolb Kélte Servicetechniker-Team wéchst durch den Erwerb der Aktiven der A+E Béckereikélte AG auf
21 Kdlte Servicetechniker. Das Pitec Servicetechniker-Team, bestehend aus Béckerei- und Kéltespezialisten,
wéchst somit auf insgesamt 58 Servicetechniker.

13 pitec aktuell 3/19



Glaceschopfstation und Glacemaschinen
Premiummaschinen fur Glace,
Softeis und Frozen Joghurt

Freeze & go

Die Freeze & go braucht wenig Platz in der Kiiche
und wurde fur die spezifischen Anforderungen in
der Gastronomie entwickelt. Den gekuhlten Eismix
einflllen und die Maschine starten... nach wenigen
Minuten ist das Glace zum Servieren bereit.
Uberraschen Sie Ihre Kunden mit einem individuel- ! |
len Produkt in hoher Qualitat. , e

e |In nur 5 Minuten 0.5 kg Glace zubereiten

e Kapazitat: Min. 150 g bis max. 500 g
bmessungen: (B x T x H) 290 x 630 x 540 mm Glacemaschinen von Carpigiani

6 kg Welktmarktfihrer fur Maschinen zur Herstellung von

handwerklichem Glace, Softeis und Frozen Joghurt.
1900. oo\
e||3/19 1
N

aknte Herstellung von Glace und Frozen Joghurt.

Die Spezialisten von Carpigiani zeigen Ihnen die
‘ 14 ‘bltec



Glaceschopfstation und Glacemaschinen
Fur die optimale Lagerung,
Prasentation und Ausgabe

— -

klusw Parﬁr far Carp|
uts@sohwelz und Fur iechtenstein.

’ " y ]
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Extrem funktionell und preiswert
Die idealen Helfer in Kuche
und Backstube

Q Fixprint zu Etikettendrucker

(aufgetautam:] 9] (9] 9 9 9 § (9 9
eiglaetan] 9 0 0 0 0 0 0 0
o) [ [ J O QLWL
(kontrolliertam:) Fr) L) K ol % ol % (%
[Aktion] [ € & o U 49 [ [{
Hausgemacht| -] -] -] -] [-] [ [ [
1o oooon

Meto Eagle M 1826 (Art. 096116)

OMeto Eagle M 1826

2 Zeilen (Fixprint)

Mit ,,Drucktext” und Ziffern inkl.

10 Rollen neutral, Gummierung 5,
schwer abldsbar fur Lagerung in
KUhl- und TiefkUhlbereich, Etiket-
tierset mit 2 Zeilen fur Lebensmit-
telbranche, obere Zeile mit vorge-
druckten Texten (Auswahl siehe @)

Art. 096116
Sprache: Deutsch

Art. 096117
Sprache: Franzdsisch

statt CHF 375.00
»CHF 318.00

Auch erhéltlich in den Sprachen
Englisch und Italienisch.

9 Feinstaubmasken

e Filter fUr kaum spurbaren
Atemwiderstand

e Hohe, zuverlassige Filterung von-
Feinstaub

e Hoher Tragkomfort, keine l6sbaren
Kleinteile

e Blaue Farbe fur gute Erkennbar-
keit

e Schutzstufe FFP2 NR D

e Inhalt 10 Stlck

Art. 016386

statt CHF 48.00
)»CHF 40.80

5 Farbrollen gratis dazu

1m Wert von CHF 32.00
(Art. 09611 4.02)
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© Tritthocker

e Aus Metall

e Fahrbar auf drei Rollen

¢ Blockiert automatisch bei
Belastung

e Rutschfeste Trittflache

e Hohe 420 mm, @ unten 400 mm

Art. 017971

statt CHF 75.00
»CHF 63.75




An der FBK
Fur die rationelle Herstellung
von Hohlkorper-Figuren

Pomati Formenschleuder

Die Formenschleuder von Pomati wurde speziell fUr ge-
schlossene Formen entwickelt. Die Formen werden an einer
Temperiermaschine mit temperierter Schokolade beflillt und
verschlossen. Dank den magnetischen Flssen der Form,
docken diese leicht an den 4 Armen der Formenschleuder
an. Die Schleuder verteilt dann die Schokolade gleichméassig
in den Formen damit Sie die perfekte Schokoladendicke
Ihrer Hasen erreichen konnen.

Vorteile:

¢ Rationelle Produktion
(Z.B. Hasenfiguren komplett giessen in einem Schritt)

Grosse Auswah| an
Schleuderformen erhéltlich

Flr mehr Informatio
nen kontakti i
lhren Verkaufsberater Ktieren Sie

Schleuderformen fur Hohlkdrperfiguren
So funktioniert es:

Schritt 1: Bevor die Schokoladenform zur Hohlkdrperproduktion geschleudert wird, dekoriert man die leere Formhalften
mit farbiger Schokolade. Anschliessend wird die Form gekuhlt bis die geschminkten Flachen in der Form ausgehartet
sind.

Schritt 2: Eine Halfte der Schleuderform wird komplett mit Schokolade beftillt, danach werden beide Halften verklappt.
Dank der eingeschweissten Magnete zentriert sich die andere Formhaélfte perfekt auf der geflllten Halfte und ist dicht
verschlossen. Ein Metallwinkel sorgt fir einen sicheren Halt auf der Schleudermaschine. Je nachdem wie gross der
Artikel ist, bemisst sich die Dauer, wie lange die Form auf der Schleudermaschine gedreht wird. Anschliessend kommt
die Schleuderform in die Kihlung bis der Hohlkérper fest geworden ist.

€

Youtube Video ansehen: E b 17 pitec aktuell 319



Hohe Traglast -
Fur mehr Ordnung und Ubersicht

Lagerregal Eko-Fit Cash & Carry

¢ Regalsystem
mit eloxiertem Alu-Rahmen
und Thermoplastik-Auflagen

e Standard-System
Abmessungen (Bx T xH):
995x375x 1700 mm

e 4 Tablare

e Tablare Fix eingeteilt:
Zwischenrdume 395 mm
Bodenabstand 265 mm

e Temperaturbestandiges Material
-30 °C bis +80 °C

e Tragfahigkeit pro Tablar: 240 kg

395 mm

1700 mm

Art. 099629

statt CHF 295.00
)»CHF 235.00

995 mm

Lagerrega le nach Mass '

Die Lagerregale kénn i
-age € en wir auch nach Wunschm i
Ob fiir einen Kihlraum, Vorratsraum oder eine Nisacsr;se“efem.

4
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Robust und universell

Einfach zu bedienen, robust,
schnell und zuverlassig

@ Tischwaage EQW geeicht

e | CD-Anzeige mit grossen Ziffern

e Schutzhaube

¢ Netzanschluss und integrierter Akku
e Masse Waage: 320 x 370 x 105 mm
e Masse Plattform: 300 x 260 mm

e Anschluss: 230 V

Art. 094346

Wagebereich: 15 kg

Ablesbarkeit: 0- 6kg = 2g
6-15kg = 5¢

Art. 094347

Wagebereich: 30 kg

Ablesbarkeit: 0-15kg = 5¢

15-30kg =10g

statt CHF 740.00
)»CHF 629.00

© Tischwaage EQW ungeeicht

Art. 094349
Wagebereich: 30 kg
Ablesbarkeit: 1 g

statt CHF 740.00
»CHF 629.00

Art. 094348
Wagebereich: 30 kg
Ablesbarkeit: 2 g

statt CHF 690.00
)CHF 585.00

Jetzt 15 % Rapatt

@ Tischwaage SSW ungeeicht
e | CD-Anzeige mit grossen Ziffern 0

e Schutzhaube

e Netzanschluss und integrierter Akku )
* Masse Waage: 290 x 330 x 120 mm
* Masse Plattform: 285 x 220 mm
e Anschluss: 230 V

Art. 094338
Wagebereich: 20 kg
Ablesbarkeit: 2 g

statt CHF 480.00
»CHF 408.00

© Tischwaage ES29 plus

e Gehéause Edelstahl IP67, gekapselt
¢ Wireless Charging -
induktive Ladetechnik
¢ | eistungsstarker Lithium-Akku
e Display 25 mm, hinterleuchtet
® Abmessungen: B x T x H)
245 x 285 x 123 mm

* Wiegeplatte: (B x T) 240 x 200 mm
® Betriebsdauer Akku: ca. 100 Stunden
® | adezeit: 8 Stunden
Tischwaage ES29 P's bis 6 kg Tischwaage ES29 Ps bis 15 kg
Ablesbarkeit: 0-3kg= 1g Ablesbarkeit: 0- 6kg = 29
3-6kg= 29 6-15kg= 59
Art. 094321 Art. 094323
Ungeeicht Ungeeicht
statt CHF 480.00 statt CHF 480.00
YCHF 408.00 YCHF 408.00
Art. 094322 Art. 094324
Geeicht Geeicht
statt CHF 540.00 statt CHF 540.00
}CHF 458.00 )CHF 458.00
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Kol_b Kélte_ auf d_er FBK \7.bis 20. Marz
Die Highlights gem EXPO

Von 17. bis 20. Méarz erwartet Sie in Bern ein Grossaufgebot der Backbranche.
Die Kolb Kalte stellt am Stand mit Pitec Ihre Kompetenz und die umfassende
Erfahrung im Bereich der Kéltetechnologie und Produktionsprozesse ins Zentrum.
Verpassen Sie nicht die Gelegenheit!

Attraktive Angebote vom be
Schweizer Kalteservice

Schnelle Reaktionszeit, Zuverlassigkeit und intensiv
geschulte Mitarbeiter. Auf der FBK 10% Messerabatt
auf den neuen Servicevertrag PLUS sichern!

Die ganze Welt der Kaltetec

Bei Kolb Kilte werden Sie von A bis Z betreut.
Ihr verlasslicher Ansprechpartner fiir alle Kaltesysteme.

Der Bogen spannt sich von den neuesten Steuerungen
tiiber modernste Anlagentechnik mit geringstem
Energieaufwand. Live am Stand!

Neue Verdampfer mit abklap
baren Ventilatoren

Hohe Luftfeuchte durch maximales Flachenverhaltnis,
hygienisch, energiesparend und wartungsoptimiert.
Fir jedes moderne Kaltemittel einsetzbar.

» KolbKalle

wWww.Kolbkaelte.ch
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Revent Vakuum-Kuhlung
Verbesserte Qualitat durch
reduzierte Back- und Auskuhlzeit

Interessier t?

Fir mehr Informationen k i
ehr Ir Ontaktieren Sie
Urs Hauptli: 078 760 35 95 /uhaeupﬂi@pitec.ch

\Live

rer

Revent Vakuum-Kiihlung

Vorteile:

o Stabilitdt der Produkte verbessert sich

* | &ngere Haltbarkeit

e Auskuhl- und Verpackungsprozesse verkurzen sich

e Da der Backprozess wahrend dem Abkuhlen in der
Vakuumkammer fortgesetzt wird, kann zusatzlich die Backzeit
etwas reduziert werden

e Durch schnelles Abkuhle sind die frisch gebackenen
Backwaren weniger anféllig auf Bakterien

Technische Angaben:

Beladung: 40 bis max. 200 kg
Kapazitat: 1 bis 2 Stikkenwagen
Elektroanschluss: 400 V

Seminar
Vakuum-Kiuhlung

Die Chance fiir die moderne Backerei

Daten: Donnerstag, 28. Méarz 2019
oder
Donnerstag, 27. Juni 2019

Ort: Fachschule Richemont, Luzern
Dauer: 9:30 — 16:30 Uhr
Kosten: SBC-Mitglieder CHF 330.00

Nichtmitglieder CHF 450.00

Inhalt: Vakuumkuhlung ist in aller Munde, doch nur
wenige haben gewagt, diese Technologie
umzusetzen. Wo liegen die Vorteile und der
grosse Nutzen?

e \or- und Nachteile einer Vakuumkuihlung
e Qualitatsverbesserung der Produkte

e Technische Anwendung

e \orteile fUr die Produktion

Anmeldung: Direkt bei der Fachschule Richemont:
www.richemont.online
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An der FBK

Dressieren und dosieren -
wesentlich schneller und praziser
als per Hand

Dressiermaschine Mimac Maxidrop

Die neue MAXIDROP 600 PLUS zeigt die 25-jahrige
Erfahrung von Mimac in der Herstellung von Kleingebacken,
Bisquits, Konfekten. Ein genaues und rationales Design, die
einfache Bedienung, elektrische Langlebigkeit und mechanische
Stérke sind nur einige Charakterziige der MAXIDROP.

Vorteile:

e 10x schneller als per Hand

e Grosse Auswahl an Tullen und Formen

e Immer gleichbleibende Qualitat und perfektes Aussehen
e Einfach zu bedienen und zu reinigen

Dosiermaschine Unifiller

Universal 2000i Servo Food Service

Die Universal 2000i Servo FS ist eine einzigartige volume-
trische Kolbendosieranlage mit Servo-Steuerung

fUr die Lebensmittelverarbeitende Industrie. Die Ser-
vo-Steuerung ermdglicht schnellste Produktewechsel.
Diese Hochleistungs-Dosieranlage wurde flr optimale
Hygiene und die Einhaltung héchster Standards in Food
Service Betrieben entwickelt.

Die Universal 2000i Servo FS kann mit einer Vielzahl
Zubehdrteilen ausgestattet werden.

Vorteile:

e Geschwindigkeits- und Portionskontrolle

e Schneller Produktewechsel ohne Werkzeug

e Programmierbare Ansaug-, Ausstoss- und Nachlade-
Geschwindigkeiten fur ein optimales Ergebnis
bei unterschiedlichen Produktdichten

e Erlaubt den Betrieb in Hygienebereichen
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FUr den taglichen Einsatz
Karcher hat fiur jedes Schmutz-
problem die richtige Losung

Backersauger Karcher NT 55/1 mit speziellem Backofenzubeh6r

e Saugstarker Nass-/Trockensauger flr den gewerblichen Einsatz

e Patentiertes Tact-Auto-Filter-System, bei dem der Filter wahrend
des Betriebes ausgeklopft wird (ausschaltbar)

e S&ure-, lauge- und hitzebestandiger Behalter

e Staubklasse M (Mehlstaub)

e Staubfilter einfach unter fliessendem Wasser abspulen

¢ Keine statischen Entladungen dank geerdetem Zubehor

¢ Wassersaugen ohne Einbau von Spezialventil

Technische Daten

e Behalterinhalt: 55 L

e Abmessungen: (LxBxH) 580x380x 870 mm (ohne Zubehor)
e Anschluss: 230V / 1.3 kW

Art. 094720

statt CHF 1'950.00
»CHF 1'650.00

(Inkl. abgebildeten Zubehdr)

Bodenreinigungsgerat Karcher BR 30/4 C inkl. Microfaser

Die sehr kompakte und sehr leichte Scheuersaugmaschine ist die innovative und
kraftvolle Alternative zur manuellen Reinigung von Hartflachen von 20 bis 200 mz2.
Der Boden ist nach der Reinigung sofort trocken und damit rutschhemmend und
wieder begehbar. Ideal zum Reinigen von kleineren Ladengeschaften, Restaurants,
Tankstellen, Supermarkten, Sanitarbereiche, Hotels im Imbiss-Bereich oder

auch als Erganzung zu bestehenden Scheuersaugmaschinen.

Technische Daten

e Arbeitsbreite: 300 mm

e Tank Frisch-/Schmutzwasser: 4 / 4 L
e Anschluss: 230V / 0.82 kW

Art. 094734

statt CHF 1'550.00
»CHF 1‘315.00

)y Rabatt

jetzt 15
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An der FBK
Die moderne Teigherstellung
und Verarbeitung

Ausrollmaschine Rondo Compas

Die Hochleistungsmaschine fUr alle BedUrfnisse der modernen
Backerei aus dem Hause Rondo. Die Computergesteuerte und
manuelle Ausrolimaschine in einem. Die Maschine entspricht den
neuesten Sicherheitsvorschriften.

Vorteile:

e Moderne Steuerung

Wirkliche Breitenkontrolle
Variable Haspelgeschwindigkeit
Hygienisches Design

Wendelknetmaschine Escher MW

Die Wendelknetmaschen MW von Escher umfasst einen aus-
fahrbaren Kessel und zwei einzelsteuerbare Mischwerkzeu-
ge. Durch dieses Knetsystem wird ein hdherer Wirkungsgrad
erzielt. Die Knetzeit kann im direkten Vergleich mit Spiralknet-
maschinen, reduziert werden.

Dank der schonenden Knetung und mit geringen Teigerwar-
mung ist das System flr alle Teige geeignet und ist beson-
ders fur grossere handwerkliche und industrielle Betriebe
geeignet.

Vorteile:

e Kirzere Knetzeiten

e Geringere Teigerwarmung

e FUr Mehrschichtbetriebe geeignet

e \Verschleissfreies Kesselverriegelungssystem
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Exzellente, gleichméassige Backergebnisse
Top Backqualitat mit Etagenofen
von Mondial

Einschiesssystem zu Dekomondial

e Erhaltlich fir sémtliche Ofenversionen
desTypen Dekomondial

e Rasches Einschiessen und Ausbacken

e Platzsparende Parkposition Uber Kopf

* Ergonomische Bedienung

Etagenbackofen Mondial Dekomondial 3.0

Dank der Unabhangigkeit der einzelnen elektrisch beheizten Backkammern bietet
der Elektro-Etagenofen Dekomondial ideale Voraussetzungen flr das gleichzeitige
Backen unterschiedlicher Backprodukte, insbesondere bei kleinen Chargen.

Vorteile:

e Exzellente, gleichméssige Backergebnisse

e Sehr gutes Preis-/Leistungsverhaltnis

e Grosse Backflache auf wenig Standflache

e Energiesparkonstruktion (doppelte Isolierung und warmereflektierende Glas-
scheiben)

e Intuitiv zu bedienende und Ubersichtliche Touch-Screen Steuerung

e Ofensteuerung vernetzbar zum Auslesen von Parametern und einspielen von
Rezepten

Technische Angaben

' _ Die neue Touchscreen-Steuerung
Elektro Modelle: 3-5 Herde /1-fach bis 3-fach breit 7u Dekomondial 3.0 und Techno 2.0
Backflache: 4 m? bis 22.8 m?

Herdhdhen: 18 cm, 20 cm oder weitere Hohen In ter 65867

auf Anfrage Rufen sjg v

Tdrsysteme: 2 Systeme zur Auswahl — 3 82
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Praktisch & zuverlassig

Mit den richtigen Geratschaften geht

% rabatl

© spitzsieb schwere
Ausfiihrung

e Aus Edelstahl 18/10 mit
gerolitem Rand

e Rundgriff und 1 mm Lochung
e Extra schwere Qualitat

Art. 098204
Durchmesser 200 mm
statt CHF 65.00
»CHF 55.20
Art. 098205
Durchmesser 240 mm
statt CHF 70.00
»CHF 59.50

@ spitzsieb Chinois

e Aus Edelstahl 18/10

e Mit flachem Stiel und 1.5 mm
Lochung auch in der Kegelspitze

e Durchmesser 230 mm

e Hohe 200 mm

Art. 098203

statt CHF 30.00
)»CHF 25.50

© spitzsieb mit Gaze
e Aus Edelstahl 18/10 mit
gerolltem Rand

e Rundgriff und Gazesieb mit
Schutz

e Extra schwere, stabile

Ausfuhrung
Art. 098207
Durchmesser 200 mm
statt CHF 96.00
»CHF 81.60
Art. 098208
Durchmesser 240 mm
statt CHF 98.00
»CHF 83.30

O Einfiilltrichter

e Aus Edelstahl 18/10

e Durchmesser unten 100 mm
* Hohe 250 mm

e Zum Umfullen von vorbereiteten
Speisen in Vakuumbeutel
Art. 015839

statt CHF 98.00
)»CHF 83.00

Drahtstander

zu Sous-Vide Einfllltrichter
Art. 015839.01

statt CHF 20.00
»CHF 17.00

@ Pinzettenzange

e Edelstahl mit gerippter Greifflache

e Zum Wenden von Fischfilet,
Schnitzel oder dressieren von

Teigwaren
e [ ange: 300 mm
Art. 091647
statt CHF 6.50
)»CHF 5.20
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% rabatl

etzt 5

es einfach leichter

@ Abtropfsieb
schwere Ausfiihrung
e Aus Edelstahl 18/10 mit
gebdrdeltem Rand
e 2 Griffe
e Fussringverstarkung,
Seitenwand geschlossen
e Boden mit 4 mm Lochung

Art. 098241

Inhalt: 30 Liter

Durchmesser innen: 480 mm
Hbhe: 210 mm

statt CHF 298.00
»CHF 253.00

Art. 098242

Inhalt: 56 Liter

Durchmesser innen: 580 mm
Héhe: 280 mm

statt CHF 440.00
»CHF 374.00

@ Kartoffelpresse

e Aus Edelstahl 18/10

e Mit 2.5 mm Lochung

e Griffiger Hebel

e Extra schwere Ausfuhrung mit
zusatzlichen Verstarkungsstreben

e [ &nge: 330 mm

Art. 015832

statt CHF 79.00
»CHF 67.00

@ Eierbox

e Lieferung mit 8 Tragern,
nutzbar sind 3-4 Ebenen
a 30 Eier pro Behalter

e Aus Polyethylen

e Zur HACCP-gerechten
Aufbewahrung von Eiern

e Festschliessender Deckel

e | ebensmittelecht

e Spulmaschinengeeignet

e Temperaturbestandig von
-40 bis +90 °C

Art. 015831

statt CHF 34.00
)»CHF 28.90

© Transport- und
Vorratsbehalter

e Aus Edelstahl

e Mit Fussgriff und 2 Handgriffen

e Ohne Deckel

Art. 098545

Inhalt: 20 Liter
Durchmesser: 270 mm
Hoéhe: 360 mm

statt CHF 240.00
)»CHF 204.00

Art. 098548

Inhalt: 30 Liter
Durchmesser: 300 mm
Hdhe: 460 mm

statt CHF 310.00
)»CHF 263.00

Art. 098549

Inhalt: 50 Liter
Durchmesser: 350 mm
Hdhe: 550 mm

statt CHF 390.00
»CHF 331.00

Art. 098550

Inhalt: 75 Liter
Durchmesser: 400 mm
Hoéhe: 600 mm

statt CHF 490.00
»CHF 416.00

27 pitec aktuell 3/19




Pitec E-Shop
24 Stunden online shoppen

WWW. pitec.ch

Sie suchen einfach den gewtnschten Artikel Uber die Volltextsuche, aus einer
bestimmten Produktgruppe oder direkt per Artikel-Nummer — Tag und Nacht,
wann immer Sie Zeit und Lust haben.

Schnelligkeit zahlt sich aus!
Reparatur-Service

Pitec AG Offnungszeiten:
Oberfeldstrasse 13 Mo - Fr: 08:00 — 11:45 Uhr
5722 Granichen 13:00 — 17:00 Uhr
Tel. 062 855 05 50
E-Mail: info@pitec.ch oder 0
bellenberger@pitec.ch
E ﬁE www.pitec.ch Pitec AG, Backerei- und Gastrotechnik
et Die Aktionspreise dieser Ausgabe gelten bis 31. Marz 2019. Staatsstrasse 51, 9463 Oberriet
*ﬂ.’ Preise ohne MwSt. Satz und Druckfehler vorbehalten. Tel. 0844 845 123, Fax 0844 845 124
E info@pitec.ch, www.pitec.ch
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