La Cate

BBV ERYDAY FAVOWRITES

PITA PARTY-SERVICE AU SAUMON ET RAIFORT

¢ |es galettes sont cuites au four a pierre
* préparation simple: décongeler; prét rapidement
* peut se consommer froid ou chaud

CO0T DES MARCHANDISES  CHF 2.11
PRIX CONSEILLE CHF 3.50
MARGE BRUTE CHF 1.39
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I:!I;t ] .“:Ibﬁécongeler le pain pita: 3 WA

nlljl’;;.l- r { A+ n Au four: humidifier le pain pita avec de I'eau; placer au four préchauffé a 80—90 °C pendant max. 5—6 minutes

N O b Au grille-pain/grill: pour un rendu croustillant
# 1/ c. Sans réchauffer: laisser décongeler le pain pita dans son sac plastique a max. 5 °C pendant env. 2 heures

2. Cbuper le pain pita en deux; tartiner la partie supérieure de Philadelphia

3. Garnir la partie inférieure de salade Iceberg; répartir le mélange saumon-raifort par-dessus a I'aide
d’une poche a douille; replacer la partie supérieure du pain pita

D’autres inspirations vous le trouverez sur pistor.ch/inspiration
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